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(Dz.U. 22021 r. poz. 1129 z pézn. zm.) w trybie podstawowym (art. 275 pkt 1)
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Postepowanie prowadzone jest przy uzyciu sSrodkow komunikacji elektroniczne;j.

Sktadanie ofert nastepuje za posrednictwem platformy MINIPORTAL oraz ePUAP.

Identyfikator postepowania (miniportal: https://miniportal.uzp.gov.pl/):
b9c7e614-09e7-4e51-alcc-ace5f2e11d74
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NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJACEGO

SZPITAL WOJEWODZKI IM. KARDYNALA STEFANA WYSZYNSKIEGO W tOMZY

Al.

Pitsudskiego 11, 18-404 tomza

Tel. 86 47 33 900 (centrala)

Tel. 86 47 33 268, 86 47 33 266, 86 47 33 314 (Sekcja Zamowien Publicznych)
NIP: 718-16-89-321

Adres e-mail: przetargi@szpital-lomza.pl

Adres strony internetowej: www.szpital-lomza.pl

Adres strony internetowej, na ktdrej jest prowadzone postepowanie i na ktdérej beda dostepne

wszelkie dokumenty zwigzane z prowadzong procedurg, w tym zmiany i wyjasnienia tresci SWZ:

https://www.szpital-lomza.pl/index.php?k=123

OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27
kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony 0séb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w

sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne
rozporzgdzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej ,,RODO”, informuje, ze:

1)

2)

3)

4)

5)

6)

7)

8)

administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szpital Wojewddzki im. Kardynata Stefana
Wyszynskiego w tomzy, Al. Pitsudskiego 11, 18-404 tomza,

Inspektor ochrony danych osobowych w Szpital Wojewddzki im. Kardynata Stefana Wyszynskiego
w tomzy: e-mail: iod@szpital-lomza.pl, telefon 86 47 33 606,

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane beda na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu zwigzanym

z postepowaniem o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonym w trybie podstawowym na
podstawie art. 275 pkt 1 ustawy PZP na dostawe surowcow spoiywczych na potrzeby Dziatu
Zywienia Szpitala Wojewddzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomzy, znak sprawy: ZT-
S$ZP-226/01/31/2022,

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postepowania w oparciu o art. 74 ustawy PZP,

Pani/Pana dane osobowe bedg przechowywane, zgodnie z art. 78 ust. 1 ustawy PZP. przez okres 4 lat
od dnia zakonczenia postepowania o udzielenie zamdwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza
4 lata, okres przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy,

obowigzek podania przez Panig/Pana danych osobowych bezposrednio Pani/Pana dotyczacych jest
wymogiem ustawowym okreslonym w przepisanych ustawy PZP, zwigzanym z udziatem w
postepowaniu o udzielenie zamowienia publicznego,

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposdb
zautomatyzowany, stosownie do art. 22 RODO,

posiada Pani/Pan:

a) na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych
(w przypadku, gdy skorzystanie z tego prawa wymagatoby po stronie administratora
niewspoétmiernie duzego wysitku moze zostaé Pani/Pan zobowigzana do wskazania dodatkowych
informacji majgcych na celu sprecyzowanie zgdania, w szczegdlnosci podania nazwy lub daty
postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego albo sprecyzowanie nazwy lub daty
zakonczonego postepowania o udzielenie zamodwienia);
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b) na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych (skorzystanie
zprawa do sprostowania nie moze skutkowaé¢ zmiang wyniku postepowania o udzielenie
zamowienia publicznego ani zmiang postanowiert umowy w zakresie niezgodnym z ustawq PZP
oraz nie moze naruszac integralnosci protokotu oraz jego zatqgcznikdéw);

c) na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem okresu trwania postepowania o udzielenie zamdéwienia publicznego
oraz przypadkow, o ktérych mowa w art. 18 ust. 2 RODO (prawo do ograniczenia przetwarzania
nie ma zastosowania w odniesieniu do przechowywania, w celu zapewnienia korzystania ze
Ssrodkow ochrony prawnej lub w celu ochrony praw innej osoby fizycznej lub prawnej, lub z uwagi
na wazne wzgledy interesu publicznego Unii Europejskiej lub paristwa cztonkowskiego);

d) prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan,
ze przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczacych narusza przepisy RODO;

9) nie przystuguje Pani/Panu:

a) wzwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

b) prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

c) na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO;

10) przystuguje Pani/Panu prawo wniesienia skargi do organu nadzorczego na niezgodne z RODO
przetwarzanie Pani/Pana danych osobowych przez administratora. Organem witasciwym dla
przedmiotowej skargi jest Urzgd Ochrony Danych Osobowych, ul. Stawki 2, 00-193 Warszawa.

TRYB UDZIELENIA ZAMOWIENIA

1. Niniejsze postepowanie prowadzone jest w trybie podstawowym o jakim stanowi art. 275 pkt 1 ustawy
z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamowien publicznych (Dz.U. z 2021 r. poz. 1129 z pdéin. zm.), zwang
dalej ustawg PZP oraz niniejszej Specyfikacji Warunkéw Zamdwienia, zwang dalej ,SWZ".

2. Zamawiajgcy nie przewiduje wyboru najkorzystniejszej oferty z mozliwoscig prowadzenia negocjacji.

3. Szacunkowa wartos¢ przedmiotowego zamodwienia nie przekracza progdw unijnych o jakich mowa w
art. 3 ustawy PZP.

4. Zamawiajacy nie przewiduje aukcji elektronicznej.

5. Zamawiajgcy nie przewiduje ztozenia oferty w postaci katalogéw elektronicznych.

6. Zamawiajgcy nie prowadzi postepowania w celu zawarcia umowy ramowej.

7. Zamawiajgcy nie zastrzega mozliwosci ubiegania sie o udzielenie zamoéwienia wytgcznie przez
Wykonawcéw, o ktérych mowa w art. 94 ustawy PZP.

8. Zamawiajacy nie okresla dodatkowych wymagan zwigzanych z zatrudnianiem oséb, o ktérych mowa
w art. 96 ust. 2 pkt 2 ustawy PZP.

IV. OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamdwienia jest sukcesywna dostawa surowcéw spoiywczych na potrzeby Dziatu
Zywienia Szpitala Wojewo6dzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomzy, w asortymencie,
ilosci i o wymaganiach okreslonych w Zatgczniku nr 6 do SWZ - Opis przedmiotu zamdwienia.

2. Szczegotowy opis przedmiotu zamoéwienia zostat okreslony w Zataczniku nr 6 do SWZ. Warunki
dotyczace realizacji zamoéwienia zostaty okre$lone we wzorze umowy stanowigcym Zatacznik nr 5 do
SWz.

3. Zamowienie podzielone jest na 14 cze$ci, zwane dalej Pakietami.

4.  Wspolny Stownik Zamowien CPV:



15000000-8 — Zywno$¢, napoje, tyton i produkty pokrewne
15131310-1 — Pasztety

15241400-3 — Tuiczyk puszkowany

15331427-6 — Skoncentrowany przecier pomidorowy
15331500-2 — Warzywa konserwowane w occie
15332200-6 — Dzemy i marmolady, galaretki owocowe, przeciery z owocéw i orzechdéw oraz pasty do
smarowania

15332230-5 — Marmolady

15411110-6 — Oliwa z oliwek

15420000-8 — Rafinowane oleje i ttuszcze

15512000-0 — Smietana

15612000-1 — Maka zbozowa lub roslinna i podobne produkty
15612100-2 — Maka pszenna

15613000-8 — Produkty z ziaren zbdz

15614100-6 — Ryz dtugoziarnisty

15800000-6 — Rézne produkty spozywcze

15812100-4 — Wyroby ciastkarskie

15830000-5 — Cukier i produkty pokrewne

15831000-2 — Cukier

15841000-5 — Kakao

15842000-2 — Czekolada i wyroby cukiernicze

15850000-1 — Produkty z ciasta makaronowego
15851100-9 — Makaron niegotowany

15861000-1 — Kawa

15863000-5 — Herbata

15871100-5 — Ocet i substytuty octu

15871200-6 — Sosy, mieszanki przypraw i mieszanki przypraw korzennych
15871230-5 — Ketchup

15871250-1 — Musztarda

15871260-4 — Sosy

15871273-8 — Majonez

15871274-5 — Pasty kanapkowe

15872000-1 — Ziota i przyprawy korzenne

15872400-5 — Sél

15891000-0 — Zupy i buliony

15892000-7 — Wywary warzywne, ekstrakty, substancje peptydowe i zageszczacze
15899000-6 — Proszek do pieczenia

03142100-9 — Miod naturalny

03212200-2 — Warzywa strgczkowe suszone, tuskane
03221210-1 - Fasola

03221220-4 — Groch

15300000-1 — Owoce, warzywa i podobne produkty
15331170-9 — Warzywa mrozone

Zamawiajacy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych. Za oferte czesciowq uznaje sie oferte na jeden
Pakiet. Wykonawca moze ztozy¢ oferte na jeden lub wiecej Pakietow. Sktadajgc oferte na dany Pakiet,
Wykonawca zobowigzany jest zaoferowac i dokona¢ wyceny kazdej pozycji w Pakiecie.



6. Zamawiajacy nie dopuszcza sktadania ofert wariantowych oraz w postaci katalogéw elektronicznych.

7. Zamawiajacy nie przewiduje udzielania zamoéwien, o ktérych mowa w art. 214 ust. 1 pkt 8.

V. PODWYKONAWSTWO
Wykonawca moze powierzy¢ wykonanie czesSci zamowienia podwykonawcy (podwykonawcom).
Zamawiajgcy nie zastrzega obowigzku osobistego wykonania przez Wykonawce kluczowych czesci
zamdwienia.

3. Zamawiajacy wymaga, aby w przypadku powierzenia czesci zamdwienia podwykonawcom, Wykonawca

wskazat w ofercie czesci zamdwienia, ktérych wykonanie zamierza powierzyé podwykonawcom oraz
podat (o ile s3 mu wiadome na tym etapie) nazwy (firmy) tych podwykonawcow.

VI. TERMIN WYKONANIA ZAMOWIENIA

1. Termin realizacji zamdwienia:
— od daty zawarcia umowy przez okres 12 miesiecy — dotyczy Pakietow 1-13
— od daty zawarcia umowy przez okres 6 miesiecy — dotyczy Pakietu 14
2. Szczegdtowe zagadnienia dotyczace terminu realizacji umowy uregulowane sg we wzorze umowy
stanowigcym Zatacznik nr 5 do SWZ.
VIl. WARUNKI UDZIAtU W POSTEPOWANIU
1. O udzielenie zamdwienia mogg ubiegac sie Wykonawecy, ktérzy nie podlegajg wykluczeniu na zasadach
okreslonych w Rozdziale VIII SWZ, oraz spetniajg okreslone przez Zamawiajgcego warunki udziatu w
postepowaniu.
2. O udzielenie zaméwienia mogg ubiegac sie Wykonawcy, ktdrzy spetniajg warunki dotyczace:
1) zdolnosci do wystepowania w obrocie gospodarczym:
Wykonawca spetni warunek, jezeli wykaze, ze:
1. posiada wdrozony system kontroli jakosci HACCP
2. podlega urzedowej kontroli organéw Panstwowej Inspekcji Sanitarnej, zgodnie z art. 62
ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz.U. z 2020
poz. 2021)
2) uprawnien do prowadzenia okreslonej dziatalnosci gospodarczej lub zawodowej, o ile wynika
to z odrebnych przepisow:
Zamawiajgcy nie stawia warunku w powyzszym zakresie.
3) sytuacji ekonomicznej lub finansowej:
Zamawiajgcy nie stawia warunku w powyzszym zakresie.
4) zdolnosci technicznej lub zawodowej:
Wykonawca spetni warunek, jezeli wykaze, ze dysponuje co najmniej 1 srodkiem transportu
przeznaczonym do przewozu zywnosci spetniajgcym warunki okreslone w Rozdziale IV Zatacznika
nr Il do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia
2004 r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. L 139 z 30 kwietnia 2004 r.).
3. Zamawiajacy, w stosunku do Wykonawcow wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamdwienia,

w odniesieniu do warunku dotyczacego zdolnosci technicznej lub zawodowej — dopuszcza tgczne
spetnianie warunku przez Wykonawcéw.



VIIl. PODSTAWY WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

1.

IX.

Z postepowania o udzielenie zamodwienia wyklucza sie Wykonawcow, w stosunku do ktérych zachodzi
ktorakolwiek z okolicznosci wskazanych w art. 108 ust. 1 ustawy PZP oraz art. 109 ust. 1 pkt 4) ustawy
PZP.

Wykluczenie Wykonawcy nastepuje zgodnie z art. 111 ustawy PZP.

OSWIADCZENIA | DOKUMENTY, JAKIE ZOBOWIAZANI SA DOSTARCZYC WYKONAWCY W CELU
POTWIERDZENIA SPEENIANIA WARUNKOW UDZIAtU W POSTEPOWANIU ORAZ WYKAZANIA BRAKU
PODSTAW WYKLUCZENIA (PODMIOTOWE SRODKI DOWODOWE)

Do oferty Wykonawca zobowigzany jest dofgczy¢ aktualne na dzien sktadania ofert oswiadczenie
o spetnianiu warunkéw udziatu w postepowaniu oraz o braku podstaw do wykluczenia z postepowania
— zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 do SWZ;

Informacje zawarte w os$wiadczeniu, o ktérym mowa w pkt 1 stanowig wstepne potwierdzenie, ze
Wykonawca nie podlega wykluczeniu oraz spetnia warunki udziatu w postepowaniu.

Zamawiajacy wezwie Wykonawce, ktérego oferta zostata najwyzej oceniona, do ztozenia w
wyznaczonym terminie, nie kréotszym niz 5 dni od dnia wezwania, aktualnych na dziei ztozenia
podmiotowych srodkéw dowodowych.

Podmiotowe $rodki dowodowe wymagane od Wykonawcy obejmuja:

1) Oswiadczenie Wykonawcy, o aktualnosci informaciji zawartych w o$wiadczeniu, o ktérym mowa w art.

125 ust. 1 ustawy PZP, w zakresie podstaw wykluczenia z postepowania ha podstawie art. 108 ust. 1
ustawy PZP — zatacznik nr 3 do SWZ;

2) Odpis lub informacja z Krajowego Rejestru Sadowego lub z Centralnej Ewidencji i Informacji o

Dziatalnos$ci Gospodarczej, w zakresie art. 109 ust. 1 pkt 4 ustawy PZP, sporzgdzonych nie wczesniej

niz 3 miesigce przed jej ztozeniem, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidenc;ji;

3) Wykaz srodkéw transportu przeznaczonych do przewozu zywnosci spetniajgcych warunki okreslone

w Rozdziale IV Zatgcznika nr Il do rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady
z dnia 29 kwietnia 2004 r. w sprawie higieny srodkéow spozywczych (Dz. U. L. 139 z 30 kwietnia
2004 r.), wraz z informacjg dot. jednostki wydajacej decyzje dopuszczajgcg pojazd do transportu
zywnosci, terminie waznosci decyzji dopuszczajgcej pojazd do transportu zywnosci, oraz podstawie
do dysponowania tymi srodkami transportu — zatgcznik nr 7 do SWZ;

4) dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca posiada wdrozony system kontroli jakosci HACCP;
5) dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca podlega urzedowej kontroli organéw Panstwowej

Inspekcji Sanitarnej, zgodnie z art. 62 ustawy z dnia 25 sierpnia 2006 roku o bezpieczenstwie

2zywnosci i Zywienia (Dz.U. z 2020 poz. 2021).
Jezeli Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania poza terytorium Rzeczypospolitej Polskiej,
zamiast dokumentu, o ktérych mowa w ust. 4 pkt 2), sktada dokument lub dokumenty wystawione w
kraju, w ktédrym wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania, potwierdzajgce odpowiednio, ze nie
otwarto jego likwidacji ani nie ogtoszono upadtosci. Dokument, o ktérym mowa powyzej, powinien by¢
wystawiony nie wczesniej niz 3 miesigce przed uptywem terminu sktadania ofert.
Jezeli w kraju, w ktéorym Wykonawca ma siedzibe lub miejsce zamieszkania, nie wydaje sie
dokumentdéw, o ktérych mowa w ust. 4 pkt 2), zastepuje sie je w catosci lub czesci dokumentem
zawierajgcym odpowiednio oswiadczenie Wykonawcy, ze wskazaniem osoby albo oséb uprawnionych
do jego reprezentacji, ztozone przed notariuszem lub przed organem sgdowym, administracyjnym albo
organem samorzgdu zawodowego lub gospodarczego witasciwym ze wzgledu na siedzibe lub miejsce
zamieszkania Wykonawcy.



10.

Zamawiajgcy nie wzywa do ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych, jezeli:

1) moze je uzyskaé za pomocg bezptatnych i ogélnodostepnych baz danych, w szczegdlnosci rejestréw
publicznych w rozumieniu ustawy z dnia 17 lutego 2005 r. o informatyzacji dziatalnosci podmiotéw
realizujgcych zadania publiczne, o ile Wykonawca wskazat w oswiadczeniu, o ktérym mowa w art.
125 ust. 1 ustawy PZP dane umozliwiajace dostep do tych srodkéw;

2) podmiotowym S$rodkiem dowodowym jest oswiadczenie, ktérego tres¢ odpowiada zakresowi
os$wiadczenia, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP;

Wykonawca nie jest zobowigzany do ztozenia podmiotowych srodkéw dowodowych, ktére Zamawiajgcy

posiada, jezeli Wykonawca wskaze te srodki oraz potwierdzi ich prawidtowosc¢ i aktualnosé.

W zakresie nieuregulowanym ustawg PZP lub niniejszg SWZ do oswiadczen i dokumentéw sktadanych

przez Wykonawce w postepowaniu zastosowanie majg w szczegdlnosci przepisy rozporzadzenia

Ministra Rozwoju Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w sprawie podmiotowych srodkdow

dowodowych oraz innych dokumentdw lub oswiadczen, jakich moze zgdac¢ Zamawiajgcy od Wykonawcy

(Dz.U. poz. 2415) oraz rozporzadzenia Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie

sposobu sporzgdzania | przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla dokumentéow

elektronicznych oraz srodkéw komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zamdwienia

publicznego lub konkursie (Dz.U. poz. 2452).

Podmiotowe $rodki dowodowe oraz inne dokumenty lub os$wiadczenia, skiada sie w formie

elektronicznej (opatrzonej kwalifikowanym podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej
opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem osobistym.

POLEGANIE NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTOW

Wykonawca moze w celu potwierdzenia spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu polegaé na
zdolnosciach technicznych lub zawodowych podmiotéw udostepniajacych zasoby, niezaleznie od
charakteru prawnego tgczacych go z nimi stosunkdéw prawnych.

Wykonawca, ktéry polega na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby, sktada,
wraz z ofertg, zobowigzanie podmiotu udostepniajacego zasoby do oddania mu do dyspozycji
niezbednych zasobéw na potrzeby realizacji danego zaméwienia lub inny podmiotowy S$rodek
dowodowy potwierdzajacy, ze Wykonawca realizujgc zamdwienie, bedzie dysponowat niezbednymi
zasobami tych podmiotow.

Zamawiajgcy ocenia, czy udostepniane Wykonawcy przez podmioty udostepniajgce zasoby zdolnosci
techniczne lub zawodowe, pozwalajg na wykazanie przez Wykonawce spetniania warunkow udziatu w
postepowaniu, a takze bada, czy nie zachodzg wobec tego podmiotu podstawy wykluczenia, ktore
zostaty przewidziane wzgledem Wykonawcy.

Jezeli zdolnosci techniczne lub zawodowe podmiotu udostepniajgcego zasoby nie potwierdzajg
spetniania przez Wykonawce warunkdéw udziatu w postepowaniu lub zachodzg wobec tego podmiotu
podstawy wykluczenia, Zamawiajacy zgda, aby Wykonawca w terminie okreslonym przez
Zamawiajgcego zastgpit ten podmiot innym podmiotem lub podmiotami albo wykazat, ze samodzielnie
spetnia warunki udziatu w postepowaniu.

UWAGA: Wykonawca nie moze, po uptywie terminu sktadania ofert, powotywaé sie na zdolnosci lub
sytuacje podmiotéw udostepniajgcych zasoby, jezeli na etapie sktadania ofert nie polegat on w danym
zakresie na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby.

Wykonaweca, w przypadku polegania na zdolnosciach lub sytuacji podmiotéw udostepniajgcych zasoby,
przedstawia, wraz z oSwiadczeniem, o ktérym mowa w Rozdziale IX ust. 1 SWZ, takze oswiadczenie
podmiotu udostepniajgcego zasoby, potwierdzajgce brak podstaw wykluczenia tego podmiotu oraz



Xl.

odpowiednio spetnianie warunkdéw udziatu w postepowaniu, w zakresie, w jakim Wykonawca powotuje
sie na jego zasoby, zgodnie z katalogiem dokumentéw okreslonych w Rozdziale IX SWZ.

INFORMACJA DLA WYKONAWCOW WSPOLNIE UBIEGAJACYCH SIE O UDZIELENIE ZAMOWIENIA

Xil.

1. Wykonawcy mogg wspdlnie ubiegaé sie o udzielenie zamdwienia. W takim przypadku Wykonawcy
ustanawiajg petnomocnika do reprezentowania ich w postepowaniu albo do reprezentowania i zawarcia
umowy w sprawie zamoOwienia publicznego. Petnomocnictwo skfada sie w oryginale w postaci
dokumentu elektronicznego lub w elektronicznej kopii dokumentu poswiadczonej notarialnie za
zgodnos¢ z oryginatem wraz z oferta.

W przypadku Wykonawcédw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie zamodwienia, oswiadczenia,
o ktérych mowa w Rozdziale IX ust. 1 SWZ, sktada kazdy z Wykonawcdw. Oswiadczenia te potwierdzajg
brak podstaw wykluczenia oraz spetnianie warunkéw udziatu w zakresie, w jakim kazdy z Wykonawcéw
wykazuje spetnianie warunkdéw udziatu w postepowaniu.

Wykonawcy wspdlnie ubiegajagcy sie o udzielenie zamodwienia dotgczajg do oferty oswiadczenie,
z ktérego wynika, ktére dostawy wykonajg poszczegdlni Wykonawcy.

Oswiadczenia i dokumenty potwierdzajgce brak podstaw do wykluczenia z postepowania sktada kazdy
z Wykonawcdéw wspdlnie ubiegajgcych sie o zamodwienie.

SPOSOB KOMUNIKACJI ORAZ WYJASNIENIA TRESCI SWZ

1.

W postepowaniu o udzielenie zamoéwienia komunikacja miedzy Zamawiajgcym a Wykonawcami
odbywa sie przy uzyciu miniPortalu, ktéry dostepny jest pod adresem: https://miniportal.uzp.gov.pl/
ePUAPu, dostepnego pod adresem: https://epuap.gov.pl/wps/portal oraz poczty elektronicznej (adres:
przetargi@szpital-lomza.pl)

Wykonawcy wystepujacy wspdlnie sg zobowigzani do ustanowienia petnomocnika do reprezentowania
ich w postepowaniu albo do reprezentowania ich w postepowaniu i zawarcia umowy w sprawie
przedmiotowego zamowienia publicznego. Wszelka korespondencja bedzie prowadzona przez

Zamawiajacego wytacznie z pethomocnikiem.

Zamawiajgcy wyznacza nastepujgce osoby do kontaktu z Wykonawcami: Pani Ewelina Brulinska
tel. 86 47 33 266, email przetargi@szpital-lomza.pl

Wykonawca zamierzajacy wzig¢ udziat w postepowaniu o udzielenie zamodwienia publicznego, musi
posiada¢ konto na ePUAP. Wykonawca posiadajacy konto na ePUAP ma dostep do nastepujgcych
formularzy: ,,Formularz do ztozenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku” oraz do ,Formularza do
komunikacji”.

Wymagania techniczne i organizacyjne wysytania i odbierania dokumentéw elektronicznych,
elektronicznych kopii dokumentéw i oswiadczen oraz informacji przekazywanych przy ich uzyciu
opisane zostaty w Regulaminie korzystania z systemu miniPortal oraz Warunkach korzystania z
elektronicznej platformy ustug administracji publicznej (ePUAP).

Maksymalny rozmiar plikow przesytanych za posrednictwem dedykowanych formularzy: ,Formularz
zfozenia, zmiany, wycofania oferty lub wniosku” i ,,Formularza do komunikacji” wynosi 150 MB.

Za date przekazania oferty, wnioskdw, zawiadomien, dokumentéw elektronicznych, oswiadczen lub
elektronicznych kopii dokumentédw lub oswiadczed oraz innych informacji przyjmuje sie date ich
przekazania na ePUAP.

ID postepowania zawarte jest na stronie tytutowej SWZ. Dane postepowanie mozna wyszukac¢ réwniez
na Liscie postepowan udostepnionej na stronie internetowej miniPortalu.
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ZLOZENIE OFERTY

1.

Wykonawca sktada oferte a posrednictwem ,Formularza do ztozenia, zmiany, wycofania oferty lub
wniosku” dostepnego na ePUAP i udostepnionego rdéwniez na miniPortalu. Funkcjonalnos¢
do zaszyfrowania oferty przez Wykonawce jest dostepna dla Wykonawcdw na miniPortalu, w
szczegodtach danego postepowania. W formularzu oferty Wykonawca zobowigzany jest podac adres
skrzynki ePUAP, na ktérym prowadzona bedzie korespondencja zwigzana z postepowaniem.

Oferte nalezy sporzadzi¢ w jezyku polskim.

Oferta powinna byc¢ sporzadzona z wykorzystaniem formatu danych np. .doc, .docx, .odt a nastepnie
zapisana w formacie np. .pdf w_formie elektronicznej (opatrzonej kwalifikowanym podpisem
elektronicznym) lub ztozona w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem

osobistym.

Zamawiajacy zaleca, aby Wykonawca zastosowat nastepujaca nazwe folderu zawierajgcego oferte:

31_2022_OFERTA_.............. (nalezy podac nazwe Wykonawcy)”

Sposéb ztozenia oferty, w tym zaszyfrowania oferty opisany zostat w ,Instrukcji uzytkownika”,
dostepnej na stronie: https://miniportal.uzp.gov.pl /
Zamawiajgcy informuje, ze na stronie internetowej Urzedu Zamoéwien Publicznych www.uzp.gov.pl

opublikowana zostata opinia pt. "Jak nalezy podpisac¢ oferte w postaci elektronicznej" dotyczaca
elektronicznego podpisywania ofert.

Jezeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy uzyciu Srodkéw komunikacji elektronicznej,
zawierajg informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 16
kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913), Wykonawca, w celu
utrzymania w poufnosci tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym
pliku, wraz zjednoczesnym zaznaczeniem polecenia ,Zafgcznik stanowigcy tajemnice
przedsiebiorstwa” a nastepnie wraz z plikami stanowigcymi jawng czes¢ nalezy ten plik zaszyfrowaé.
Do oferty nalezy dotgczy¢ oswiadczenie o niepodleganiu wykluczeniu, spetnianiu warunkéw udziatu w
postepowaniu, w zakresie wskazanym w SWZ, w formie elektronicznej (opatrzone kwalifikowanym
podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym, a nastepnie zaszyfrowad wraz z plikami stanowigcymi oferte.

Oferta moze by¢ ztozona tylko do uptywu terminu sktadania ofert.

Wykonawca moze przed uptywem terminu do skfadania ofert wycofaé¢ oferte za posrednictwem
»,Formularza do zloienia, zmiany, wycofania oferty Ilub wniosku” dostepnego na ePUAP
i udostepnionego réwniez na miniPortalu. Sposdb wycofania oferty zostat opisany w ,Instrukc;ji
uzytkownika” dostepnej na miniPortalu.

Wykonawca po uptywie terminu do sktadania ofert nie moze skutecznie dokona¢ zmiany ani wycofaé
ztozonej oferty.

SPOSOB KOMUNIKOWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO Z WYKONAWCAMI (NIE DOTYCZY SKtADANIA OFERT)

1.

W postepowaniu o udzielenie zamodwienia komunikacja pomiedzy Zamawiajagcym a Wykonawcami
w szczegblnosci sktadanie oswiadczen, wnioskéw, zawiadomien oraz przekazywanie informacji odbywa
sie elektronicznie za posrednictwem dedykowanego formularza: ,Formularz do komunikacji”
dostepnego na ePUAP oraz udostepnionego przez miniPortal. We wszelkiej korespondencji zwigzanej
Z niniejszym postepowaniem Zamawiajgcy i Wykonawcy postugujg sie numerem ogtoszenia (BZP lub ID
postepowania).
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XIil.

Zamawiajgcy moze réwniez komunikowaé sie z Wykonawcami za pomocg poczty elektronicznej,
e-mail przetargi@szpital-lomza.pl

Dokumenty elektroniczne, skfadane sg przez Wykonawce za posrednictwem ,Formularza do
komunikacji” jako zafaczniki. Zamawiajgcy dopuszcza réowniez mozliwosé sktadania dokumentéw
elektronicznych za pomoca poczty elektronicznej, na wskazany w pkt 2 adres e-mail.

Sposob sporzgdzenia dokumentdw elektronicznych musi by¢ zgody z wymaganiami okreslonymi
w rozporzqdzeniu Prezesa Rady Ministréw z dnia 30 grudnia 2020 r. w sprawie sposobu sporzqdzania
i przekazywania informacji oraz wymagan technicznych dla dokumentéw elektronicznych oraz srodkow
komunikacji elektronicznej w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego lub konkursie (Dz. U.
poz. 2452) oraz rozporzgdzeniu Ministra Rozwoju, Pracy i Technologii z dnia 23 grudnia 2020 r. w
sprawie podmiotowych srodkéow dowodowych oraz innych dokumentdw lub oswiadczen, jakich moze
zqgdac¢ zamawiajgcy od Wykonawcy (Dz. U. poz. 2415). Zawiadomienia, oswiadczenia, wnioski lub
informacje Wykonawcy przekazujg drogg elektroniczng na adres: przetargi@szpital-lomza.pl

W korespondencji kierowanej do Zamawiajgcego, Wykonawcy powinni postugiwac¢ sie numerem
przedmiotowego postepowania: ZT-SZP-226/01/31/2022.

Wykonawca moze zwrécic sie do Zamawiajgcego z wnioskiem o wyjasnienie tresci SWZ.

Zamawiajgcy jest obowigzany udzieli¢ wyjasnien niezwtocznie, jednak nie pdzniej niz na 2 dni przed
uptywem terminu sktadania ofert, pod warunkiem, ze wniosek o wyjasnienie tresci SWZ wptynat do
Zamawiajgcego nie pdzniej niz na 4 dni przed uptywem terminu sktadania ofert.

Jezeli Zamawiajgcy nie udzieli wyjasnien w terminie, o ktérym mowa w punkcie 6 powyzej, przedtuza
termin skfadania ofert o czas niezbedny do zapoznania sie wszystkich zainteresowanych Wykonawcéw
z wyjasnieniami niezbednymi do nalezytego przygotowania i ztozenia ofert. W przypadku gdy wniosek
o wyjasnienie tresci SWZ nie wptynat w terminie, o ktérym mowa w punkcie 6 powyzej, Zamawiajacy
nie ma obowigzku udzielania wyjasniet SWZ oraz obowigzku przedtuzenia terminu sktadania ofert.
Przedtuzenie terminu skfadania ofert, o ktérych mowa w punkcie 7 powyzej, nie wptywa na bieg
terminu sktadania wniosku o wyjasnienie tresci SWZ.

OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERT ORAZ WYMAGANIA FORMALNE DOTYCZACE SKtADANYCH
OSWIADCZEN | DOKUMENTOW

Wykonawca moze ztozy¢ tylko jedng oferte.

Tre$¢ oferty musi odpowiadad tresci SWZ.

Oferte sktada sie na Formularzu Ofertowym — zgodnie z Zatgcznikiem nr 1 do SWZ.

Wraz z ofertg Wykonawca jest zobowiagzany ztozyc¢:

1) zestawienie asortymentowo-iloSciowe — zgodnie z Zatgcznikiem nr 4 do SWZ

2) oswiadczenie, o ktorym mowa w Rozdziale IX ust. 1 SWZ - zgodnie z Zatgcznikiem nr 2 do SWZ
- w przypadku wspdlnego ubiegania sie o zamdwienie przez Wykonawcow, oswiadczenie sktada
kazdy z Wykonawcdw wspdlnie ubiegajgcych sie o zamdwienie,

3) zobowigzanie innego podmiotu, o ktérym mowa w Rozdziale X ust. 2 SWZ (jezeli dotyczy);

4) dokumenty, z ktéorych wynika prawo do podpisania oferty (odpis lub informacja z Krajowego
Rejestru Sadowego, Centralnej Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej lub innego
wiasciwego rejestru);

5) odpowiednie petnomocnictwa (jezeli dotyczy);

6) przedmiotowe $rodki dowodowe:

a) dokumenty potwierdzajgce sktad oferowanego produktu (np. specyfikacja, karta produktu,
karta charakterystyki produktu) - dotyczy wszystkich Pakietéw (kazdej pozycji Pakietu, w
ktérym Wykonawca sktada oferte);
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10.

11.

12.

XIV.

b) numer licencji dla produktu bezglutenowego — dotyczy Pakietu 2 poz. 2, 4, 15, 16, 17, 18
(nalezy sporzadzi¢ liste zawierajgcg informacje: numer Pakietu, nr pozycji Pakietu, numer
licencji zaoferowanego produktu bezglutenowego)

Oferta powinna by¢ podpisana przez osobe upowazniong do reprezentowania Wykonawcy, zgodnie z

forma reprezentacji Wykonawcy okreslong w rejestrze lub innym dokumencie, wtasciwym dla danej
formy organizacyjnej Wykonawcy albo przez upetnomocnionego przedstawiciela Wykonawcy. W celu
potwierdzenia, ze osoba dziatajgca w imieniu Wykonawcy jest umocowana do jego reprezentowania,
Zamawiajgcy zada od Wykonawcy odpisu lub informacji z Krajowego Rejestru Sadowego, Centralnej
Ewidencji i Informacji o Dziatalnosci Gospodarczej lub innego wtasciwego rejestru.

Oferta oraz pozostate oswiadczenia i dokumenty, dla ktérych Zamawiajacy okreslit wzory w formie
formularzy zamieszczonych w zatgcznikach do SWZ, powinny by¢ sporzgdzone zgodnie z tymi wzorami,
co do tresci oraz opisu kolumn i wierszy.

Oferte sktada sie pod rygorem niewazinosci w formie elektronicznej (opatrzonej kwalifikowanym
podpisem elektronicznym) lub w postaci elektronicznej opatrzonej podpisem zaufanym lub podpisem
osobistym.

Oferta powinna by¢ sporzadzona w jezyku polskim. Kazdy dokument sktadajacy sie na oferte powinien
by¢ czytelny.

Podmiotowe $rodki dowodowe lub inne dokumenty, w tym dokumenty potwierdzajgce umocowanie do
reprezentowania, sporzgdzone w jezyku obcym przekazuje sie wraz z ttumaczeniem na jezyk polski.

Jedli oferta zawiera informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu ustawy z dnia
16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913), Wykonawca
powinien nie pdzniej niz w terminie sktadania ofert, zastrzec, ze nie mogg one by¢ udostepnione oraz
wykazaé, iz zastrzezone informacje stanowig tajemnice przedsiebiorstwa.

Wszystkie koszty zwigzane z uczestnictwem w postepowaniu, w szczegélnosci z przygotowaniem
i ztozeniem oferty ponosi Wykonawca sktadajacy oferte. Zamawiajacy nie przewiduje zwrotu kosztéw
udziatu w postepowaniu.

Zgodnie z art. 107 ust. 2 ustawy PZP, jezeli Wykonawca nie ztoiyt przedmiotowych srodkéw
dowodowych lub ztozone przedmiotowe Srodki dowodowe sg niekompletne, Zamawiajgcy wzywa do
ich ztozenia lub uzupetnienia w wyznaczonym terminie.

Przepisu, o ktérym mowa w ust. 11, nie stosuje sie, jezeli przedmiotowy $rodek dowodowy stuzy
potwierdzeniu zgodnosci z cechami lub kryteriami okreslonymi w opisie kryteriow oceny ofert lub,
pomimo ztozenia przedmiotowego srodka dowodowego, oferta podlega odrzuceniu albo zachodzg
przestanki uniewaznienia postepowania.

SPOSOB OBLICZENIA CENY OFERTY

Wykonawca podaje cene za realizacje przedmiotu zamodwienia zgodnie ze wzorem Formularza
Ofertowego, stanowigcego Zatgcznik nr 1 do SWZ.

Cena ofertowa brutto musi uwzglednia¢ wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia
zgodnie zopisem przedmiotu zamodwienia oraz istotnymi postanowieniami umowy okreslonymi
w niniejszej SWZ. Cena ofertowa zostanie obliczona z wykorzystaniem Zatacznika nr 4 do SWZ -
Zestawienie asortymentowo-ilosciowe.

Cena podana na Formularzu Ofertowym jest ceng ostateczng, niepodlegajgcg negocjacji i wyczerpujacy
wszelkie naleznosci Wykonawcy wobec Zamawiajgcego zwigzane z realizacjg przedmiotu zamdwienia.
Cena oferty powinna by¢ wyrazona w ztotych polskich (PLN) z doktadnoscia do dwdch miejsc po
przecinku.

Zamawiajgcy nie przewiduje rozliczern w walucie obce;j.
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XV.

Wyliczona cena oferty brutto bedzie stuzy¢ do poréwnania ztozonych ofert i do rozliczenia w trakcie

realizacji zamdwienia.

Jezeli zostata ztozona oferta, ktérej wybor prowadzitby do powstania u Zamawiajacego obowigzku

podatkowego zgodnie z ustawg z dnia 11 marca 2004 r. o podatku od towardw i ustug (Dz. U. z 2020 r.

poz. 106), dla celdw zastosowania kryterium ceny Zamawiajacy dolicza do przedstawionej w tej ofercie

ceny kwote podatku od towaréw i ustug, ktérg miatby obowigzek rozliczy¢. W ofercie, o ktérej mowa

w ust. 1, Wykonawca ma obowigzek:

1) poinformowania Zamawiajgcego, ze wybdr jego oferty bedzie prowadzit do powstania u
Zamawiajgcego obowigzku podatkowego;

2) wskazania nazwy (rodzaju) towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub swiadczenie bedg prowadzity do
powstania obowigzku podatkowego;

3) wskazania wartosci towaru lub ustugi objetego obowigzkiem podatkowym Zamawiajgcego, bez
kwoty podatku;

4) wskazania stawki podatku od towardw i ustug, ktéra zgodnie z wiedzg Wykonawcy, bedzie miata
zastosowanie.

WYMAGANIA DOTYCZACE WADIUM

XVI.

Zamawiajgcy nie wymaga wniesienia wadium.

TERMIN ZWIAZANIA OFERTA

XVIlI.

Wykonawca bedzie zwigzany ofertg przez okres 30 dni, tj. do dnia 21 maja 2022 r. Bieg terminu
zwigzania ofertg rozpoczyna sie wraz z uptywem terminu sktadania ofert.

W przypadku gdy wybdr najkorzystniejszej oferty nie nastgpi przed uptywem terminu zwigzania ofertg
wskazanego w punkcie 1, Zamawiajacy przed uptywem terminu zwigzania ofertg zwraca sie
jednokrotnie do Wykonawcéw o wyrazenie zgody na przediuzenie tego terminu o wskazywany przez
niego okres, nie dtuzszy niz 30 dni. Przedtuzenie terminu zwigzania ofertg wymaga ztozenia przez
Wykonawce pisemnego oswiadczenia o wyrazeniu zgody na przedtuzenie terminu zwigzania oferta.
Przedtuzenie terminu zwigzania ofertg jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym przedtuzeniem okresu
waznosci wadium albo, jezeli nie jest to mozliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedtuzony okres
zwigzania oferta.

Odmowa wyrazenia zgody na przedtuzenie terminu zwigzania ofertg nie powoduje utraty wadium.

SPOSOB | TERMIN SKLADANIA | OTWARCIA OFERT

Oferte nalezy ztozy¢ do dnia 22 kwietnia 2022 r. do godziny 10:00.

Najpdzniej przed otwarciem ofert, udostepnia sie na stronie internetowej prowadzonego postepowania
informacje o kwocie, jakg zamierza sie przeznaczy¢ na sfinansowanie zamadwienia.

Otwarcie ofert nastgpi w dniu 22 kwietnia 2022 r. o godzinie 10:10.

Otwarcie ofert nastepuje poprzez uzycie mechanizmu do odszyfrowania ofert dostepnego po
zalogowaniu w zaktadce Deszyfrowanie na miniPortalu i nastepuje poprzez wskazanie pliku do

odszyfrowania.

W przypadku awarii systemu, przy uzyciu ktérego nastepuje otwarcie ofert, ktéra powoduje brak
mozliwosci otwarcia ofert w terminie okreslonym przez Zamawiajgcego, otwarcie ofert nastepuje
niezwtocznie po usunieciu awarii.

Niezwtocznie po otwarciu ofert Zamawiajgcy udostepni na stronie internetowej prowadzonego

postepowania informacje o:
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1) nazwach albo imionach i nazwiskach oraz siedzibach lub miejscach prowadzone] dziatalnosci
gospodarczej albo miejscach zamieszkania Wykonawcéw, ktérych oferty zostaty otwarte;
2) cenach zawartych w ofertach.

XVIIl.  OPIS KRYTERIOW OCENY OFERT, WRAZ Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY

OFERT
1. Przy wyborze najkorzystniejszej oferty, Zamawiajgcy bedzie sie kierowat nastepujgcymi kryteriami oceny
ofert:
Kryterium Waga kryterium Max Iiczba' pkt moili\'/va do
uzyskania w kryterium
CENA 60% 60,00 pkt
TERMIN DOSTAWY 40 % 40,00 pkt

1) W kryterium ,,CENA” oferta moze uzyska¢ maksymalnie 60,00 punktow.
Liczba punktéw w kryterium ,CENA” zostanie obliczona wedtug wzoru:

najnizsza cena oferty sposrod ofert niepodlegajgcych odrzuceniu w danym Pakiecie
ilos¢ punktow = x 100 x 60%
cena oferty badanej w danym Pakiecie

Podstawq przyznania punktow w kryterium ,CENA” bedzie cena ofertowa brutto podana przez
Wykonawce w Formularzu Ofertowym. Cena ofertowa brutto musi uwzgledniaé wszelkie koszty jakie
Wykonawca poniesie w zwiqgzku z realizacjq przedmiotu zamdwienia.

2) W kryterium ,,TERMIN DOSTAWY” Zamawiajacy przyzna punkty w oparciu o informacje zawarte w
Formularzu ofertowym, wedtug nastepujacej zasady:
Termin dostawy = 5 dni roboczych od ztozenia zamdéwienia — 0 pkt
Termin dostawy — 4 dni robocze od ztozenia zamodwienia — 20 pkt
Termin dostawy — 3 dni robocze od ztozenia zamoéwienia — 20 pkt
Termin dostawy — 2 dni robocze od ztozenia zamodwienia — 40 pkt

Termin dostawy — 1 dzien roboczy od ztozenia zamoéwienia — 40 pkt

Zamawiajacy wymaga zaoferowania terminu dostawy odrebnie dla kazdego Pakietu, w ktérym

Wykonawca skfada oferte.

a) W przypadku zaoferowania przez Wykonawce terminu dostawy dtuzszego niz 5 dni roboczych od
ztozenia zamdwienia, oferta zostanie odrzucona jako niezgodna z SWZ.

b) W przypadku kiedy Wykonawca nie poda/nie wpisze w Formularzu ofertowym informacji o
zaoferowanym terminie dostawy, Zamawiajgcy uzna, ze Wykonawca zaoferowat wymagany
termin dostawy tj. 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia i przyzna ofercie 0 pkt w kryterium
»TERMIN DOSTAWY”.

2. Punktacja przyznawana w poszczegdlnych kryteriach oceny ofert bedzie obliczona z doktadnoscig dwdch
miejsc po przecinku.
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3. Za najkorzystniejszg, zostanie uznana oferta, ktéra otrzyma najwyisza liczbe punktédw tacznie za kryteria
oceny ofert. Oferta, w danym Pakiecie, moze uzyskac facznie maksymalnie 100,00 pkt.

XIX. INFORMACJE O FORMALNOSCIACH, JAKIE POWINNY BYC DOPEtNIONE PO WYBORZE OFERTY

W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMOWIENIA PUBLICZNEGO

1. Zamawiajacy zawiera umowe w sprawie zamowienia publicznego w terminie nie krétszym niz 5 dni od
dnia przestania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty.

2. Zamawiajagcy moze zawrze¢ umowe w sprawie zamoéwienia publicznego przed uptywem terminu,
o ktérym mowa w punkcie 1, jezeli w postepowaniu o udzielenie zamdéwienia prowadzonym w trybie
podstawowym ztozono tylko jedng oferte.

3. W przypadku wyboru oferty ztozonej przez Wykonawcédw wspdlnie ubiegajgcych sie o udzielenie
zamoéwienia Zamawiajacy zastrzega sobie prawo zgdania przed zawarciem umowy w sprawie
zamoéwienia publicznego umowy regulujgcej wspodtprace tych Wykonawcdw.

4. Wykonawca bedzie zobowigzany do podpisania umowy w miejscu i terminie wskazanym przez
Zamawiajacego.

5. Przed zawarciem umowy w sprawie zamdwienia publicznego, Wykonawca skfada:

1) petnomocnictwo do zawarcia umowy (jezeli dotyczy),
2) umowe regulujgcg wspodtprace tych Wykonawcow ubiegajacych sie wspdlnie o udzielenie
zamowienia (jezeli dotyczy),
3) dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej
w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z przedmiotem zamédwienia,
XX. WYMAGANIA DOTYCZACE ZABEZPIECZENIA NALEZYTEGO WYKONANIA UMOWY

Zamawiajgcy nie wymaga wniesienia zabezpieczenia nalezytego wykonania umowy.

XXI.

INFORMACIJE O TRESCI ZAWIERANEJ UMOWY ORAZ MOZLIWOSCI JEJ ZMIANY

1.

Wybrany Wykonawca jest zobowigzany do zawarcia umowy w sprawie zamowienia publicznego na
warunkach okreslonych we Wzorze Umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ.

Zakres swiadczenia Wykonawcy wynikajacy z umowy jest tozsamy z jego zobowigzaniem zawartym
w ofercie.

Zamawiajgcy przewiduje mozliwos$¢ zmiany zawartej umowy w stosunku do tresci wybranej oferty
w zakresie uregulowanym w art. 454-455 Ustawy PZP oraz wskazanym we wzorze Umowy, stanowigcym
zatacznik nr 5 do SWZ.

Zmiana umowy wymaga formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

XXIl. POUCZENIE O SRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYStUGUJACYCH WYKONAWCY

1.

Srodki ochrony prawnej okre$lone w niniejszym dziale przystuguja Wykonawcy oraz innemu
podmiotowi, jezeli ma lub miat interes w uzyskaniu zamowienia oraz ponidst lub moze poniesé szkode w
wyniku naruszenia przez Zamawiajgcego przepiséw ustawy PZP.

Srodki ochrony prawnej wobec ogtoszenia wszczynajacego postepowanie o udzielenie zamdwienia oraz
dokumentédw zamdwienia przystuguja rowniez organizacjom wpisanym na liste, o ktérej mowa w art.
469 pkt 15 ustawy PZP oraz Rzecznikowi Matych i Srednich Przedsiebiorcéw.

Odwotanie przystuguje na:
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10.

11.

12.

1) niezgodng z przepisami ustawy czynnos¢ Zamawiajacego, podjetg w postepowaniu o udzielenie
zamoéwienia, w tym na projektowane postanowienie umowy;
2) zaniechanie czynnosci w postepowaniu o udzielenie zamowienia, do ktérej Zamawiajacy byt
obowigzany na podstawie ustawy;
Odwotanie wnosi sie do Prezesa lIzby. Odwotujgcy przekazuje kopie odwotania Zamawiajgcemu przed
uptywem terminu do wniesienia odwotania w taki sposdb, aby mdgt on zapoznad sie z jego trescig przed
uptywem tego terminu.
Odwotanie wobec tresci ogtoszenia lub tresci SWZ wnosi sie w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia
ogtoszenia w Biuletynie Zamoéwien Publicznych lub tresci SWZ na stronie internetowe;j.
Odwotanie wnosi sie w terminie:
1) 5 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
whiesienia, jezeli informacja zostata przekazana przy uzyciu $Srodkéw komunikacji elektronicznej,
2) 10 dni od dnia przekazania informacji o czynnosci Zamawiajgcego stanowigcej podstawe jego
whiesienia, jezeli informacja zostata przekazana w sposdb inny niz okreslony w pkt 1).
Odwotanie w przypadkach innych niz okreslone w pkt 5 i 6 wnosi sie w terminie 5 dni od dnia, w ktérym
powzieto lub przy zachowaniu nalezytej starannosci mozna byto powzigé wiadomos¢ o okolicznosciach
stanowigcych podstawe jego wniesienia
Na orzeczenie lzby oraz postanowienie Prezesa lzby, o ktérym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy PZP,
stronom oraz uczestnikom postepowania odwotawczego przystuguje skarga do sadu.
W postepowaniu toczagcym sie wskutek wniesienia skargi stosuje sie odpowiednio przepisy ustawy z
dnia 17 listopada 1964 r. - Kodeks postepowania cywilnego o apelacji, jezeli przepisy niniejszego
rozdziatu nie stanowig inaczej.
Skarge wnosi sie do Sadu Okregowego w Warszawie - sgdu zamdwien publicznych, zwanego dalej
"sgdem zamowien publicznych".
Skarge wnosi sie za posrednictwem Prezesa Izby, w terminie 14 dni od dnia doreczenia orzeczenia Izby
lub postanowienia Prezesa Izby, o ktdrym mowa w art. 519 ust. 1 ustawy PZP przesyfajgc jednoczesnie
jej odpis przeciwnikowi skargi. Ztozenie skargi w placéwce pocztowej operatora wyznaczonego w
rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. - Prawo pocztowe jest rGwnoznaczne z jej wniesieniem.
Prezes Izby przekazuje skarge wraz z aktami postepowania odwotawczego do sadu zamdwien
publicznych w terminie 7 dni od dnia jej otrzymania.

XXIIl.  WYKAZ ZAtACZNIKOW DO SWzZ

Zatgcznik nr 1 Formularz Ofertowy

Zatagcznik nr 2 Oswiadczenie o braku podstaw do wykluczenia i o spetnianiu warunkéw udziatu w
postepowaniu

Zatgcznik nr 3 Oswiadczenie Wykonawcy o aktualnosci informacji zawartych w oswiadczeniu,
o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP, w zakresie podstaw wykluczenia
z postepowania

Zatgcznik nr4  Zestawienie asortymentowo-ilosciowe

Zatacznik nr5  Wzoér umowy

Zatgcznik nr 6 Opis Przedmiotu Zaméwienia (OPZ)

Zatgcznik nr 7 Wykaz $srodkdw transportu
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Zatqcznik nr 1 do SWZ

DANE WYKONAWCY:

Nazwa Wykonawcy / Wykonawcdw w przypadku oferty wspdlnej:

Adres skrzynki EPUAP WYKONAWCY ......cceeceeiiiecieciccietieeier et sve st s s s enaesens
Osoba do kontaktow (imie i NAZWISKO): ....uveeeeeiiiieeiceeee e

FORMULARZ OFERTOWY

Szpital Wojewddzki im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy
Al. Pitsudskiego 11
18 -404 tomza

Nawigzujgc do ogtoszenia w postepowaniu o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonym
w trybie podstawowym zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy PZP, na dostawe surowcédw spozywczych na
potrzeby Dziatu Zywienia Szpitala Wojewddzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomay,
znak sprawy ZT-SZP-226/01/31/2022
SKtADAMY OFERTE:
1) Pakiet 1- zacene brutto........cccceuuueueenns zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdéwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztoZzenia zamdwienia)
2) Pakiet 2 - za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)
3) Pakiet 3 - za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)
4) Pakiet 4 — za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)
5) Pakiet 5 — za cene brutto ......ccccceeeeeeeenns zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdéwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)
6) Pakiet 6 — za cene brutto ......ccccceeeeeeeennns zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)
7) Pakiet 7 — za cene brutto .....cccccceeeeeeeennns zt (stownie Ztotych: ......oooiiie e, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdéwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztoZzenia zamdwienia)
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8) Pakiet 8 — za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ....ooooviieii e, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztoZenia zamdwienia)

9) Pakiet 9 — za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ....ooooiiiii e, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)

10) Pakiet 10 — za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztoZzenia zamdwienia)

11) Pakiet 11 — za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)

12) Pakiet 12 — za cene brutto ....................... zt (stownie ztotych: .....ooooieiii e, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)

13) Pakiet 13 — za cene brutto .........ccccccueeeeeee zt (stownie Ztotych: ......ooeeiiec e )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia
(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztozenia zamdwienia)

14) Pakiet 14 — za cene brutto ...........ccccuueueeee zt (stownie ztotych: ..o, )
Termin dostawy ......... dni robocze od ztozenia zamdwienia

(maksymalny termin dostawy: 5 dni roboczych od ztoZenia zamdwienia)

Oswiadczenia Wykonawcy:

1.

Zapoznalismy sie z dokumentami dotyczgcymi niniejszego postepowania o udzielenie zamdwienia
publicznego oraz uzyskaliSmy wszelkie informacje niezbedne do przygotowania oferty i wiasciwego
wykonania zamdwienia publicznego oraz przyjmujemy warunki okreslone w Specyfikacji Warunkow
Zamowienia (SWZ) oraz zatgcznikach do SWZ i nie wnosimy w stosunku do nich zadnych uwag, a w
przypadku wyboru naszej oferty zobowigzujemy sie do podpisania w czasie i miejscu wskazanym przez
Zamawiajgcego umowy w sprawie zamowienia publicznego zgodnie ze Wzorem umowy stanowigcym
zatacznik do SWZ.

Oswiadczamy, ze przedmiot zamoéwienia zrealizujemy w terminie okreslonym przez Zamawiajacego
w SWZ.

Oswiadczamy, ze w cenie oferty zostaty uwzglednione wszystkie koszty wykonania zamdwienia i realizacji
przysztego sSwiadczenia umownego. W ofercie nie zostata zastosowana cena dumpingowa i oferta nie
stanowi czynu nieuczciwej konkurencji w mysl ustawy z 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej
konkurenciji (tj. Dz. U. z 2020 poz. 1913).

Oswiadczamy, ze uwazamy sie za zwigzanych niniejszg oferta przez okres wymagany przez
Zamawiajgcego w SWZ.

Oswiadczamy, ze przedmiot zamdwienia zrealizujemy bez udziatu podwykonawcéw / z udziatem
nastepujgcych podwykonawcéw *

Czesci zamowienia, ktorych Firmy (nazwa) podwykonawcy

Lp. wykonanie Wykonawca zamierza (dotyczy podwykonawcow, ktérzy sg znani Wykonawcy na
powierzy¢ podwykonawcy dzien ztozenia oferty)

1.

2.

3.

*Oswiadczamy, ze polegamy na zdolnosciach lub sytuacji innych podmiotéw w celu potwierdzenia
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10.

11.

12.

13.

spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu, w nastepujgcym zakresie:
(Zobowigzanie podmiotu do oddania do dyspozycji Wykonawcy niezbednych zasobow na potrzeby
realizacji zamowienia nalezy przedstawic¢ w oryginale)
Oswiadczamy, ze wyrazamy zgode na termin ptatnosci: do 60 dni od daty otrzymania przez
Zamawiajacego prawidtowo wystawionej faktury VAT i akceptujemy warunki ptatnosci okreslone we
wzorze umowy stanowigcym zatgcznik do SWZ.
*Oswiadczamy, ze niniejsza oferta:
a) *nie zawiera informacji stanowigcych tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow
o zwalczaniu nieuczciwej konkurenc;ji ;
b) *zawiera informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisdw o zwalczaniu
nieuczciwej konkurencji
(Jezeli dokumenty elektroniczne, przekazywane przy uZyciu srodkéw komunikacji elektronicznej,
zawierajq informacje stanowiqce tajemnice przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow ustawy z dnia 16
kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (Dz. U. z 2020 r. poz. 1913), Wykonawca, w celu
utrzymania w poufnosci tych informacji, przekazuje je w wydzielonym i odpowiednio oznaczonym pliku,
wraz z jednoczesnym zaznaczeniem polecenia , Zatqcznik stanowigcy tajemnice przedsiebiorstwa”)
Oswiadczamy, ze przedmiot zamdwienia wykonamy w oparciu o wymagania zawarte w SWZ i wzorze
umowy.
Oswiadczamy, ze wybér oferty prowadzi*/ nie prowadzi* do powstania u Zamawiajgcego obowigzku
podatkowego:
a) *! nazwa towaru lub robdt, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do powstania
0bowigzku podatkoOWEEgO: .......c.uvvveveiiiiiiiceee e
b) *!warto$¢ towaru lub robét bez kwoty podatku VAT: .......ccccoeeveeveereerenennee.
*0Oswiadczamy, ze Wykonawca jest:
a) mikroprzedsiebiorstwem *
b) matym przedsiebiorstwem*
c) S$rednim przedsiebiorstwem*
zgodnie z zaleceniem Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003 r. dotyczacym definicji
mikroprzedsiebiorstw oraz matych i Srednich przedsiebiorstw (Dz.U. L 124 7 20.5.2003, s. 36)

Mikroprzedsiebiorstwo — przedsiebiorstwo, ktore zatrudnia mniej niz 10 osob i ktérego roczny obrot
lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionéw EURO

Mate przedsiebiorstwo — przedsiebiorstwo, ktore zatrudnia mniej niz 50 osob i ktérego roczny obrot
lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionow EURO

Srednie przedsiebiorstwa: przedsiebiorstwa, ktdre nie sq mikroprzedsiebiorstwami ani matymi
przedsiebiorcami i ktére zatrudniajg mniej niz 250 osob i ktorych roczny obrét nie przekracza 50
milionéw EUR lub roczna suma bilansowa nie przekracza 43 miliondw EURO

*Oswiadczamy, ze Wykonawca nie jest mikroprzedsiebiorstwem badz matym lub $rednim
przedsiebiorstwem zgodnie z zaleceniem Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003 r. dotyczagcym definicji
mikroprzedsiebiorstw oraz matych i Srednich przedsiebiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36)
Oswiadczam, ze wypetnitem obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 rozporzadzenia
Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb
fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich
danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogdlne rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L
119 z 04.05.2016, str. 1). RODOY wobec o0s8b fizycznych, od ktérych dane osobowe bezposrednio lub
posrednio pozyskatem w celu ubiegania sie o udzielenie zamdwienia publicznego w niniejszym
postepowaniu.
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Integralng czes¢ oferty stanowia:

* niepotrzebne skresli¢
*1 gdy wybdr oferty prowadzi do powstania obowigzku podatkowego u Zamawiajgcego, Wykonawca zobligowany jest
do wypetnienia pkt 10) lit.a) i lit.b)
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Zatgcznik nr 2 do SWZ
Wykonawca:

(petna nazwa/firma, adres, w zaleznosci od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEIDG)
reprezentowany przez:

(imie, nazwisko, stanowisko/podstawa do reprezentacji)

OSWIADCZENIE WYKONAWCY
o spetnianiu warunkow udziatu w postepowaniu i braku podstaw wykluczenia
sktadane na podstawie art. 125 ust. 1 ustawy z dnia 11 wrzesnia 2019 r. Prawo zamdéwien publicznych
(Dz. U. z 2021 r. poz. 1129 z pdin. zm.), zwanej dalej ustawg PZP

I. OSWIADCZENIE DOTYCZACE SPELNIANIA WARUNKOW UDZIAtU W POSTEPOWANIU

W zwiqgzku ze zloieniem oferty w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonym
w trybie podstawowym zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy PZP na dostawe surowcéw spoiywczych na
potrzeby Dziatu Zywienia Szpitala Wojewddzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomzy,

znak sprawy ZT-SZP-226/01/31/2022

oswiadczam, co nastepuje:

INFORMACIJA DOTYCZACA WYKONAWCY:

Oswiadczam, ze speftniam warunki udziatu w postepowaniu okreslone przez Zamawiajgcego w Rozdziale VI
Specyfikacji Warunkéw Zamdwienia oraz w tresci ogtoszenia o zamowieniu.

INFORMACJA W ZWIAZKU Z POLEGANIEM NA ZASOBACH INNYCH PODMIOTOW:

Oswiadczam, ze w celu wykazania spetniania warunkéw udziatu w postepowaniu, okreslonych przez
Zamawiajgcego w Rozdziale VII Specyfikacji Warunkéw Zamodwienia oraz w tresci ogtoszenia o zamdwieniu,
polegam na zasobach nastepujgcego/ych POdMIOTU/OW: ..ottt et beree e
............................................ , W NASTEPUJGCYM ZAKIESIE: .ottt sttt st sttt s et aae b e

(wskazac podmiot i okresli¢ odpowiedni zakres dla wskazanego podmiotu).
OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACII:
Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyiszych os$wiadczeniach sg aktualne

i zgodne z prawdg oraz zostaly przedstawione z petng sSwiadomoscia konsekwencji wprowadzenia
Zamawiajgcego w btad przy przedstawianiu informacji.
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1. OSWIADCZENIE DOTYCZACE PRZEStANEK WYKLUCZENIA Z POSTEPOWANIA

W 2zwiazku ze ztozeniem oferty w postepowaniu o udzielenie zaméwienia publicznego prowadzonym w
trybie podstawowym zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy PZP na dostawe surowcéw spozywczych na potrzeby
Dziatu Zywienia Szpitala Wojewédzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomay,

znak sprawy ZT-SZP-226/01/31/2022

oswiadczam, co nastepuje:

OSWIADCZENIA DOTYCZACE WYKONAWCY:

1. Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy PZP,

2. Oswiadczam, ze nie podlegam wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 109 ust. 1 pkt. 4
ustawy PZP.

Oswiadczam, ze zachodzg w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postepowania na podstawie art.

.. ustawy PZP (poda¢ majgcqg zastosowanie podstawe wykluczenia) Jednoczesnie osSwiadczam, ze w
zwigzku z ww. okolicznoscig, na podstawie art. 110 ust. 2 ustawy PZP podjatem nastepujace srodki
NAPTAWEZE: «.veueeurreeeeuesesesestesesesesesesessasstesesasssessesesesesesssesssasesesesssessasesssesssssessesasesessussessnsesssesesssessesassesenssessesssesesesesensesasesases

OSWIADCZENIE DOTYCZACE PODANYCH INFORMACII:

Oswiadczam, ze wszystkie informacje podane w powyzszych oswiadczeniach sg aktualne i zgodne z prawdg
oraz zostaty przedstawione z petng swiadomoscig konsekwencji wprowadzenia Zamawiajacego w bfad przy
przedstawianiu informaciji.
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Zatgcznik nr 3 do SWZ

nazwa i adres Wykonawcy

OSWIADCZENIE
o aktualnosci informacji zawartych w o$wiadczeniu, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP,
w zakresie podstaw wykluczenia z postepowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy PZP

w zwigzku ze ztoieniem oferty w postepowaniu o udzielenie zamdéwienia publicznego prowadzonym
w trybie podstawowym zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy PZP na dostawe surowcéw spoZywczych na
potrzeby Dziatu Zywienia Szpitala Wojewddzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomiy,

znak sprawy ZT-SZP-226/01/31/2022

oswiadczam, ze informacje zawarte w oswiadczeniu, o ktérym mowa w art. 125 ust. 1 ustawy PZP, w zakresie
podstaw wykluczenia z postepowania na podstawie art. 108 ust. 1 ustawy PZP

sg aktualne / nie s aktualne *

* niepotrzebne skresli¢
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Zatqcznik nr 6 do SWZ — Opis przedmiotu zamowienia

PAKIET 1

1. Maka Pszenna typ 550 Luksusowa.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2400 kg.

2. Maka Pszenna typ 450 Tortowa
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6000 kg.

3. Maka zytnia typ 720 chlebowa.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 900 kg.

4. Maka krupczatka typ 450
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 300 kg.

5. Maka Ziemniaczana SUPERIOR.
Opakowanie jednostkowe 500 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 280 kg, tj. 560 op. po 500 g.

6. SOl
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 800 kg.

7. S6l warzona jodowana
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 600 kg

8. Cukier krysztat.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 000 kg.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature opakowan jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczy¢ ilosci i
zaokrqgli¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
3-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$é oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkoSci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby
Zamawiajacego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 10%, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 2
1. Ciastka herbatniki Petit Beurre.
Opakowanie jednostkowe 100 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3000 szt.
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2. Chrupki kukurydziane. Produkt bez glutenowy.
Zawiera:

kaszka kukurydziana, ryz, sél jodowana.

Wartosci odzywcze w 100 g produktu:

Wartos$¢ energetyczna 385 kcal

Biatko 7,7g

Weglowodany 79,4g

Ttuszcz 4,1g

Opakowanie jednostkowe 50 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2000 szt.

3. Ciastka biszkoptowe.

Zawiera:

Maka pszenna, masa jajowa pasteryzowana, substancja stfodzaca: maltitol, emulgatory: E471, E475, E477
Wartosci odzywcze w 100 g produktu:
Wartos$¢ energetyczna 1593kJ/376kcal
Biatko 11g

Weglowodany 72g

w tym cukry 1,9g

Ttuszcz 4,5g

w tym kwasy ttuszczowe nasycone 1,9g
S610,12¢

Opakowanie jednostkowe 120g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

4, Wafle Tortowe kwadratowe .

Zawiera

Maka pszenna (gluten), rafinowany olej rzepakowy, skrobia pszenna (gluten), emulgator (lecytyna z soi), substancje
spulchniajace: weglany sodu, weglany amonu, sél.

Opakowanie jednostkowe 150 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

5. Kasza Jeczmienna Wiejska.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1500 kg.

6. Kasza Gryczana Prazona.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 500 kg.

7. Kasza Peczak Jeczmienny.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1000 kg.

8. Kasza Manna Luksusowa.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1300 kg.

9. Kasza Kukurydziana.
Opakowanie jednostkowe 500 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 950 kg, tj. 1900 op. po 500 g.

10. Pfatki Jeczmienne Blyskawiczne.
Opakowanie jednostkowe 500 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 950 kg, tj. 1900 op. po 500 g.

11. Pfatki Ryzowe.
Opakowanie jednostkowe 500 g.
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Zapotrzebowanie na 12 m-cy 950 kg, tj. 1900 op. po 500 g.

12. Pfatki Owsiane zwykte.
Opakowanie jednostkowe 500 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1000 kg, tj. 2000 op. po 500 g.

13. Kasza Jaglana.
Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 260 kg, tj. 520 op. po 500 g.

14. Ryi diugoziarnisty biaty.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2200 kg.

15. _Wafle Ryzowe naturalne. Produkt bez glutenowy
Opakowanie jednostkowe 130 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

16. Budyn réine smaki. Produkt bez glutenowy
Opakowanie jednostkowe 64g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 360 szt.

17. Galaretka réine smaki. Produkt bez glutenowy.
Opakowanie jednostkowe 77g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 950 szt.

18. Kisiel r6zne smaki. Produkt bez glutenowy.
Opakowanie jednostkowe 58g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 350 szt.

19. Cukier wanilinowy.
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1000 szt.

20. Ocet spirytusowy 10%.
Opakowanie jednostkowe 500ml.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1200 szt.

21. Syrop owocowy rézne smaki.

A — cukier i syrop glukozowo-fruktozowy lub B — syrop glukozowo-fruktozowy, woda, regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy, zageszczony sok aroniowy, zageszczone soki: z czarnej porzeczki i marchwi, witamina C, aromat.
Litera (A lub B) umieszczona przy wyznaczniku serii wskazuje na uzyty do produkcji sktadnik

Opakowanie jednostkowe 420ml.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1580 szt.

22. Ptatki kukurydziane.
Opakowanie jednostkowe 1000g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 650 szt.

23. Olej rzepakowy do: smazenia, pieczenia, satatek, soséw i majonezéw.

Wyprodukowany przy zastosowaniu najnowszych technologii ttoczenia i rafinacji, olej z pierwszego ttoczenia, zawiera
naturalng witamine E, bez stosowania metod chemicznych. Doskonaty do pieczenia, smazenia i suréwek oraz
majonezow.

Wartosci odzywcze w 100 ml produktu

Wartos$¢ energetyczna 3469kJ/828kcal

Ttuszcz 92 g

w tym:

Kwasy ttuszczowe nasycone 7 g
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Kwasy ttuszczowe jednonienasycone 59 g
Kwasy ttuszczowe wielonienasycone 24 g
Weglowodany 0 g

W tym cukry O g

Btonnik 0 g

BiatkoO g

Sél0g

Witamina E 44 mg

Opakowanie jednostkowe 900 ml.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1260 szt.

24. Olej 100 % rzepakowy do: smazenia, satatek, soséw .
Olej rzepakowy naturalne zrédto omega 3, witaminy E, tfoczony tylko raz, rafinowany, z polskiego rzepaku. Rafinowany
olej rzepakowy 100%.

Wartosci odzywcze w 100 g produktu

Wartos$¢ energetyczna 3700kJ/900kcal

Ttuszcz 100g

w tym

Kwasy ttuszczowe nasycone 7g

Kwasy ttuszczowe jednonienasycone 63g

Kwasy ttuszczowe wielonienasycone 30g

Weglowodany 0g

W tym cukry Og

Btonnik Og

Biatko Og

Sél 0g

Witamina E 33mg

Kwasy ttuszczowe Omega-3 9,1g

Opakowanie jednostkowe 1000ml.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2560 szt.

25. Kwasek cytrynowy.
Opakowanie jednostkowe 20g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 700 szt.

26. Zelatyna spozywcza pochodzenia wieprzowego do mies, ryb, warzyw i deseréw.
Opakowanie jednostkowe 50g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 230 szt.

27. Peklosél.
Opakowanie jednostkowe 40g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt

28. Saletra — Azotan Potasowy do celéw spozywczych.
Opakowanie jednostkowe 50g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 45 szt

29. Cukier Puder.
Opakowanie jednostkowe 400g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 300 szt.

30. Kakao extra ciemne.

Kakao niskottuszczowe 10-12%.
Opakowanie jednostkowe 80g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 50 szt.

31. Proszek do Pieczenia.
Opakowanie jednostkowe 30g.
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Zapotrzebowanie na 12 m-cy 160 szt.

32.

Paprykarz Szczecinski.

Zawiera:

woda, ryby morskie rozdrobnione nie mniej niz 26%, koncentrat pomidorowy, ryz, olej roslinny rzepakowy, cebula, sél,
cukier, ocet spirytusowy, przyprawy, maka pszenna.

Opakowanie jednostkowe 50g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1800 szt.

33.

Pasztet drobiowy Podlaski.

Zawiera:

Woda, mieso oddzielone mechanicznie z kurczat, olej rzepakowy, watroba i skéry z kurczat, kasza manna (z pszenicy),
sél, biatko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy, mleko w
proszku, serwatka (z mleka), cukier, maltodekstryna, hydrolizat biatka roslinnego, ekstrakt drozdzowy, zawartos¢
surowcow z kurczat nie mniej niz 38,4%

Opakowanie jednostkowe 50g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1800 szt.

34.

Tunczyk, kawatki w oleju roslinnym.

Zawiera:

mieso z turiczyka nie mniej niz 71%,0lej roslinny niemniej niz 18%, woda, sél.
Opakowanie jednostkowe 170 g. Puszka.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 160 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana, z zachowaniem tolerancji tj.:

- w pozycjach 1-32- tolerancja +/- 20%. Jezeli Wykonawca oferuje innq gramature niz jest podana — nalezy jq
przeliczyc i zaokrqglic do petnych opakowan w gore.

- w pozycjach 33-34 - tolerancja +/- 5%. Jezeli Wykonawca oferuje inng gramature niz jest podana, nie nalezy
przelicza¢ gramatury. Nalezy zaoferowac wymagangq ilos¢ opakowan jednostkowych.

Wymagania dodatkowe:

1.

Oferent poda numer licencji dla produktu bezglutenowego ( poz. 2, 4, 15, 16, 17, 18) oraz nazwe producenta,
(nalezy sporzadzic¢ liste zawierajacy informacje: numer Pakietu, nr pozycji Pakietu, numer licencji zaoferowanego
produktu bezglutenowego, nazwe producenta)

Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadaé przynajmniej
3-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktorych wielkosé, ilos¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajacego.

Dostawy towaru do magazynu Zywnos$ciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawarta
umowa oraz opisem przedmiotu zamowienia.

Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 3

1. Mak - Niebieski.
Opakowanie jednostkowe 5000 g
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 kg, tj. 40 op. po 5 kg.

2. Fasola drobna biata.
Opakowanie jednostkowe 5000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 800 kg, tj. 160 op. po 5 kg.

3. Fasola ,Piekny Jas”
Opakowanie jednostkowe 5000 g.
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Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1 000 kg, tj. 200 op. po 5 kg.

4. Groch z6tty tuskany Potowki.
Opakowanie jednostkowe 5000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 kg, tj. 40 op. po 5 kg.

5. Soczewica Zielona.
Opakowanie jednostkowe 5000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 15 kg, tj. 3 op. po 5 kg.

6. Soczewica Czerwona.
Opakowanie jednostkowe 5000 g.
Zapotrzebowanie na 18 m-cy 15 kg, tj. 3 op. po 5 kg.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczyc ilosci i
zaokrqgli¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1.

1.

Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiada¢ przynajmniej
3-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajacego.

Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 10%, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 4
Swiderki w trzech kolorach.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci mgki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 kg.

2.

Lasagne.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 kg.

3.

Kolanko z falbanka.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci mgki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 kg.

4.

Drobne kuleczki.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 kg.

5.

Swiderek.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci mgki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 kg.
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6. Nitka Cieta.
Wyprodukowany z wysokiej jakosci mgki makaronowej z pszenicy DURUM.

Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 kg.

7. Rurka Karbowana.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 kg.

8. Pidrko.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci mgki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 kg.

9. Kolanko.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 kg.

10. Spagetti.
Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.

Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 kg.

11. Duze muszle.

Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 kg.

12. Makaron mix: Muszelka duza i drobna, Kolanko, Rurka gruba i cienka, Nitka cieta, itp..
Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki makaronowej z pszenicy DURUM.

Opakowanie jednostkowe 5000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 500 kg.

13. Makaron Petno Ziarnisty mix: Muszelka duza i drobna, Kolanko, Rurka gruba i cienka, Nitka cieta, itp..
Wyprodukowany z wysokiej jakosci maki petnoziarnistej z pszenicy DURUM.

Opakowanie jednostkowe 2000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 320kg.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz

podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje innqg gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczy¢ ilosci i

zaokrqglic¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:
1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
3-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ
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1.

PAKIET 5
Kawa zbozowa.

Zawiera:

Zyto nie mniej niz 60%, jeczmien nie mniej niz 20%, cykoria, burak cukrowy - prazona
Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1825 szt.

2.

Kawa rozpuszczalna.

100% Kawa Naturalna.
Opakowanie jednostkowe 200 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 120 szt.

3.

Kawa naturalna palona (mielona)

100% Kawy Naturalne;j.
Opakowanie jednostkowe 250 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 120 szt.

4,

Kawa naturalna palona ziarnista (niemielona)

100% Ziaren Kawy ARABIKI z domieszkg ziaren robusty, intensywnos¢ smaku i aromatu 4 w skali od 1 do 6
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

5.

Herbata granulowana czarna

100% herbaty.
Opakowanie jednostkowe 90 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.

6.

Herbata czarna w saszetkach

100% mieszanki herbat czarnych pochodzacych z Kenii oraz Indii, po zaparzeniu daje to napar o intensywnym smaku i
aromacie. Intensywnos$¢ smaku i aromatu 5 w skali od 1 do 5.

Opakowanie jednostkowe 100 saszetek.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

7.

Herbata czarna w saszetkach

100% Herbaty.
Opakowanie jednostkowe 100 saszetek.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje innqg gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczy¢ ilosci i
zaokrqglic¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1.

Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
3-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktorych wielkosé, ilo$é oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

Dostawy towaru do magazynu Zywnos$ciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

Szczegdtowe warunki realizacji zamdéwienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

30



PAKIET 6
1 Diem owocowy rézne smaki (jednoporcjowy).
Zawiera:
Owoce: brzoskwinie, wisnie, truskawki, pomarancza, jagody, morele, sliwki, agrest, itp.(nie mniej niz 50%);
cukier (nie mniej niz 9%), substancje zelujgce: pektyna; regulator kwasowosci: kwas cytrynowy
Opakowanie jednostkowe 25 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 52 000 szt.

2. Miéd pszczeli nektarowy wielokwiatowy (jednoporcjowy).

Naturalny midd pszczeli nie standaryzowany, ulegajacy naturalnej krystalizacji.
Mieszanka miodu wielokwiatowego i spadziowego.

Opakowanie jednostkowe 25 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 000 szt.

3. Midd pszczeli nektarowy wielokwiatowy.

Naturalny midd pszczeli nie standaryzowany, ulegajacy naturalnej krystalizacji.
Mieszanka miodu wielokwiatowego i spadziowego.

Opakowanie jednostkowe 1250g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 130 szt.

4. Marmolada wieloowocowa twarda.

Zawiera:

Przeciery owocowe, cukier, kwas cytrynowy — regulator kwasowosci, pektyna — substancja zelujgca, sorbinian
potasu — substancja konserwujgca, aromat wieloowocowy, barwnik.

Opakowanie jednostkowe 900 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 480 szt.

UWAGA !

Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz podana,
z zachowaniem tolerancji tj.:

- w pozycjach 1 - 2 - tolerancja +/- 5%. Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature niz jest podana, nie nalezy
przelicza¢ gramatury. Nalezy zaoferowac¢ wymagang ilo$¢ opakowan jednostkowych.

- pozycjach 3-4 - tolerancja +/- 20%. Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature niz jest podana — nalezy przeliczy¢
ilosci i zaokragli¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
3-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 10%, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 7
1. Pieprz czarny mielony.
Opakowanie jednostkowe 20g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 000 szt.

2. Majeranek otarty.
Opakowanie jednostkowe 20g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1 000 szt.
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3. Lis¢ laurowy.
Opakowanie jednostkowe 10g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1 250 szt.

4. Cynamon mielony.
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 220 szt.

5. Gatka muszkatotowa mielona.
Opakowanie jednostkowe 15g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 80 szt.

6. Pieprz ziotowy popularny
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.

7. Ziele angielskie.
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 150 szt.

8. Przyprawa do Flakdw.

Zawiera:

sol, marchew, czosnek, pasternak, papryka stodka, imbir, gatka muszkatotowa, lis¢ laurowy, majeranek, papryka ostra,
ziele angielskie oraz pieprz czarny.

Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.

9. Przyprawa do Bigosu.

Zawiera:

sol, bazylia, gorczyca, cebula, pietruszka, imbir, czosnek
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.

10. Papryka ostra mielona.
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

11. Papryka stodka.
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 150 szt.

12. Pieprz ziarnisty.
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

13. Przyprawa do dan z fasoli.

Zawiera:

Papryka ostra, papryka stodka, majeranek, sél, czosnek, kolendra oraz czarny pieprz.
Opakowanie jednostkowe 20g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.

14. Przyprawa do gulaszu.

Zawiera:

sol, papryka stodka, marchew, papryka ostra, czosnek, cebula, gorczyca, kolendra, natka pietruszki, chili, czgber, ziele
angielskie, kminek, majeranek, pieprz czarny oraz tymianek.

Opakowanie jednostkowe 20g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.
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15. Przyprawa do kurczaka klasyczna.

Zawiera:

sol, czosnek, papryka stodka, pomidory suszone, cukier, pieprz czarny, papryka chili
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.

16. Przyprawa do kurczaka ziotowa.
Zawiera:

sol, ziota nie mniej niz (29%): oregano, rozmaryn, tymianek, majeranek, bazylia, czgber, czosnek, gorczyca biata, cebula,

imbir, pieprz czarny, kozieradka, kminek
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 260 szt.

17. Przyprawa do pizzy.

Zawiera:

bazylia, oregano, czgber, czosnek granulowany, cebula, pietruszka
Opakowanie jednostkowe 20g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.

18. Rozmaryn.
Opakowanie jednostkowe 15g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

19. Tymianek.
Opakowanie jednostkowe 15g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

20. Curry.
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

21. Bazylia.
Opakowanie jednostkowe 15g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.

22. Pieprz cayenne.
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 20 szt.

23. Gorczyca biata .
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 80 szt.

24. Imbir mielony.
Opakowanie jednostkowe 30g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

25. Kurkuma.
Opakowanie jednostkowe 30g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

26. Oregano.
Opakowanie jednostkowe 15g.

Zapotrzebowanie na 12 m-c 100 szt.

27. SOl ziotowa.
Zawiera:
Sél nie mniej niz 80,9%, cebula, pieprz czarny, czosnek, czgber, papryka stodka, bazylia, tymianek, gorczyca
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Opakowanie jednostkowe 40g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.

28. Goidziki.
Opakowanie jednostkowe 20g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

29. Ziota prowansalskie
Opakowanie jednostkowe 15g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 100 szt.

30. Estragon.
Opakowanie jednostkowe 15g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

31. Przyprawa do ziemniakdw.

Zawiera:

papryka stodka, sdl, cukier, cebula, czosnek, pietruszka, pieprz czarny, kurkuma, kminek, gorczyca, kolendra, majeranek,
czaber, bazylia, tymianek, papryka ostra

Opakowanie jednostkowe 35g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 80 szt.

32. Kolendra owoc.
Opakowanie jednostkowe 30g
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

33. Anyz Gwiazdzisty.
Opakowanie jednostkowe 20g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

34. Owoc Jatowca.
Opakowanie jednostkowe 20g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

35. Przyprawa warzywna w proszku do Zup, Potraw Miesnych, Soséw, Ryb, itp..

Zawiera:

SAél, warzywa suszone (nie mniej niz 15,5%) — marchew, pasternak, ziemniak, cebula, natka pietruszki, korzen selera,
por, kapusta, korzen pietruszki, pomidor, czosnek, papryka stodka; wzmacniacze smaku — glutaminian monosodowy,
inozynian disodu; cukier, skrobia, pieprz czarny, barwnik — ryboflawina.

Opakowanie jednostkowe 200 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1 800 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 50%.

Jezeli Wykonawca proponuje innqg gramature opakowan jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczyc ilosci i
zaokrqgli¢ do petnych opakowan w gére.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiada¢ przynajmniej
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.
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5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 8
1. Rosét z kury w pascie.
Zawiera:
Sél jodowana (s6l, jodan potasu) , ttuszcz palmowy, aromat (zawiera soje i jaja), cukier, skrobia, ttuszcz z kurczaka (nie
mniej niz 1, 9%), kurkuma, barwnik: karmel amoniakalno--siarczynowy i ryboflawina.
Opakowanie jednostkowe 900 g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 100 litrow wywaru.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

2. Ros6t z kury w kostkach.

Zawiera:

sél, ttuszcz roslinny [palmowy, Shea, Sal], skrobia, cukier, ttuszcz kurzy (nie mniej niz 2%), aromaty, kurkuma, nasiona
SELERA, marchew (nie mniej niz 1%), ekstrakt drozdzowy, natka pietruszki, ekstrakt miesa kurzego (nie mniej niz 0,1%).
Opakowanie jednostkowe 700 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 35 litrow wywaru.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

3. Rosot wotowy.

Zawiera:

SAl, maltodekstryna, ttuszcz palmowy, ekstrakty drozdzowe, aromaty (w tym mleko), cukier, ekstrakt wotowy (nie mniej
niz 2,3%), koncentrat soku z cebuli, seler, czosnek, olej stonecznikowy.

Sél jodowana (sél, jodan potasu), ekstrakt drozdzowy, cukier, ttuszcz roslinny, (palmowy, masto shea), czosnek, aromat,
ekstrakt miesa wotowego (nie mniej niz 0,3%), barwniki: karoteny i karmel amoniakalno-siarczynowy, ekstrakt buraka
czerwonego (burak czerwony, maltodekstryna).

Opakowanie jednostkowe 1300 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 65 litréw wywaru.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

4. Bulion wotowy w pascie.

Zawiera:

Sél jodowana (sél, jodan potasu), ttuszcz palmowy, skrobia, cukier, ekstrakt drozdzowy, aromat, ekstrakt z wotowiny
(nie mniej niz 1,3%), barwnik: karmel amoniak alnosiarczynowy, ryboflawina; mieszanka warzyw (seler, korzen buraka).
Opakowanie jednostkowe 900 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 90 litréw wywaru.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

5. Bulion o smaku wedzonki.

Zawiera:

Sél jodowana, wedzona dekstroza (nie mniej niz 10%), ttuszcz roslinny, ekstrakt drozdzy, skrobia kukurydziana, aromat,
mieszanka warzywna (czosnek, cebula).

Opakowanie jednostkowe 1300 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 54 litréw wywaru.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt..

6. Bulion Grzybowy.

Zawiera:

Sél Jodowana (Sél, Jodan Potasu), maltodekstryna, ekstrakt drozdzowy, skrobia, przyprawa (nie mniej niz 2,7%,)
ekstrakt z biatego grzyba, ttuszcz palmowy.

Opakowanie jednostkowe 1200 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 55 litrow wywaru.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

7. Baza zupy rybne;j.

Zawiera:

sol, ttuszcz palmowy, ttuszcz palmowy catkowicie utwardzony, koncentrat pomidorowy suszony nie mniej niz 3,9%,
papryka nie mniej niz 2,8%, krewetki suszone nie mniej niz 2,4%, cebula suszona nie mniej niz 2,2%, skrobia, ekstrakt z
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kraba nie mniej niz 0,9%, ekstrakt z homara nie mniej niz 0,7%, pieprz biaty, aromaty, ekstrakty drozdzowe, korzen
pietruszki.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 43 litrow wywaru.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

8. Zupa grzybowa z kurek.

Zawiera:

Skrobia pszenna modyfikowana, olej palmowy, maka pszenna, sél morska (nie mniej niz 9,9%), laktoza, cukier, ekstrakt
drozdzowy, kurki (nie mniej niz 3%), biatka mleka, aromat, cebula, ttuszcz roslinny, btonnik pszenny, sél jodowana,
pieprz czarny, szczypiorek.

Opakowanie jednostkowe 2000 g.

Wydajnos$¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 22 litrow zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 16 szt.

9. Zurek.

Zawiera:

Skrobia, mgka zytnia, sél jodowana (sdl, jodan potasu), mleko odttuszczone, puree ziemniaczane suszone (ziemniaki),
boczek, maltodekstryna, kwas: kwas cytrynowy, mieszanka warzyw (czosnek, cebula pieczona), ekstrakt drozdzowy,
ttuszcz palmowy, majeranek, aromat, aromat dymu wedzarniczego, laktoza, pieprz czarny, biatka mleka.
Opakowanie jednostkowe 2000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 29 litry zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

10. Barszcz biaty.

Zawiera:

Maka pszenna, skrobia, serwatka w proszku, sél jodowana (sdl, jodan potasu), maltodekstryna (nie mniej niz 4%),
cebula, cukier (nie mniej niz 2,4%), czosnek, odttuszczone mleko w proszku, ttuszcz palmowy (nie mniej niz 1,1%),
majeranek, ekstrakt drozdzowy (nie mniej niz 0,08%), pieprz czarny mielony, skoncentrowany ogoérek .
Opakowanie jednostkowe 2500 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 25 litry zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

11. Barszcz czerwony.

Zawiera:

Cukier (nie mniej niz 32%), skoncentrowany burak; burak, maltodekstryna), sél jodowana (Sél,
Jodan Potasu), ekstrakt drozdzowy, ttuszcz palmowy , czosnek w proszku, przyprawy.
Opakowanie jednostkowe 2500 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 39 litréow zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

12. Zupa pieczarkowa kremowa.

Zawiera:

Maka pszenna, serwatka, skrobia, sél jodowana (sdl, jodan potasu), ttuszcz roslinny (palmowy, masto shea),
maltodekstryna, pieczarki (nie mniej niz 2%), laktoza, ekstrakt drozdzowy, aromat, cebula pieczona, biatka mleka, kwas:
kwas cytrynowy, mieszanka przypraw.

Opakowanie jednostkowe 2000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 25 litréw zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

13. Zupa Borowikowa.

zawiera:

Maka pszenna, ttuszcz palmowy, skrobia modyfikowana, serwatka, skrobia, sl jodowana (sdl, jodan potasu), mleko
odttuszczone, prawdziwki (nie mniej niz 4%), laktoza, ekstrakt drozdzy, biatka mleka, aromat, przyprawa.
Opakowanie jednostkowe 2000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 20 litréow zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.
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14. Zupa Brokutowa.

zawiera:

maka pszenna, skrobia, sél, maltodekstryna, ttuszcz palmowy, laktoza, cukier, biatka mleka, ekstrakty drozdzowe,
brokuty (nie mniej niz 3%), aromaty, cebula, szpinak, pieprz biaty, kurkuma, gatka muszkatotowa.

Opakowanie jednostkowe 1300 g.

Wydajnos$¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 16 litrow zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

15. Zupa Toskanska.

Zawiera:

koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 32%), cukier, skrobia modyfikowana, ptatki ziemniaczane, maka pszenna, sol
jodowana, oliwa z oliwek z pierwszego ttoczenia (nie mniej niz 4,4%), maltodekstryna, ttuszcz palmowy, ekstrakty
drozdzowe, cebula suszona, preparat serwatkowy (mleko), laktoza, sdl, koncentraty sokdw z selera, marchwii, pora,
cebuli; bazylia (nie mniej niz 0,25%), papryka, czosnek, oregano (nie mniej niz 0,15%), aromaty, pieprz cayenne, sok z
buraka czerwonego suszony, pieprz biaty, natka pietruszki (nie mniej niz 0,06%).

Opakowanie jednostkowe 1200 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 9 litréw zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 54 szt.

16. Zupa Cebulowa

Zawiera:

cebula (nie mniej niz 51%), sél, skrobia modyfikowana, skrobia, aromaty (w tym pszenica, jeczmien), ttuszcz palmowy,
cukier, ekstrakty drozdzowe, maltodekstryna, barwnik (karmel amoniakalny), pieprz biaty.

Opakowanie jednostkowe 1200 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 23 litry zupy.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature opakowan jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczyc ilosci i
zaokrqgli¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadaé przynajmniej
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowa
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 9

1. Sos pieczeniowy w pascie.
Zawiera:
Skrobia, ttuszcz palmowy, sél jodowana (sél, jodan potasu), cukier, cebula pieczona (nie mniej niz 4,2%), ekstrakt
drozdzowy, pomidor, aromat, barwnik: karmel amoniakalnosiarczynowy, kwas cytrynowy, ekstrakt miesa wotowego,
kminek, seler nasiona.
Opakowanie jednostkowe 3000 g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 30 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

2. Sos Pieczeniowy.
Zawiera:
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Skrobia, warzywa (pomidor w proszku, cebula, cebula pieczona, burak), sdl

jodowana (sol, jodek potasu), cukier, mgka pszenna, skrobia modyfikowana, ekstrakt drozdzowy,
ttuszcz palmowy, kwas: kwas cytrynowy.

Opakowanie jednostkowe 700 g.

Wydajnos$¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 3,5 litra sosu.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

3. Sos typu francuskiego do miesa wotowego, wieprzowego, drobiowego i jagnieciny.
Zawiera:
masto w proszku (nie mniej niz 16%), ttuszcz palmowy, skrobia modyfikowana, maltodekstryna, koncentrat pomidorowy
(nie mniej niz 6%), skrobia, sol, maka pszenna, mleko odttuszczone w proszku, sél jodowana, cukier, przyprawa curry nie
mniej niz 2,3% (kurkuma, kmin, kolendra, kozieradka, czosnek, nasiona kopru, pieprz cayenne, pietruszka), cebula (nie
mniej niz 1,9%) ekstrakty drozdzowe, pieprz czarny, czosnek, laktoza, kwas (kwas cytrynowy), biatka mleka, estragon,
sos sojowy (w tym soja, pszenica), aromaty (w tym mleko), papryka czerwona, tymianek, majeranek, rozmaryn, glukoza,
korzen pietruszki.
Opakowanie jednostkowe 800 g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 4 litry sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.

4. Sos Cytrynowo — maslany.
Zawiera:
Modyfikowana skrobia, maltodekstryna, ttuszcz palmowy, mleko, sél jodowana (sél, jodan potasu), kukurydza w
proszku, serwatka, cukier, ekstrakt drozdzowy, laktoza, kwas: kwas cytrynowy, biatka
mleka, masto w proszku (nie mniej niz 0,7%), mleko odttuszczone, aromat, kurkuma.
Opakowanie jednostkowe 750 g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 4 litry sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 9 szt.

5.S0s Grzybowy.
Zawiera:

Skrobia kukurydziana modyfikowana, mleko odttuszczone, olej palmowy, grzyby: pieczarki, maslaki, borowiki, kozaki
(nie mniej niz 8%), ttuszcz roslinny, sél jodowana, serwatka w proszku, laktoza, aromat, maltodekstryna, biatka mleka,
koncentrat pieczarkowy, nac pietruszki, mieszanka

przypraw.

Opakowanie jednostkowe 1800 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 11 litréw sosu.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

6. Sos Pieczarkowo — Borowikowy.
Zawiera:
ttuszcz palmowy, maka pszenna, skrobia modyfikowana, laktoza, sél, ekstrakt z pieczarek (nie mniej niz 3,4%), biatka
mleka, ekstrakt drozdzowy, borowiki (nie mniej niz 1,8%), pieczarki (nie mniej niz 1,7%), cukier, aromaty, sok z cytryny
w proszku, ekstrakt z biatego wina, kurkuma.
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 4 litry sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

7.So0s Mysliwski.
Zawiera:

maka pszenna, ttuszcz palmowy, skrobia modyfikowana, maltodekstryna, boczek wieprzowy wedzony prazony (nie
mniej niz 5,4%), sol, pieczarki (nie mniej niz 4,6%), ekstrakty drozdzowe, aromaty (w tym pszenica, jeczmien), cebula
(nie mniej niz 2,5%), koncentrat pomidorowy suszony (nie mniej niz 1,8%), marchew (nie mniej niz 1,8%), preparat
serwatkowy (mleko), sok z ogérka kiszonego, barwnik (karmel amoniakalny), laktoza, czosnek, borowiki (niemniz 0,6%),
syrop karmelowy w proszku, ekstrakt stodu jeczmiennego, jagody jatowca w proszku (nie mniej niz 0,2%), pieprz czarny,
maslaki (niemniej niz 0,1%), lis¢ laurowy, majeranek, aromat dymu wedzarniczego.

Opakowanie jednostkowe 700g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 5,7 litréw sosu.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.
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8.S0s z zielonym pieprzem.
Zawiera:
skrobia modyfikowana, maka pszenna, maltodekstryna, sél jodowana (sél, jodek potasu), ekstrakt drozdzowy, ttuszcz
palmowy, sos sojowy (sél, maltodekstryna, nasiona soi, pszenica), aromat, cebula, cebula pieczona, pieprz zielony (nie
mniej niz 2,4%), laktoza, olej stonecznikowy, biatka mleka, kwas cytrynowy, koncentrat
buraka.
Opakowanie jednostkowe 800g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 8 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

9.Sos do potraw chinskich.
Zawiera:
skrobia, cukier, sél, kapusta biata, maltodekstryna, ttuszcz palmowy, sos sojowy (w tym soja, pszenica), fasola,
marchew, przyprawa curry nie mniej niz 3,8% (syrop glukozowy, kurkuma, kolendra, czosnek, gorczyca, kminek, nasiona
kozieradki, pieprz czarny, lubczyk, pieprz cayenne, kmin, nasiona kopru, gatka muszkatotowa), por, papryka czerwona
(nie mniej niz 2,1%), imbir, substancja zageszczajgca (guma guar), grzyby chinskie (nie mniej niz 1,1%), kwas (kwas
cytrynowy), fruktoza, ekstrakt drozdzowy, aromaty.
Opakowanie jednostkowe 1100g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 9 litrow sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

10. Sos do potraw Meksykanskich.
Zawiera:
koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 24%), cebula (nie mniej niz 15%), papryka nie mniej niz 12% (w tym papryka
ostra), skrobia, papryka czerwona (nie mniej niz 10%), ttuszcz palmowy, sél jodowana, sél, cukier, kukurydza (nie mniej
niz 2,6%), czosnek, kmin, kolendra, sok z cytryny suszony, ekstrakty drozdzowe, gatka muszkatotowa, pieprz biaty,
tymianek, pieprz cayenne, oregano, aromaty, korzen pietruszki.
Opakowanie jednostkowe 1200g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 8 litrow sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

11. Sos do gulaszu.
Zawiera:

ttuszcz palmowy, papryka czerwona (nie mniej niz 15%), cebula (nie mniej niz 13%), sél jodowana, maltodekstryna,
skrobia, koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 7%), maka ryzowa, cukier, sél, aromaty, ekstrakty drozdzowe,
koncentrat soku z cebuli, czosnek, syrop karmelowy, kminek, majeranek, olej stonecznikowy.

Opakowanie jednostkowe 1100g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 9 litrow sosu.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

12. Sos cztery sery z brokutami.
Zawiera:
skrobia modyfikowana, ser topiony nie mniej niz 20% (w tym sery blue, ser twardy, ser crescenza, preparat serwatkowy
(mleko)), ttuszcz palmowy, maltodekstryna, sél, ekstrakty drozdzowe, brokuty (nie mniej niz 3,5%), skrobia, laktoza,
aromaty (w tym pochodne mleka), cebula, biatka mleka, cukier, czosnek, preparat serwatkowy (mleko), pieprz czarny,
tymianek, kurkuma.
Opakowanie jednostkowe 900g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 5 litrow sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

13. Sos do spaghetti Bolognese.
Zawiera:
koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 36%), maltodekstryna, maka ryzowa, cukier, cebula (nie mniej niz 6,3%), ttuszcz
palmowy, sl jodowana, skrobia modyfikowana, ekstrakty drozdzowe, sél, czosnek, syrop karmelowy, papryka, skrobia,
sok z buraka czerwonego w proszku, tymianek, rozmaryn, oregano, majeranek, aromaty.
Opakowanie jednostkowe 1000g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 8,5 kilograma sosu z miesem: 2,5 kg miesa.
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Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

14. Sos do spaghetti Carbonara.
Zawiera:
Smietanka w proszku (nie mniej niz 25%), ser topiony nie mniej niz 16% (w tym ser nie mniej niz 14,5%) preparat
serwatkowy (mleko), ttuszcz palmowy, skrobia modyfikowana, maltodekstryna, skrobia, sél, boczek wieprzowy
wedzony (nie mniej niz 3,8%), maka pszenna, z6ttko jaja kurzego w proszku (nie mniej niz 3,6%), aromaty (w tym
pochodne mleka), ekstrakty drozdzowe, cukier, czosnek, natka pietruszki, kurkuma, aromat dymu wedzarniczego.
Opakowanie jednostkowe 1000g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 5 litdw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

15. Sos do spaghetti Napoli.
Zawiera:
koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 59%), cukier, skrobia, sél jodowana, olej palmowy, maltodekstryna, cebula (nie
mniej niz 1,1%), bazylia (nie mniej niz 0,4%), oregano (nie mniej niz 0,2%), tymianek, pieprz biaty, ekstrakt z bazylii.
Opakowanie jednostkowe 900g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 5 litrow sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

16. Sos Koperkowy satatkowy.
Zawiera:
Cukier, sél jodowana (sél, jodan potasu), kwas cytrynowy, skrobia modyfikowana,
koper (nie mniej niz 3,6%), regulator kwasowosci: octan sodu, mieszanka warzyw : cebula,
szpinak, pietruszka, ekstrakt drozdzy, kurkuma, olej rzepakowy.
Opakowanie jednostkowe 800g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 16 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 62 szt.

17. Sos Witoski satatkowy.
Zawiera:
cukier, sél jodowana (sél, jodan potasu), mieszanka warzyw: cebula, czosnek,
papryka, seler, maltodekstryna, skrobia kukurydziana modyfikowana, olej rzepakowy, kwas: kwas cytrynowy,
mieszanka ziét, mieszanka przypraw, nasiona gorczycy.
Opakowanie jednostkowe 800g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 7 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt..

18. Sos satatkowy na bazie ziét ogrodowych .
Zawiera:
Maltodekstryna, sél jodowana, cukier, mieszanka ziotowa: natka pietruszki,
szczypiorek, modyfikowana skrobia, kwas cytrynowy, mieszanka warzyw: cebula, czosnek, octan sodu, nasiona
gorczycy, mieszanka przypraw, olej rzepakowy.
Opakowanie jednostkowe 700g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 7 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

19. Sos Grecki satatkowy.
Zawiera:
Cukier, maltodekstryna, sél, skrobia modyfikowana, czosnek (nie mniej niz 4,6%), laktoza, szalotka (nie mniej niz 3,2%),
skrobia, gorczyca mielona, natka pietruszki (nie mniej niz 2,6%), oregano (nie mniej niz 2,3%), ttuszcz palmowy,
substancja zageszczajaca (guma ksantanowa), papryka, pieprz biaty, kolendra, rozmaryn (nie mniej niz 0,6%), koncentrat
pomidorowy suszony (nie mniej niz 0,4%), sok z cytryny suszony (nie mniej niz 0,4%), kurkuma, pieprz cayenne,
aromaty. moze zawierac gluten, jaja i seler.
Opakowanie jednostkowe 700g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 7 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.
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20. Sos Klasyczny Satatkowy.
Zawiera:
Skrobia (kukurydziana, z grochu), cukier, sl morska, cebula’ (nie mniej niz 7,5%), groch w proszku, natka pietruszki' (nie
mniej niz 2,5%), szczypiorek suszony' (nie mniej niz 2,5%), olej kukurydziany (nie mniej niz 2,5%), czosnek’ (nie mniej niz
2%), szpinak’, trybula' (nie mniej niz 0,4%), pieprz czarny mielony (nie mniej niz 0,4%), kurkuma. Moze zawieraé gluten,
mleko, jaja, soje, seler i gorczyce. ' Uprawiane w sposéb zréwnowazony.
Opakowanie jednostkowe 500g.
Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 5 litréw sosu.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

21. Papryka czerwona konserwowa krojona w paski w zalewie stodko-kwasnej.
Zawiera:
Papryka czerwona (nie mniej niz 86%), woda, ocet spirytusowy, syrop glukozowy, sél., cukier, olej stonecznikowy,
Produkt pasteryzowany.
Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 1950 g.
Opakowanie jednostkowe 2600 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 48 szt.

22. Sos pomidorowy z kawatkami pomidoréw i cebuli.
Zawiera:
Pomidory nie mniej niz 77%, koncentrat pomidorowy nie mniej niz 18%, olej stonecznikowy, sdl, cukier, cebula nie mniej
niz 0,7%, regulator kwasowosci (kwas cytrynowy). Wyréb pasteryzowany.
Opakowanie jednostkowe puszka 2000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

23. Pomidory suszone z kaparami w oleju.
Zawierajq:
Suszone pomidory, kapary, olej stonecznikowy, sél, przyprawy, ocet winny
Opakowanie jednostkowe puszka 1300 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 42 szt.

24. Pomidory bez skérki pokrojone w kostke.
Zawiera:
Pomidory nie mniej niz 70%, zageszczony sok pomidorowy nie mniej niz 70%, regulator kwasowosci (kwas cytrynowy).
Wyréb pasteryzowany.
Opakowanie jednostkowe puszka 2550 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

25. Koncentrat (30%, pasta) Pomidorowy - sterylizowany..
Zawiera:
Koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 28%-30%). Wyréb sterylizowany. Produkt z pomidoréw uprawianych w sposoéb
zrébwnowazony.
Opakowanie jednostkowe puszka/stoik 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1800 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczyc ilosci i
zaokrqglic¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktorych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
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Zywnosci.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 10
1. Szczaw konserwowy siekany.
Zawiera:
szczaw, sol
Opakowanie jednostkowe 900g. Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 350 szt.

2. Chrzan tarty - z kwaskiem cytrynowym.
Zawiera:
Korzen chrzanu nie mniej niz 58%, woda, olej roslinny, ocet spirytusowy, cukier, sdl, substancje zageszczajgce, guma
guarm, guma ksantanowa, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, przeciwutleniacz: pirosiarcyn sodu
Opakowanie jednostkowe 900g. Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1500 szt.

3. Groszek konserwowy.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 240g.
Opakowanie jednostkowe 400g. Puszka.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 700 szt.

4. Kukurydza konserwowa.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 285g.
Opakowanie jednostkowe 420g. Puszka.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 840 szt.

5. Ogoérek konserwowy.
Zawiera:
ogorki, woda, ocet spirytusowy 10% - regulator kwasowosci, cukier, sdl, przyprawy naturalne w tym gorczyca.
Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 490g.
Opakowanie jednostkowe 900g. Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1400 szt.

6. Papryka konserwowa.

Zawiera:

papryka, woda, ocet spirytusowy 10%, cukier, sl, preparaty aromatyczne.
Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 450g.
Opakowanie jednostkowe 900g. Stoik.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1200 szt.

7. Ananas konserwowy plastry.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 340g.
Opakowanie jednostkowe 565g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 120 szt.

8. Brzoskwinia konserwowa.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 480g.
Opakowanie jednostkowe 820g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

9. Pieczarka Marynowana.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 500g.
Opakowanie jednostkowe 870g.Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.
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10. Fasola czerwona konserwowa.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 240g.
Opakowanie jednostkowe 400g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 180szt.

11. Ogdrek konserwowy.
Zawiera:
ogorki, woda, ocet spirytusowy 10% - regulator kwasowosci, cukier, sél, przyprawy naturalne w tym gorczyca.
Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niz 1350g.
Opakowanie jednostkowe 2550g. Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 200 szt.

12. Przecier Ogdrkowy.

Zawiera:

ogorki kwaszone, zalewa naturalna z przyprawami.
Opakowanie jednostkowe 900g. Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1000 szt.

13. Majonez Delikatesowy.
Zawiera:
olej rzepakowy nie mniej niz 70%, woda, musztarda (ocet spirytusowy, woda, maczka z gorczycy, cukier, przyprawy),
cukier, ocet spirytusowy, zéttko jaja kurzego w proszku nie mniej niz 3,7%, substancje zageszczajgce (guma guar, guma
ksantanowa), sol, aromat, przyprawy i ekstrakty przypraw (zawierajg seler, soje i wzmacniacz smaku e621), substancje
konserwujace (benzoesan sodu, sorbinian potasu), przeciwutleniacz: sél wapniowo-disodowa edta, barwnik: beta
karoten.
Opakowanie jednostkowe 700 ml. Stoik.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 1200 szt.

14. Ketchup pikantny i tagodny.
Zawiera:

przecier pomidorowy (nie mniej niz 72%), cukier, ocet spirytusowy, kwas cytrynowy - regulator kwasowosci, skrobia
modyfikowana, sél, btonnik ziemniaczany, naturalny ekstrakt z papryki, aromat, benzoesan sodu - substancja
konserwujgca, guma ksantanowa i maczka chleba swietojanskiego - stabilizatory.
Opakowanie jednostkowe 1000 mi
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 300 szt.

15. Musztarda Chrzanowa, Sarepska i Stotowa.
Chrzanowa Zawiera:
woda, ocet spirytusowy, gorczyca biata, mielony korzen chrzanu — 4%, sél, przyprawy, estragon.
Sarepska Zawiera:
woda, gorczyca biata i czarna (w tym gorczyca biata — nie mniej niz 14%), ocet spirytusowy, cukier, sél, przyprawy,
estragon, barwnik: kurkumina.
Stotowa Zawiera:
Woda, gorczyca biata — nie mniej niz 16%, ocet spirytusowy, cukier, sél, ocet jabtkowy
Opakowanie jednostkowe 800 g
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 320 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczyc ilosci i
zaokrqgli¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
6-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby
Zamawiajgcego.
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3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 11
1. Zasmazka Jasna do zageszczania zup i SOSOW.
Zawiera:
maka pszenna, ttuszcz palmowy.
Opakowanie jednostkowe 800g.
Wydajnos$¢ zageszczenia z opakowania jednostkowego nie mniej niz 8 litrow sosu i nie mniej niz 11 litréw zupy.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 250 szt.

2. Zasmazka ciemna do zageszczania zup i soséw.

Zawiera:

maka pszenna, ttuszcz palmowy, barwnik (karmel amoniakalny).

Opakowanie jednostkowe 800g.

Wydajnos¢ zageszczenia z opakowania jednostkowego nie mniej niz 8 litrow sosu i nie mniej niz 11 litréw zupy.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 160 szt.

3. Placki Ziemniaczane.

Zawiera:

ziemniaki (nie mniej niz 61%), skrobia, sél, cebula suszona (nie mniej niz 2,2%), ttuszcz palmowy, substancja
przeciwzbrylajaca (dwutlenek krzemu), kwas (kwas askorbinowy), przeciwutleniacz (pirosiarczyn sodu).
Opakowanie jednostkowe 1500 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 160 szt.

4. Puree Ziemniaczane z mlekiem.

Zawiera:

ziemniaki (nie mniej niz 85%), ttuszcz palmowy, mleko odttuszczone w proszku (nie mniej niz 4,3%), sol, laktoza, biatka
mleka, emulgator (mono- i diglicerydy kwaséw ttuszczowych), aromaty.

Opakowanie jednostkowe 4000 g

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

5. Stodko — Pikantny sos chili.

Zawiera:

woda, cukier, papryka chili (nie mniej niz 6%), ocet, czosnek (nie mniej niz 1,5%), sél, substancja zageszczajaca (guma
ksantanowa), papryka stodka, substancja konserwujgca (sorbinian potasu), olej palmowy, aromaty.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

6. Stodki sos sojowy.

Zawiera:

cukier, sos sojowy nie mniej niz 27% (woda, soja, s6l, pszenica), woda, melasa, sél, karmel, substancja konserwujaca
(sorbinian potasu), aromaty.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

7. Pikantny sos z chili i pomidorami.

Zawiera:

woda, cukier, papryka chili (nie mniej niz 7%), koncentrat pomidorowy suszony (nie mniej niz 4%), cebula, sél, imbir,
kwas (kwas cytrynowy), substancja zageszczajgca (guma ksantanowa), szczypiorek, substancja konserwujgca (sorbinian
potasu), olej palmowy, zageszczony sok z buraka czerwonego, ekstrakt przyprawowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.
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8. Pikantny sos z chili i soja.

Zawiera:

cukier, woda, sos sojowy nie mniej niz 8% (woda, soja, sél, pszenica), papryka chili (nie mniej niz 4,5%), ocet, melasa,
sol, skrobia modyfikowana, aromaty (zawierajg mleko), czosnek, marchew, cebula, papryka tagodna zielona, kwas (kwas
mlekowy), wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), substancja zageszczajgca (guma ksantanowa), substancja
konserwujaca (sorbinian potasu), olej palmowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

9. Mleczko Kokosowe w proszku.

Opakowanie jednostkowe 1000g.

Wydajnos$¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 6,6 litra mleczka kokosowego.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

10. Polewa truskawkowa.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

11. Polewa o smaku czekoladowym
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g
Zapotrzebowanie na 18 m-cy 12 szt.

12. Polewa o smaku toffi .
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

13. Oliwa z Oliwek Klasyczna.

Zawiera:

Oliwa w oliwek skfadajaca sie z rafinowanej oliwy z oliwek oraz oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia. Oliwa zawierajgca
wytacznie oliwe z oliwek, ktdora poddana zostata rafinacji i oliwe uzyskang bezposrednio z oliwek.

Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

14. Oliwa z oliwek Extra Virgin.

Zawiera:

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia. Oliwy z oliwek, uzyskana bezposrednio z oliwek i wytgcznie za
pomoca srodkdéw mechanicznych.

Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje inng gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczy¢ ilosci i
zaokrqglic¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiada¢ przynajmniej
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ
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PAKIET 12

1. Smietana wielofunkcyjna - o zawartosci ttuszczu 31% - na bazie maslanki i ttuszczéw roslinnych, do ciast, muséw i
innych deseréw.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

2. Przyprawa Bazyliowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, bazylia (nie mniej niz 36%), sol, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), cukier, olej
rzepakowy catkowicie utwardzony, stbilizator (chlorek wapnia). Wyrdb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

3. Przyprawa Grzybowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, pieczarki (nie mniej niz 22%), sél, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), malodekstryna,
olej rzepakowy catkowicie utwardzony, ekstrakt z pieczarek (nie mniej niz 4,5%), cukier, ekstrakt drozdzowy, koncentrat
pomidorowy, cebula, borowiki suszone (nie mniej niz 0,2%), pieprz biaty (nie mniej niz 0,2%), aromat, substancja
zageszczajaca (guma ksantanowa), czosnek. Wyrdb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

4. Przyprawa z pieczonej cebulki w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, cebula (nie mniej niz 37%), sél, olej rzepakowy catkowicie utwardzony, cukier, wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy). Wyrdéb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

5. Przyprawa czosnkowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, czosnek (nie mniej niz 40%), sol, cukier, olej rzepakowy catkowicie utwardzony. Wyréb
sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 15 szt.

6. Przyprawa czerwone pesto w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 12%), bazylia (nie mniej niz 10%), sél, wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy), pomidory (nie mniej niz 3,6%), cukier, olej rzepakowy catkowicie utwardzony, czosnek (nie
mniej niz 2%), orzeszki pinii (nie mniej niz 2%), pasta chili (chili, woda, sél, ocet spirytusowy, skrobia modyfikowana),
cebula, oregano (nie mniej niz 0,9%), rozmaryn (nie mniej niz 0,4%), ekstrakt z papryki, nasiona kopru, przeciwutleniacz
(mieszanina tokoferoli). Ziota i przyprawy nie mniej niz 13%. Wyrdb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

7. Przyprawa ogrodowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, sél, cebula, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), szczypiorek (nie mniej niz 7,2%), natka
pietruszki (nie mniej niz 7,2%), cukier, natka trybuli (nie mniej niz 4,2%), czosnek, olej rzepakowy catkowicie
utwardzony, bazylia (nie mniej niz 2,2%), lubczyk (nie mniej niz 2,2%), koperek (nie mniej niz 1,8%), kurkuma, skérka
pomaranczowa, pieprz biaty, stabilizator (chlorek wapnia), gatka muszkatotowa, gorczyca, imbir, ziele angielskie,
rozmaryn, oregano, gozdziki. ziota i przyprawy (nie mniej niz 29%). wyrdb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

8. Przyprawa Prowansalska w pascie.
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Zawiera:

olej stonecznikowy, majeranek (nie mniej niz 12%), sél, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), czosnek (nie
mniej niz 8%), tymianek (6%), bazylia (nie mniej niz 6%), rozmaryn (nie mniej niz 6%), cukier, olej rzepakowy catkowicie
utwardzony. Ziota i przyprawy 38%. Wyrdb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

9. Baza sosu - przyprawa maslano - ziotowa: do ryzu, makarondw i warzyw.

Zawiera:

Ttuszcz roslinny, skrobia, sdl, substancja wzmacniajgca smak i zapach: glutaminian sodu; masto w proszku nie mniej niz
3,2%, ekstrakt drozdzowy, natka pietruszki, aromat (w tym pochodne mleka), odttuszczone mleko w proszku, gatka
muszkatotowa, majeranek, czaber, pieprz biaty, lubczyk, cukier.

Opakowanie jednostkowe 1100 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

10. Baza sosu - przyprawa bekonowo — cebulowa: do ryzu, makarondéw i warzyw.

Zawiera:

Skrobia, prazona cebula nie mniej niz 20%, (cebula. olej stonecznikowy), sol, boczek wieprzowy wedzony nie mniej niz
16% (boczek wieprzowy, sél, aromat dymu wedzarniczego), wzmacniacze (glutaminian monosodowy), czosnek w
proszku, ttuszcz palmowy, aromaty, natka pietruszki, ekstrakt drozdzowy, pieprz czarny mielony.

Opakowanie jednostkowe 1200 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

11. Marynata do drobiu.

Zawiera:

sol, papryka nie mniej niz 10,7% (w tym papryka ostra), czosnek, cukier, maka kukurydziana, pieprz czarny, cebula,
marchew, sl morska, oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia, rozmaryn (nie mniej niz 3,2%), natka
pietruszki, pieprz cayenne, kolendra, kurkuma, gorczyca, nasiona kozieradki, substancja przeciwzbrylajgca (dwutlenek
krzemu), ekstrakt przyprawowy.

Opakowanie jednostkowe 700 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

12. Marynata do miesa wieprzowego.

Zawiera:

sol, maka kukurydziana, cukier, czosnek (nie mniej niz 8,9%), cebula, marchew, papryka, pieprz czarny, bazylia,
kolendra, oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia, skérka pomarariczowa (nie mniej niz 1%), natka
pietruszki, gatka muszkatotowa (nie mniej niz 0,3%), szatwia (nie mniej niz 0,3%), nasiona selera, chili.
Opakowanie jednostkowe 750 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

13. Marynata do miesa wotowego.

Zawiera:

sol, czosnek (nie mniej niz 15,8%), maka kukurydziana, pieprz czarny (nie mniej niz 8,9%), cukier, gorczyca, kolendra (nie
mniej niz 1,8%), oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia, papryka, cebula (nie mniej niz 1,2%), chili (nie
mniej niz 1,2%), kminek, gatka muszkatotowa, nasiona selera.

Opakowanie jednostkowe 750 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

14. Przyprawa warzywna w proszku do zup, potraw miesnych, soséw, ryb, itp.

Zawiera:

Sél jodowana (nie mniej niz 68%), cukier, wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, inozynian disodu i guanylan
disodowy; marchew (nie mniej niz 4,8%), skrobia, cebula (nie mniej niz 1,4%), olej roslinny, natka pietruszki (nie mniej
niz 0,7%), korzen selera, czosnek (nie mniej niz 0,4%), lubczyk, sél, nasiona selera, papryka czerwona, pasternak
kurkuma, koperek, przecier pomidorowy, barwnik: ryboflawina; aromat.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 150 szt.

15. Przyprawa w ptynie do zup i soséw.
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Zawiera:

woda, sél, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), barwnik (karmel amoniakalny), kwas (kwas cytrynowy),
aromaty.

Opakowanie jednostkowe 1040 mi.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

16. Auszpik.
Zawiera:

zelatyna wieprzowa (nie mniej niz 99%), maltodekstryna, sok z cytryny w proszku.
Opakowanie jednostkowe 800 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

17. Budyn mix smakowy (waniliowy, Smietankowy, truskawkowy, wisniowy).
Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 90 porcji.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 500 szt.

18. Kisiel mix smakowy (truskawkowy, cytrynowy, wisniowy, malinowy, brzoskwiniowy, pomaranczowy).
Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 50 porgji.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 320 szt.

19. Przyprawa do drobiu.

Zawiera:

sol, papryka nie mniej niz 10,7% (w tym papryka ostra), czosnek, cukier, maka kukurydziana, pieprz czarny, cebula,
marchew, sél morska, oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia, rozmaryn (nie mniej niz 3,2%), natka
pietruszki, pieprz cayenne, kolendra, kurkuma, gorczyca, nasiona kozieradki, substancja przeciwzbrylajaca (dwutlenek
krzemu), ekstrakt przyprawowy.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 32 szt.

20. Przyprawa do mies.

Zawiera:

sél, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; maka pszenna, papryka (w tym ostra), cebula, aromaty, ekstrakty
drozdzowe, ttuszcz palmowy, czosnek, natka pietruszki, skrobia, rozmaryn, pieprz czarny, oregano, barwnik: karmel
amoniakalny; glukoza, tymianek, gatka muszkatotowa, majeranek.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 32 szt.

21. Przyprawa do gyrosa.

Zawiera:

cebula (nie mniej niz 42%), sél, papryka (nie mniej niz 9,4%), pieprz czarny, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy; oregano, laktoza, mleko odttuszczone w proszku, kolendra, czosnek, ekstrakt drozdzowy,
maltodekstryna, ttuszcz palmowy, rozmaryn, gorczyca, cukier, pieprz cayenne.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

22. Przyprawa do ryb.

Zawiera:

sol, cebula, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; pieprz biaty, natka pietruszki, koperek, maka pszenna, kwas:
kwas cytrynowy; ttuszcz palmowy, czosnek, tymianek, maltodekstryna, imbir.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 32 szt.

23. Esencja bulionu drobiowego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion drobiowy nie mniej niz 52% (woda, mieso kurze nie mniej niz 1,7%), sél, ekstrakt drozdzowy,
aromaty (w tym jeczmien, jaja), cukier, ttuszcz kurzy nie mniej niz 3%, koncentraty sokéw z: pora, marchwi, cebuli;

48



skrobia modyfikowana, maltodekstryna, sok z cytryny w proszku, substancja zageszczajgca: guma ksantanowa; pieprz
czarny, przeciwutleniacz: wyciagi z rozmarynu; kurkuma.

Opakowanie jednostkowe 1000 mi.

Zapotrzebowanie na 12 m-c 2 szt.

24. Esencja bulionu wotowego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion wotowy nie mniej niz 62% (woda, ekstrakt z wotowiny nie mniej niz 3,7%), sol, aromaty, ekstrakt
drozdzowy, ttuszcz wotowy niemniej niz 1%, koncentrat soku z cebuli, skrobia modyfikowana, kwas: kwas cytrynowy;
substancja zageszczajgca: guma ksantanowa; oleje roslinne (stonecznikowy, palmowy), czosnek, przeciwutleniacz:
Wyciggi z rozmarynu.

Opakowanie jednostkowe 1000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

25. Esencja bulionu warzywnego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion warzywny nie mniej niz 68% (woda, sok (nie mniej niz 11,5%) z marchwi, cebuli, pora), sdl,
ekstrakt drozdzowy, cukier, aromaty, pasternak 1%, skrobia modyfikowana, substancja zageszczajaca: guma
ksantanowa; kwas: kwas cytrynowy; czosnek, olej stonecznikowy, ttuszcz palmowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

26. Esencja bulionu rybnego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion rybny nie mniej niz 64% (woda, RYBY w proszku (nie mniej niz 5%)), sél, ekstrakt drozdzowy,
cukier, maltodekstryna, cebula suszona, zageszczony sok z cytryny w proszku, skrobia modyfikowana, aromaty (w tym
aromat wina biatego, zawierajacy alkohol), substancja zageszczajgca (guma ksantanowa), lis¢ laurowy, tymianek, pieprz
czarny mielony, nasiona kopru wtoskiego.

Opakowanie jednostkowe 1000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

27. Musztarda francuska.

Zawiera:

Woda, gorczyca biata, ocet winny, cukier, gorczyca czarna, sél, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, ekstrakt z
kurkumy.

Opakowanie jednostkowe 1000 g. Stoik/wiaderko.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

28. Musztarda delikatesowa i Sarebska.

Delikatesowa - Zawiera: Woda, ocet spirytusowy, gorczyca (nie mniej niz 19%), cukier, sél, cukier karmelizowany,
kurkuma, nasiona kolendry, majeranek, gatka muszkatotowa, aromaty, pieprz czarny, ziele angielskie, kminek, gozdziki,
cynamon, lis¢ laurowy.

Sarebska — Zawiera: woda, gorczyca biata, ocet spirytusowy, gorczyca czarna, cukier, sél, aromat, ekstrakt z kurkumy
Opakowanie jednostkowe 3000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

29. Ketchup Pikantny i tagodny.

tagody - Zawiera: koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 37%), woda, cukier, ocet spirytusowy, skrobia modyfikowana,
sél, regulatory kwasowosci (kwas cytrynowy, kwas winowy), substancja konserwujgca (benzoesan sodu), aromat,
przyprawy (kolendra, tymianek, czaber, oregano, szatwia).

Pikantny — Zawiera: koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 37%), woda, cukier, ocet spirytusowy, skrobia
modyfikowana, sdl, regulatory kwasowosci (kwas cytrynowy, kwas winowy), substancja konserwujgca (benzoesan
sodu), przyprawy (pieprz czarny, kolendra, tymianek, czgber, oregano, szatwia), aromat.

Opakowanie jednostkowe 5500 g

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

30. Majonez dekoracyjny do wykanczania i dekoracji wyrobéw garmazeryjnych i satatek.
Zawiera:
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Olej rzepakowy nie mniej niz 79%, z6ttko jaja kurzego nie mniej niz 6,9%, woda, ocet spirytusowy, cukier, musztarda
(woda, gorczyca, ocet spirytusowy, sol, aromaty, przyprawy), sél, zageszczony sok z cytryny, kwas mlekowy, substancja
konserwujaca: sorbinian potasu; przeciwutleniacz: sél wapienno-disodowa edta; aromaty, barwnik: karmel
siarczanowy; jaja kurze: zéttko + biatko.

Opakowanie jednostkowe 3000 mli

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

31. Majonez jogurtowy z pasteryzowanym jogurtem.

Zawiera:

Woda, olej rzepakowy nie mniej niz 25%, cukier, ocet ziotowy: ocet spirytusowy, ekstrakt ziotowy; skrobia
modyfikowana, syrop glukozowo-fruktozowy, zéttko jaja kurzego nie mniej niz 2,3%, sél, musztarda (woda, gorczyca,
ocet spirytusowy, sél, aromaty, przyprawy), substancja zageszczajaca: guma ksantanowa; kwas cytrynowy, substancja
konserwujaca: kwas sorbowy; przeciwutleniacz: sél wapienno-disodowaedta.

Opakowanie jednostkowe 5000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 10 szt.

32. Majonez do satatek.

Zawiera:

Olej rzepakowy nie mniej niz 30%, skrobia modyfikowana, ocet spirytusowy, musztarda (woda, gorczyca, ocet
spirytusowy, sél, aromaty, przyprawy), cukier, zéttko jaja kurzego nie mniej niz 2,8%, sdl, stabilizator: guma
ksantanowa, substancja konserwujgca: sorbinian potasu;; aromaty, przeciw utleniacz: sél wapienno-disodowa edta;
barwniki: karoteny, karmel siarczanowy; jaja kurze: z6ttko + biatko.

Opakowanie jednostkowe 5000 mi

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 16 szt.

*Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach jednostkowych o innej gramaturze niz
podana - tolerancja +/- 10%.

Jezeli Wykonawca proponuje innqg gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczy¢ ilosci i
zaokrqglic¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$é oraz typ asortymentu kazdorazowo
beda ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

PAKIET 13
1. Czosnek suszony w ptatkach.
Opakowanie jednostkowe 280g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

2. Cebulka smazona kostka.
Opakowanie jednostkowe 600g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt

3. Chili w Ptatkach.
Opakowanie jednostkowe 350g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

4. Kminek caty.
Opakowanie jednostkowe 800g.
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10.

11.

12,

13.

14.

15.

16.

17.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

Kolendra mielona.
Opakowanie jednostkowe 700g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.

Ziota do pizzy.
Zawiera:

ziota (nie mniej niz 88,9%): oregano, bazylia, czgber; czosnek, cebula, natka pietruszki.
Opakowanie jednostkowe 360g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 9 szt.

Lis¢ laurowy.
Opakowanie jednostkowe 100g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

Lis¢ lubczyku.
Opakowanie jednostkowe 300g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

Majeranek.
Opakowanie jednostkowe 150g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

Natka Pietruszki.
Opakowanie jednostkowe 150g.
Zapotrzebowanie na 12 —cy 18 szt.

Ziele Angielskie.
Opakowanie jednostkowe 600g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 9 szt.

Pomidory suszone w ptatkach.
Opakowanie jednostkowe 380g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

Tzatziki.
Zawiera:

czosnek (nie mniej niz 37%), sél, cukier, cebula, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, liscie kopru, pieprz czarny

(nie mniej niz 1,2%), ekstrakt cebuli, ekstrakt kopru, ekstrakt pieprzu
Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.

Papryka Stodka w ptatkach.
Opakowanie jednostkowe 400g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

S6l morska jodowana gruboziarnista.
Opakowanie jednostkowe 900g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

S6l morska jodowana drobnoziarnista.
Opakowanie jednostkowe 1000g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

Szafran nitki.
Opakowanie jednostkowe 0,5g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.
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18. Marynata piwno-miodowa.
Zawiera:
Sél, gorczyca biata, cukier, czosnek, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; regulator kwasowosci: kwas
cytrynowy; papryka stodka, kurkuma, cebula, majeranek, pieprz czarny, imbir, aromaty, li$¢ laurowy, ziele
angielskie.
Opakowanie jednostkowe 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

19. Mieszanka do bruschetty.
Zawiera:
pomidor suszony, czosnek, papryka stodka, oregano, bazylia, sél, cebula, oliwa z oliwek.
Opakowanie jednostkowe 500 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

20. Jabtko prazone.
Zawiera:

Jabtko nie mniej niz 85%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy; substancje
konserwujgce: sorbinian potasu, benzoesan sodu; przeciwutleniacz: pirosiarczyn sodu.
Opakowanie jednostkowe 11 000 g

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

UWAGA !

Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie asortymentu w opakowaniach o innej gramaturze niz podana, z zachowaniem
tolerancji tj.:

- w pozycjach 1-16 i 18-20 - tolerancja +/- 25%,

- w pozycji 17 - tolerancja +/- 50%.

Jezeli Wykonawca proponuje innqg gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczy¢ ilosci i
zaokrqggli¢ do petnych opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkosé, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedy ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 103, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu
Zywnosci.

4. Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowg
oraz opisem przedmiotu zamdwienia.

5. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ

Pakiet 14

1. Fasolka szparagowa zielona — cieta w stupki o dtugosci okoto 4 - 5cm.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek I, klasa .
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 600 kilogramow.

2. Fasolka szparagowa zétta — cieta w stupki o dtugosci okoto 4 - 5cm.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek I, klasa 1.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 600 kilogramow.

52



3. Rézyczki Kalafiora.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa 1.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 000g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 5 x 2 000g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 600 kilogramow.

4. Rézyczki Brokuty.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa I.

Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 000g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc¢ 5 x 2 000g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 1 000 kilogramodw.

5. Mieszanka Warzywna siedmiosktadnikowa.**
Sktad: marchew, kalafior, fasolka szparagowa, groch zielony, pietruszka, seler, por.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa 1.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczacy zawartos¢ 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 1750 kilogramdw.

6. Mieszanka Warzywna czterosktadnikowa.
Sktad: marchew, kalafior, brokut, cukinia.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek I, klasa I.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 1500 kilogramdw.

7. Mieszanka kompotowa wielosktadnikowa.**
Zawiera:
Owoce: sliwka, porzeczka czarna i czerwona, wisnia, agrest, truskawka.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa I.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 4 x 2500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 125 kilogramow.

8. Marchewka ,Karotka” - mini.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa 1.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 50 kilogramoéw.

9. Szpinak brykiet rozdrobniony.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa 1.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartos¢ 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 375 kilogramow.

10. Grzyby Kurki (4+).
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie gatunek I, klasa I.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartos¢ 4 x 2 500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 5 kilograméw.

11. Wioszczyzna 4-0 skfadnikowa paski.
Zawiera:
Marchew, seler, pietruszka — stupki, por.
Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie gatunek I, klasa I.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartos¢ 4 x 2 500g.
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12,

13.

14.

15.

Zapotrzebowanie na 6 m-cy 375 kilogramow.

Barszcz Ukrainski.**

Zawiera minimum:

Burak ¢wiktowy — kostka, fasolka szparagowa zielona, marchew - kostka, pomidor - kostka, seler - kostka, kapusta
biata, cebula — kostka.

Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa 1.

Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*

Opakowanie handlowe to karton mieszczacy zawartosc 4 x 2500g.

Zapotrzebowanie na 6 m-cy 250 kilogramdw.

Leczo Balatorskie.**

Zawiera:

Pomidor, cebula, cukinia, papryka: z6tta, zielona, czerwona — paski.

Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa 1.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczacy zawartos¢ 4 x 2500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 150 kilogramow.

Mieszanka chinska z grzybami mun.**

Zawiera:

Marchew — stupki, kapusta biata, papryka czerwona i zielona, cebula plastry, pietruszka stupki, por stupki, pedy
bambusa, grzyby chinskie MUN

Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa I.

Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*

Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosé 4 x 2500g.

Zapotrzebowanie na 6 m-cy 150 kilograméw.

Wisnia drylowana mrozona.

Bez oznak rozmrazania, bez zawartosci lodu w produkcie, gatunek |, klasa I.
Opakowanie jednostkowe to torba foliowa o pojemnosci 2 500g.*
Opakowanie handlowe to karton mieszczgcy zawartosc 4 x 2500g.
Zapotrzebowanie na 6 m-cy 37,5 kilogramoéw.

* Zamawiajqcy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach o innej gramaturze - tolerancja +/- 5%.
Jezeli Wykonawca proponuje innqg gramature opakowarn jednostkowych niz jest podana — nalezy przeliczyc ilosci i
zaokrqglic¢ do petnych opakowan w gore.

** Zamawiajgcy dopuszcza zaoferowanie produktu o innym skfadzie, z tym ze oferowany produkt nie moze réznic sie
od produktu opisanego wiecej niz dwoma sktadnikami i zostanie zachowana liczba sktadnikéw produktu opisanego.

Wymagania dodatkowe:

1.

Zamawiajacy zastrzega iz, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadac przynajmniej
18-miesieczny termin przydatnosci do spozycia.

Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktorych wielko$é, ilo$¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowa¢ bedg potrzeby

Zamawiajacego.

Dostawy towaru do magazynu Zywnosciowego Szpitala Wojewddzkiego w tomzy powinny odbywaé sie w
godzinach 8% — 10%, transportem spetniajgcym wszystkie przewidziane prawem wymagania w zakresie transportu

Zywnosci.

Zamawiajacy zastrzega sobie prawo do zwrotu dostarczonego towaru, jezeli ten bedzie nie zgodny z zawartg umowa

oraz opisem przedmiotu zamdwienia.
Szczegdtowe warunki realizacji zamdéwienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 5 do SWZ.
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nazwa i adres Wykonawcy

WYKAZ SRODKOW TRANSPORTU

Zatqcznik nr 7 do SWZ

Dotyczy postepowania o udzielenie zamdwienia publicznego prowadzonego w trybie podstawowym
zgodnie z art. 275 pkt 1 ustawy PZP na dostawe surowcéw spozywczych na potrzeby Dziatu Zywienia
Szpitala Wojewodzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego w tomzy,

znak sprawy ZT-SZP-226/01/31/2022

W celu potwierdzenia spetniania warunku udziatu w postepowaniu wykazujemy nastepujace Srodki

transportu dopuszczone do transportu zywnosci:

Data waznosci decyzji

Nazwa i adres jednostki

Podstawa

Rodzaj Numer L. wydajacej decyzje .
Lp. ; X 3 dopuszczajgcej pojazd do i X dysponowania
srodka transportu rejestracyjny K L. dopuszczajaca pojazd do , }
transportu zywnosci ) L. srodkiem transportu
transportu zywnosci
1.
2.
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