SZPITAL WOJEWODZKI
im. Kardynata Stefana Wyszynskiego
Al. Pitsudskiego 11, 18 — 404 tomza
SEKCJA ZAMOWIEN PUBLICZNYCH
NIP 718-16-89-321 REGON 450665024
tel. 86 47 33 266 fax 86 47 33 210
e —mail: przetargi@szpital-lomza.pl www.szpital-lomza.pl

ZT-SZP-226/02/22/2020 13.08.2020 r.

KONKURS OFERT
na
dostawe surowcéw spozywczych na potrzeby Dziatu Zywienia
Szpitala Wojewoédzkiego

im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy

TERMIN SKLADANIA OFERT: 20 sierpnia 2020 r. godz. 10.00

Zamoéwienie o wartosci nieprzekraczajgcej wyrazonej w ztotych 30.000 euro (art. 4 pkt 8 ustawy z dnia
29 stycznia 2004 r. - Prawo zamowien publicznych (Dz. U. z 2019 poz. 1843))

Postepowanie prowadzone jest w jezyku polskim i Zamawiajgcy nie wyraza zgody na ztozenie oferty,
o$wiadczen i dokumentéw w jezyku obcym.


mailto:przetargi@szpital-lomza.pl

VI.

OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

Przedmiotem zaméwienia jest dostawa surowcéw spozywczych na potrzeby Dziatu Zywienia Szpitala
Wojewodzkiego im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy w ilosci i o wymaganiach okreslonych
w Zalgczniku nr 2 do Konkursu ofert — Opis Przedmiotu Zaméwienia oraz w Zataczniku nr 3 do
Konkursu ofert — Projekt umowy.

CZAS TRWANIA ZAMOWIENIA.
Czas trwania zamowienia: od dnia zawarcia umowy do dnia 31 sierpnia 2021 r.

INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIE ZAMAWIAJACEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ
PRZEKAZYWANIA OSWIADCZEN LUB DOKUMENTOW, ATAKZE WSKAZANIE OSOB
UPRAWNIONYCH DO POROZUMIEWANIA SIE Z WYKONAWCAMI

Oswiadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje Zamawiajgcy i Wykonawcy przekazujg pisemnie lub
droga elektroniczna.

Oryginaty w/w dokumentéw Wykonawca sktada w kancelarii Szpitala Wojewoédzkiego im. Kardynata
Stefana Wyszynskiego (pokdj 235), Al. Pitsudskiego 11, 18 — 404 tomza: od poniedziatku do pigtku od
godziny 7.30 do 15.05.

Do kontaktu z Wykonawcami w kwestiach dotyczacych przedmiotu zaméwienia upowaznieni s3:

— Ewelina Brulinska tel. 86 47 33 266 w godz. 8.00 — 15.00.

MIEJSCE ORAZ TERMIN SKLADANIA OFERT
Oferte, przygotowang zgodnie z wytycznymi zawartymi w pkt VII ppkt 1 niniejszego Konkursu ofert, nalezy
ztozy¢ w zaklejonej nieprzezroczystej kopercie opisanej w nastepujgcy sposob:

,Oferta na dostawe surowcéw spozywczych na potrzeby Dziatu Zywienia Szpitala Wojewédzkiego
im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy,
znak sprawy ZT-SZP-226/02/22/2020”

Oferte nalezy ztozy¢é w Kkancelarii Szpitala Wojewodzkiego im. Kardynata Stefana Wyszyriskiego
(pokoj 235), Al. Pitsudskiego 11, 18 — 404 Lomza do dnia: 20.08.2020 r. do godz. 10.00. Godziny pracy
kancelarii: od poniedziatku do piatku w godz. 7° - 15%. Decyduje data otrzymania oferty przez
Zamawiajgcegdo.

Wykonawca moze ztozy¢ jedng oferte.

OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY

Podana cena powinna zawiera¢ wszystkie sktadniki cenowe, oraz inne koszty ponoszone przez Wykonawce
celem prawidtowego wykonania zaméwienia (z podatkiem VAT?).

Cena zostanie obliczona z wykorzystaniem formularza zestawienia asortymentowo-ilosciowego
stanowigcego zatacznik nr 4 do Konkursu ofert.

Wykazywane kwoty zaokragla sie do petnych groszy, przy czym koncoéwki ponizej 0,5 grosza pomija sie,
a koncéwki 0,5 grosza i wyzsze zaokragla sie do 1 grosza.

Jezeli ztozono oferte, kitdrej wybdr prowadzitby do powstania obowigzku podatkowego Zamawiajgcego
zgodnie z przepisami o podatku od towardw i ustug w zakresie dotyczagcym wewngtrzwspoélnotowego nabycia
towarow, Zamawiajacy w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towaréw
i ustug, ktéry miatby obowigzek wptaci¢ zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

* Jezeli Wykonawca jest zwolniony z podatku VAT prosimy o podanie podstawy prawnej.

Cene wyrazong w ztotych polskich nalezy podac¢ w formularzu ofertowym cyfrowo i stownie.

OPIS KRYTERIOW, KTORYMI ZAMAWIAJACY BEDZIE SIE KIEROWAL PRZY WYBORZE OFERTY,
WRAZ Z PODANIEM ZNACZENIA TYCH KRYTERIOW | SPOSOBU OCENY OFERT
1. Przy wyborze oferty, Zamawiajgcy bedzie kierowat sie nastepujgcym kryterium oceny ofert.

KRYTERIUM WAGA MAX ILOSC PKT
CENA 100% 100 pkt




gdzie:
1% =1 pkt

W kryterium CENA maksymalng ilo$¢ punktéw otrzyma oferta z najnizszg ceng, pozostatym ofertom
przyznana zostanie odpowiednio mniejsza liczba punktéw, okreslona na podstawie nastepujgcego wzoru:

najnizsza cena brutto sposréd ztozonych ofert
podlegajacych ocenie
llos¢ punktow = x 100 pkt x 100%
cena brutto oferty ocenianej

2. Za najkorzystniejszg, Zamawiajgcy uzna oferte, ktdra uzyska najwyzszg liczbe punktéw za kryterium

oceny ofert okreslone w ust. 1. Oferta Wykonawcy moze uzyska¢ maksymalnie 100,00 pkt.

VII. INFORMACJE DODATKOWE
1. Wraz z oferta Wykonawca sktada:

a) formularz ofertowy — stanowigcy zatgcznik nr 1 do Konkursu ofert;
b) zestawienie asortymentowo-ilosciowe — stanowigcy zatgcznik nr 4 do Konkursu ofert;
c) aktualny odpis z witasciwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o dziatalnosci
gospodarczej, jezeli odrebne przepisy wymagajg wpisu do rejestru lub ewidencji;
d) Dokument potwierdzajacy, ze Wykonawca posiada wdrozony system GHP i GMP lub system kontroli
jakosci HACCP — dotyczy wszystkich Pakietow
e) Dokumenty, potwierdzajgce sktad oferowanego produktu (specyfikacja/karta produktu/karta
charakterystyki produktu/wyrobu gotowego) — dotyczy wszystkich Pakietéw
Wykonawca ma prawo ztozy¢ tylko jedng oferte. W przypadku ztozenia przez Wykonawce wiecej niz
jednej oferty, oferty zostang odrzucone.
Zamawiajgcy moze poprawi¢ w ofercie Wykonawcy oczywiste omytki pisarskie oraz oczywiste omytki
rachunkowe z uwzglednieniem konsekwencji rachunkowych dokonanych poprawek, niezwtocznie
zawiadamiajgc o tym wykonawce, ktérego oferta zostata poprawiona.
Zamawiajgcy moze zwroci¢ sie do Wykonawcy, ktory nie ztozyt do oferty wymaganych dokumentow lub
oswiadczen, bgdz zatgczone dokumenty zawierajg btedy, o ich uzupetnienie w okreslonym przez
Zamawiajgcego terminie, pod rygorem nieuwzglednienia ztozonej oferty w Konkursie ofert.
Zamawiajgcy powiadomi Wykonawcow, ktorzy ztozyli oferty o rozstrzygnieciu niniejszego Konkursu ofert
oraz powiadomi Wykonawce, ktérego oferta uzyskata najwyzszg liczbe punktéw i zostata wybrana w
niniejszym Konkursie ofert — o miejscu i terminie zawarcia umowy.
Wykonawca, ktdrego oferta zostanie wybrana jako najkorzystniejsza zobowigzany jest podpisaé umowe
wraz z zatgcznikami, ktérych tre$¢ zatgczona jest do ogtoszenia o Konkursie ofert, w terminie do 5 dni
od dnia ogtoszenia o wyniku konkursu.
Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do zawarcia umowy z nastepnym Wykonawca, ktérego oferta
ztozona w przedmiotowym konkursie ofert i spetnia okreslone w tym postepowaniu wymogi, w momencie
niewywigzania sie z realizacji przedmiotu zamdwienia przez Wykonawce, z ktérym podpisano umowe. W
tym przypadku termin realizacji umowy zostanie uzgodniony miedzy stronami.
Informacje dotyczace niniejszego Konkursu ofert Zamawiajgcy zamieszcza na stronie internetowej
www.szpital-lomza.pl w zaktadce ,Zamoéwienia ponizej 30 tys. Euro” oraz na tablicy ogtoszeh w siedzibie
Zamawiajgcego.
Zamawiajacy zastrzega sobie prawo uniewaznienia postepowania bez podania przyczyny.

VIII. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH

1.

Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27

kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w

sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogodine

rozporzadzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.20186, str. 1), dalej ,RODQO”, informuje, ze:

= administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szpital Wojewddzki im. Kardynata Stefana
Wyszynskiego w tomzy, Al. Pitsudskiego 11, 18-404 tomza,

= Inspektor Ochrony Danych w Szpitalu udziela informacji telefonicznie, nrtel.: 86 4733 606 lub za
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http://www.szpital-lomza.pl/

Zatgczniki:

pomoca poczty e-mail, adres: iod@szpital-lomza.pl;

Pani/Pana dane osobowe przetwarzane bedg na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu zwigzanym
z postepowaniem o udzielenie zamowienia publicznego na dostawe surowcéw spozywczych na
potrzeby Dzialu Zywienia Szpitala Wojewédzkiego im. Kardynata Stefana Wyszynskiego
w tomzy, znak sprawy: ZT-SZP-226/02/22/2020;

odbiorcami Pani/Pana danych osobowych bedg osoby lub podmioty, ktérym udostepniona zostanie
dokumentacja postepowania;

Pani/Pana dane osobowe beda przechowywane, przez okres 4 lat od dnia zakonczenia
postepowania o udzielenie zamodwienia, a jezeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres
przechowywania obejmuje caty czas trwania umowy;

w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie bedg podejmowane w sposob
zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;

posiada Pani/Pan:

na podstawie art. 15 RODO prawo dostepu do danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych;

na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

na podstawie art. 18 RODO prawo zgdania od administratora ograniczenia przetwarzania danych
osobowych z zastrzezeniem przypadkow, o ktéorych mowa w art. 18 ust. 2 RODO;

prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, ze
przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczgcych narusza przepisy RODO,;

nie przystuguje Pani/Panu:

w zwigzku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usuniecia danych osobowych;

prawo do przenoszenia danych osobowych, o ktérym mowa w art. 20 RODO;

na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyz
podstawg prawng przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO.

1. Zatacznik nr 1 — Formularz Ofertowy.

2. Zatacznik nr 2 — Opis Przedmiotu Zaméwienia

3. Zatacznik nr 3 — Projekt umowy

4. Zalacznik nr 4 — Zestawienie asortymentowo-ilosciowe

Podpisat
DYREKTOR
Szpitala Wojewddzkiego
im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w Lomzy

Jarosfaw Pokolenczuk



Zatgcznik nr 1 do Konkursu ofert - Formularz ofertowy

DANE WYKONAWCY**:
Nazwa Wykonawcy / Wykonawcow w przypadku oferty wspélnej*:

(@FT0] 0T Mo [0 1 (0] 0] =1 4 (o 1TV A

FORMULARZ OFERTOWY

Szpital Wojewoédzki

im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy
Al. Pitsudskiego 11

18- 404 tomza

Nawigzujac do ogtoszenia o Konkursie ofert na dostawe surowcoéow spozywczych na potrzeby

Dziatu Zywienia Szpitala Wojewédzkiego im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w Lomzy, znak sprawy
ZT-SZP-226/02/22/2020, sktadamy niniejszg oferte:

1) PAKIET 1 za cene brutto ...l zt (stownie: ...
............................................. ztotych) w tym podatek Vat % ...... , wartos¢ netto: .....................z4
(STOWNIE Z.e e ztotych)

2) PAKIET 2 za cene brutto ...l zt (stownie: ...
............................................. ztotych) w tym podatek Vat % ...... , wartos¢ netto: .....................z}
(SIOWNIE . ztotych)

3) PAKIET 3 za ceng brutto ..........ccoiiiiiiinnns zt (stownie: ...
............................................. ztotych) w tym podatek Vat % ...... , wartos¢ netto: .....................z}
(SIOWNIE c. e ztotych)

OSWIADCZENIA:

1. Oswiadczamy, ze uzyskaliSmy informacje niezbedne do przygotowania oferty i wlasciwego wykonania
zamowienia oraz przyjmujemy warunki okreslone w ogtoszeniu o konkursie ofert.

2. Oswiadczamy, Zze zapoznaliSmy sie z dokumentami dotyczacymi niniejszego konkursu ofert
przedmiotem i zakresem dostaw.

3. Oswiadczamy, ze w cenie oferty zostaly uwzglednione wszystkie koszty wykonania zamowienia i
realizacji przysztego swiadczenia umownego. W ofercie nie zostata zastosowana cena dumpingowa i
oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji, zgodnie z art. 89 ust. 1 pkt 3 Pzp. i art. 5-17 ustawy z
16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji (tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 419).

4. Os$wiadczamy, ze uwazamy sie za zwigzanych niniejsza ofertg na okres 30 dni od uptywu terminu
sktadania ofert, a w przypadku wyboru naszej oferty przez caty okres trwania umowy.

5. ZapoznaliSmy sie z ogdélnymi warunkami umowy, trescig ogtoszenia o konkursie i nie wnosimy
w stosunku do nich zadnych uwag, a w przypadku wyboru naszej oferty zobowigzujemy sie do pod-
pisania umowy na warunkach zawartych w Ogtoszeniu o konkursie, w miejscu i terminie wskazanym
przez Zamawiajgcego.

6. Oswiadczamy, ze wyrazamy zgode na termin pfatnosci: do 60 dni od daty otrzymania przez
Zamawiajgcego prawidlowo wystawionej przez Wykonawce faktury VAT.

7. *Oswiadczamy, ze przedmiot zamowienia zrealizujemy bez udziatu podwykonawcow.

8. *Oswiadczamy, ze przedmiot zamowienia zrealizujemy z udziatem nastepujgcych podwykonawcow i

wskazujemy czesci zamowienia przewidziane do wykonania przez podwykonawce:
(tabele nalezy wypetic, jezeli Wykonawca zamierza powierzy¢ podwykonawcom cze$ci zamowienia)



l.p. Czes¢ zamdbwienia, ktérg Wykonawca zamierza Nazwa podwykonawcy
zrealizowa¢ z udziatem podwykonawcow

9. Os$wiadczamy, ze niniejsza oferta:
a)* nie zawiera informacji stanowigcych tajemnicy przedsiebiorstwa w rozumieniu przepisow
0 zwalczaniu nieuczciwej konkurencji ;
b)* zawiera na stronach od .............. do............. informacje stanowigce tajemnice przedsiebiorstwa
W rozumieniu przepiséw o zwalczaniu nieuczciwej konkurenciji.

10. Oswiadczamy, ze cena ofertowa uwzglednia wszystkie koszty zwigzane z realizacjg przedmiotu
zamowienia zgodnie z opisem przedmiotu zaméwienia okreslonym w niniejszym Konkursie ofert.

11. Oswiadczamy, ze wybor oferty prowadzi*/ nie prowadzi*! do powstania u zamawiajgcego obowigzku
podatkowego :
a)* nazwa towaru lub ustugi, ktérych dostawa lub $wiadczenie bedzie prowadzi¢ do powstania

12. Oswiadczamy, ze przedmiot zaméwienia zrealizujemy w terminie okreslonym przez
Zamawiajgcego w Konkursie ofert.

13. Oswiadczamy, ze wypetniliSmy obowigzki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14
rozporzgdzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie
ochrony oséb fizycznych w zwigzku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego
przeptywu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogodlne rozporzadzenie o ochronie
danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). RODOY wobec oséb fizycznych, od ktérych dane
osobowe bezposrednio lub posrednio pozyskaliSmy w celu ubiegania sie o udzielenie zamowienia
publicznego w niniejszym postepowaniu. — jezeli dotyczy

Na ..o kolejno ponumerowanych stronach sktadamy catosc oferty, ktorej integralng czes¢ stanowig
nastepujgce zatgczniki:

PP UPPPPR T

2 e

S e

B e

B e
........................ (miejscowo$c), dnia ..................... 2020 r

podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy

* - niepotrzebne skresli¢
"I - niepotrzebne skre$lic. Gdy wybér oferty prowadzi do powstania obowigzku podatkowego u zamawiajgcego,
wykonawca zobligowany jest do wypetnienia pozycji a i b w pkt 11.



Zatgcznik nr 2 — Opis Przedmiotu Zamoéwienia

PAKIET 1

1. Zasmazka Jasna do zageszczania zup i Sosow.

Zawiera:

maka pszenna, tluszcz palmowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnosé zageszczenia z opakowania jednostkowego nie mniej niz 10 litréw sosu i nie mniej niz 14 litréow zupy.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 150 szt.

2. Zasmazka ciemna do zageszczania zup i sosow.

Zawiera:

maka pszenna, tluszcz palmowy, barwnik (karmel amoniakalny).

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnosé zageszczenia z opakowania jednostkowego nie mniej niz 10 litréw sosu i nie mniej niz 14 litréw zupy.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 90 szt.

3. Placki Ziemniaczane.

Zawiera:

ziemniaki (nie mniej niz 61%), skrobia, sol, cebula suszona (nie mniej niz 2,2%), tluszcz palmowy, substancja
przeciwzbrylajgca (dwutlenek krzemu), kwas (kwas askorbinowy), przeciwutleniacz (pirosiarczyn sodu).
Opakowanie jednostkowe 1500 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 160 szt.

4. Puree Ziemniaczane z mlekiem.

Zawiera:

ziemniaki (nie mniej niz 85%), tluszcz palmowy, mleko odttuszczone w proszku (nie mniej niz 4,3%), sél, laktoza, biatka
mleka, emulgator (mono- i diglicerydy kwasow tluszczowych), aromaty.

Opakowanie jednostkowe 4000 g

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

5. Stodko — Pikantny sos chili.

Zawiera:

woda, cukier, papryka chili (nie mniej niz 6%), ocet, czosnek (nie mniej niz 1,5%), sol, substancja zaggszczajgca (guma
ksantanowa), papryka stodka, substancja konserwujaca (sorbinian potasu), olej palmowy, aromaty.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

6. Stodki sos sojowy.

Zawiera:

cukier, sos sojowy nie mniej niz 27% (woda, soja, soél, pszenica), woda, melasa, sél, karmel, substancja konserwujgca
(sorbinian potasu), aromaty.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

7. Pikantny sos z chili i pomidorami.

Zawiera:

woda, cukier, papryka chili (nie mniej niz 7%), koncentrat pomidorowy suszony (nie mniej niz 4%), cebula, sél, imbir,
kwas (kwas cytrynowy), substancja zageszczajgca (guma ksantanowa), szczypiorek, substancja konserwujgca
(sorbinian potasu), olej palmowy, zageszczony sok z buraka czerwonego, ekstrakt przyprawowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

8. Pikantny sos z chili i soja.

Zawiera:

cukier, woda, sos sojowy nie mniej niz 8% (woda, soja, sol, pszenica), papryka chili (nie mniej niz 4,5%), ocet, melasa,
sél, skrobia modyfikowana, aromaty (zawierajg mleko), czosnek, marchew, cebula, papryka fagodna zielona, kwas (kwas
mlekowy), wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), substancja zageszczajgca (guma ksantanowa), substancja
konserwujgca (sorbinian potasu), olej palmowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

9. Przyprawa grzybowa w ptynie z dodatkiem grzybéw lesnych.
Zawiera:




woda, sol, syrop glukozowo-fruktozowy, maslaki w proszku (nie mniej niz 8%), przecier z prazonej cebuli (nie mniej niz
5,1%),cebula (nie mniej niz 82%), cukier trzcinowy, sél morska, sok z pieczarek w proszku (nie mniej niz 5%)
(maltodekstryna, zageszczony sok z pieczarek), ocet spirytusowy, borowiki w proszku (nie mniej niz 4%).
Opakowanie jednostkowe 400 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

10. Przyprawa w ptynie z prazong cebulg i wedzonym cukrem.

Zawiera:

woda, syrop glukozowo-fruktozowy, przecier z prazonej cebuli nie mniej niz 13% (nie mniej niz cebula (nie mniej niz
82%), cukier trzcinowy, sol morska), sol, zageszczony sok z cebuli (nie mniej niz 5,8%), syrop glukozowy, ocet
spirytusowy, skrobia kukurydziana, olej stonecznikowy, cukier wedzony nie mniej niz 1,3% (cukier, maltodekstryna, dym
wedzarniczy), aromat dymu wedzarniczego, aromaty.

Opakowanie jednostkowe 400 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

11. Przyprawa cytrusowa w ptynie z dodatkiem soku z owocéw cytrusowych.

Zawiera:

woda, syrop glukozowo-fruktozowy, zageszczony sok z mandarynki (nie mniej niz 14%), zageszczony sok z limonki (nie
mniej niz 10%), ocet spirytusowy, cukier, skrobia kukurydziana, sok z owocéw Yuzu (nie mniej niz 2,9%), ekstrakt z
cytryny.

Opakowanie jednostkowe 400 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

12. Przyprawa w ptynie o smaku prazonej cebuli i czosnku.

Zawiera:

woda, przecier z prazonej cebuli nie mniej niz 15% (nie mniej niz 82% cebula, cukier trzcinowy, s6l morska), sol, syrop
glukozowo-fruktozowy, przecier z prazonego czosnku nie mniej niz 7,6% (nie mniej niz 84% czosnek, cukier trzcinowy),
cukier, ocet spirytusowy, zageszczony sok z cebuli (nie mnigj niz 3,6%), syrop glukozowy, preparat cebulowy nie mniej
niz 3% (zageszczony sok z cebuli, wytoczyny z cebuli, cebula, olej rzepakowy), skrobia kukurydziana, ekstract z
czosnku, olej stonecznikowy.

Opakowanie jednostkowe 400 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

13. Mleczko Kokosowe w proszku.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 6,6 litra mleczka kokosowego.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

14. Polewa truskawkowa.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

15. Polewa o0 smaku czekoladowym
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g.
Zapotrzebowanie na 18 m-cy 12 szt.

16. Polewa o smaku toffi .
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

17. Bita Smietana Spray.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 500 ml.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

18. tagodny Sos Czosnkowy.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

19. Lekko pikantny Sos do Gyrosa.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 40 szt.

20. tagodny Sos do Hamburgeréw Curry.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

21. tagodny Sos Tysigca Wysp.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.




Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

22. tagodny Sos Serowy.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

23. Pikantny Sos Amerykanski.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 20 szt.

24. Pikanty Sos Curry.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 20 szt.

25. Pikantny Sos Meksykanski
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1100 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 20 szt.

26. Pikantny Sos Remolada.
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 900 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 20 szt.

27. Pikantny Sos Salsa Meksykanska
Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 1000 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 25 szt.

28. Oliwa z Oliwek Klasyczna.

Zawiera:

Oliwa w oliwek skfadajgca sie z rafinowanej oliwy z oliwek oraz oliwy z oliwek z pierwszego ttoczenia. Oliwa zawierajgca
wylgcznie oliwe z oliwek, ktéra poddana zostata rafinaciji i oliwe uzyskang bezposrednio z oliwek.

Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 4000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

29. Oliwa z oliwek Extra Virgin.

Zawiera:

Oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia. Oliwy z oliwek, uzyskana bezposrednio z oliwek i wytgcznie za
pomocg srodkéw mechanicznych.

Opakowanie jednostkowe to butelka z dozownikiem o pojemnosci 4000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

UWAGA !

Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach o innej gramaturze niz podana,
z zachowaniem tolerancji +/- 20%.

Jezeli Wykonawca oferuje inng gramature niz jest podana — nalezy ja przeliczyé i zaokragli¢ do petnych
opakowan w goére.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega, iz w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiada¢ minimum 9-
miesieczny termin przydatnosci do spozycia

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkos¢, ilos¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé¢ bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Realizacja zaméwienia okreslonej partii asortymentu nastepowac¢ bedzie wedtug zapotrzebowania Kupujacego
w terminie 2 dni roboczych od dnia zlozenia zaméwienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu
Zywnosciowego przy Dziale Zywienia Szpitala Wojewodzkiego w L.omzy, Al. Pitsudskiego 11.

4. Szczegotowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 3 do
Konkursu ofert.

PAKIET 2

1. Smietana - 0 zawartosci thuszczu 31% - na bazie maslanki i thuszczéw roslinnych, do ciast, muséw i innych
deseréw.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.



2. Przyprawa Bazyliowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, bazylia (nie mniej niz 36%), sol, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), cukier, olej
rzepakowy catkowicie utwardzony, stbilizator (chlorek wapnia). Wyréb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

3. Przyprawa Grzybowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, pieczarki (nie mniej niz 22%), so6l, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), malodekstryna,
olej rzepakowy catkowicie utwardzony, ekstrakt z pieczarek (nie mniej niz 4,5%), cukier, ekstrakt drozdzowy, koncentrat
pomidorowy, cebula, borowiki suszone (nie mniej niz 0,2%), pieprz biaty (nie mniej niz 0,2%), aromat, substancja
zageszczajgca (guma ksantanowa), czosnek. Wyrob sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

4. Przyprawa z pieczonej cebulki w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, cebula (nie mniej niz 37%), sél, olej rzepakowy catkowicie utwardzony, cukier, wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy). Wyréb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

5. Przyprawa Czosnkowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, czosnek (nie mniej niz 40%), sol, cukier, olej rzepakowy catkowicie utwardzony. Wyréb
sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 15 szt.

6. Przyprawa Czerwone Pesto w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 12%), bazylia (nie mniej niz 10%), s6l, wzmacniacz smaku
(glutaminian monosodowy), pomidory (nie mniej niz 3,6%), cukier, olej rzepakowy catkowicie utwardzony, czosnek (nie
mniej niz 2%), orzeszki pinii (nie mniej niz 2%), pasta chili (chili, woda, sdl, ocet spirytusowy, skrobia modyfikowana),
cebula, oregano (nie mniej niz 0,9%), rozmaryn (nie mniej niz 0,4%), ekstrakt z papryki, nasiona kopru, przeciwutleniacz
(mieszanina tokoferoli). Ziota i przyprawy nie mniej niz 13%. Wyréb sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

7. Przyprawa Ogrodowa w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, sol, cebula, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), szczypiorek (nie mniej niz 7,2%), natka
pietruszki (nie mniej niz 7,2%), cukier, natka trybuli (nie mniej niz 4,2%), czosnek, olej rzepakowy catkowicie utwardzony,
bazylia (nie mniej niz 2,2%), lubczyk (nie mniej niz 2,2%), koperek (nie mniej niz 1,8%), kurkuma, skérka pomaranczowa,
pieprz biaty, stabilizator (chlorek wapnia), gatka muszkatotowa, gorczyca, imbir, ziele angielskie, rozmaryn, oregano,
gozdziki. ziota i przyprawy (nie mniej niz 29%). wyrob sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

8. Przyprawa Prowansalska w pascie.

Zawiera:

olej stonecznikowy, majeranek (nie mniej niz 12%), sol, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), czosnek (nie
mniej niz 8%), tymianek (6%), bazylia (nie mniej niz 6%), rozmaryn (nie mniej niz 6%), cukier, olej rzepakowy catkowicie
utwardzony. Ziota i przyprawy 38%. Wyrob sterylizowany.

Opakowanie jednostkowe 340 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

9. Baza sosu - przyprawa Maslano — Ziotlowa: do ryzu, makaronéw i warzyw.

Zawiera:

Ttuszcz roslinny, skrobia, sol, substancja wzmacniajgca smak i zapach: glutaminian sodu; masto w proszku nie mniej niz
3,2%, ekstrakt drozdzowy, natka pietruszki, aromat (w tym pochodne mleka), odttuszczone mleko w proszku, gatka
muszkatotowa, majeranek, czgber, pieprz biaty, lubczyk, cukier.

Opakowanie jednostkowe 1100 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

10. Baza sosu - przyprawa Bekonowo — cebulowa: do ryzu, makaronéw i warzyw.
Zawiera:
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Skrobia, prazona cebula nie mniej niz 20%, (cebula. olej stonecznikowy), sdl, boczek wieprzowy wedzony nie mniej niz
16% (boczek wieprzowy, sol, aromat dymu wedzarniczego), wzmacniacze (glutaminian monosodowy), czosnek w
proszku, ttuszcz palmowy, aromaty, natka pietruszki, ekstrakt drozdzowy, pieprz czarny mielony.

Opakowanie jednostkowe 1200 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

11. Marynata do drobiu.

Zawiera:

sél, papryka nie mniej niz 10,7% (w tym papryka ostra), czosnek, cukier, mgka kukurydziana, pieprz czarny, cebula,
marchew, sél morska, oliwa z oliwek najwyzszej jako$ci z pierwszego ttoczenia, rozmaryn (nie mniej niz 3,2%), natka
pietruszki, pieprz cayenne, kolendra, kurkuma, gorczyca, nasiona kozieradki, substancja przeciwzbrylajgca (dwutlenek
krzemu), ekstrakt przyprawowy.

Opakowanie jednostkowe 700 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

12. Marynata do miesa wieprzowego.

Zawiera:

s6l, maka kukurydziana, cukier, czosnek (nie mniej niz 8,9%), cebula, marchew, papryka, pieprz czarny, bazylia,
kolendra, oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia, skorka pomaranczowa (nie mniej niz 1%), natka
pietruszki, gatka muszkatotowa (nie mniej niz 0,3%), szatwia (nie mniej niz 0,3%), nasiona selera, chili.
Opakowanie jednostkowe 750 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

13. Marynata do miesa wotowego.

Zawiera:

sol, czosnek (nie mniej niz 15,8%), maka kukurydziana, pieprz czarny (nie mniej niz 8,9%), cukier, gorczyca, kolendra
(nie mniej niz 1,8%), oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego tloczenia, papryka, cebula (nie mniej niz 1,2%), chili
(nie mniej niz 1,2%), kminek, gatka muszkatotowa, nasiona selera.

Opakowanie jednostkowe 750 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

14. Przyprawa warzywna w proszku do Zup, Potraw Miesnych, Soséw, Ryb itp.

Zawiera:

Sol jodowana (nie mniej niz 68%), cukier, wzmacniacze smaku: glutaminian monosodowy, inozynian disodu i guanylan
disodowy; marchew (nie mniej niz 4,8%), skrobia, cebula (nie mniej niz 1,4%), olej roslinny, natka pietruszki (nie mniej
niz 0,7%), korzeh selera, czosnek (nie mniej niz 0,4%), lubczyk, sol, nasiona selera, papryka czerwona, pasternak
kurkuma, koperek, przecier pomidorowy, barwnik: ryboflawina; aromat.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 150 szt.

15. Przyprawa w ptynie do zup i sosow.

Zawiera:

woda, sol, wzmacniacz smaku (glutaminian monosodowy), barwnik (karmel amoniakalny), kwas (kwas cytrynowy),
aromaty.

Opakowanie jednostkowe 1040 ml.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

16. Auszpik.
Zawiera:

zelatyna wieprzowa (nie mniej niz 99%), maltodekstryna, sok z cytryny w proszku.
Opakowanie jednostkowe 800 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

17. Budyn mix smakowy (waniliowy, $mietankowy, truskawkowy, wisniowy).
Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 90 porcji.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 500 szt.

18. Kisiel mix smakowy (truskawkowy, cytrynowy, wisniowy, malinowy, brzoskwiniowy, pomaranczowy).
Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Wydajnos¢ z opakowania jednostkowego nie mniej niz 50 porcji.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 320 szt.

19. Przyprawa do drobiu.

Zawiera:

sol, papryka nie mniej niz 10,7% (w tym papryka ostra), czosnek, cukier, mgka kukurydziana, pieprz czarny, cebula,
marchew, sél morska, oliwa z oliwek najwyzszej jakosci z pierwszego ttoczenia, rozmaryn (nie mniej niz 3,2%), natka
pietruszki, pieprz cayenne, kolendra, kurkuma, gorczyca, nasiona kozieradki, substancja przeciwzbrylajgca (dwutlenek
krzemu), ekstrakt przyprawowy.
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Opakowanie jednostkowe 600 g.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 32 szt.

20. Przyprawa do mies.

Zawiera:

s6l, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; maka pszenna, papryka (w tym ostra), cebula, aromaty, ekstrakty
drozdzowe, ttuszcz palmowy, czosnek, natka pietruszki, skrobia, rozmaryn, pieprz czarny, oregano, barwnik: karmel
amoniakalny; glukoza, tymianek, gatka muszkatotowa, majeranek.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 32 szt.

21. Przyprawa do gyrosa.

Zawiera:

cebula (nie mniej niz 42%), sol, papryka (nie mniej niz 9,4%), pieprz czarny, wzmacniacz smaku: glutaminian
monosodowy; oregano, laktoza, mleko odtluszczone w proszku, kolendra, czosnek, ekstrakt drozdzowy, maltodekstryna,
ttuszcz palmowy, rozmaryn, gorczyca, cukier, pieprz cayenne.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

22. Przyprawa do ryb.

Zawiera:

sol, cebula, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; pieprz biaty, natka pietruszki, koperek, maka pszenna, kwas:
kwas cytrynowy; ttuszcz palmowy, czosnek, tymianek, maltodekstryna, imbir.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 32 szt.

23. Esencja bulionu drobiowego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion drobiowy nie mniej niz 52% (woda, migso kurze nie mniej niz 1,7%), sol, ekstrakt drozdzowy,
aromaty (w tym jeczmien, jaja), cukier, tluszcz kurzy nie mniej niz 3%, koncentraty sokéw z: pora, marchwi, cebuli;
skrobia modyfikowana, maltodekstryna, sok z cytryny w proszku, substancja zageszczajgca: guma ksantanowa; pieprz
czarny, przeciwutleniacz: wyciagi z rozmarynu; kurkuma.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml.

Zapotrzebowanie na 12 m-c 2 szt.

24. Esencja bulionu wotowego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion wotowy nie mniej niz 62% (woda, ekstrakt z wotowiny nie mniej niz 3,7%), sél, aromaty, ekstrakt
drozdzowy, ttuszcz wotowy niemniej niz 1%, koncentrat soku z cebuli, skrobia modyfikowana, kwas: kwas cytrynowy;
substancja zageszczajgca: guma ksantanowa; oleje roslinne (stonecznikowy, palmowy), czosnek, przeciwutleniacz:
Wwyciggi z rozmarynu.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

25. Esencja bulionu warzywnego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion warzywny nie mniej niz 68% (woda, sok (nie mniej niz 11,5%) z marchwi, cebuli, pora), sol,
ekstrakt drozdzowy, cukier, aromaty, pasternak 1%, skrobia modyfikowana, substancja zageszczajgca: guma
ksantanowa; kwas: kwas cytrynowy; czosnek, olej stonecznikowy, ttuszcz palmowy.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

26. Esencja bulionu rybnego.

Zawiera:

skoncentrowany bulion rybny nie mniej niz 64% (woda, RYBY w proszku (nie mniej niz 5%)), sol, ekstrakt drozdzowy,
cukier, maltodekstryna, cebula suszona, zageszczony sok z cytryny w proszku, skrobia modyfikowana, aromaty (w tym
aromat wina biatego, zawierajacy alkohol), substancja zageszczajgca (guma ksantanowa), li$¢ laurowy, tymianek, pieprz
czarny mielony, nasiona kopru wioskiego.

Opakowanie jednostkowe 1000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

27. Musztarda Francuska.

Zawiera:

Woda, gorczyca biata, ocet winny, cukier, gorczyca czarna, sél, regulator kwasowosci: kwas cytrynowy, ekstrakt z
kurkumy.

Opakowanie jednostkowe 700 g. Stoik.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

28. Musztarda Delikatesowa i Sarebska.
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Delikatesowa - Zawiera: Woda, ocet spirytusowy, gorczyca (nie mniej niz 19%), cukier, sol, cukier karmelizowany,
kurkuma, nasiona kolendry, majeranek, gatka muszkatotowa, aromaty, pieprz czarny, ziele angielskie, kminek, gozdziki,
cynamon, lis¢ laurowy.

Sarebska — Zawiera: woda, gorczyca biata, ocet spirytusowy, gorczyca czarna, cukier, sol, aromat, ekstrakt z kurkumy
Opakowanie jednostkowe 3000 g.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

29. Ketchup Pikantny i tagodny.

tagody - Zawiera: koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 37%), woda, cukier, ocet spirytusowy, skrobia modyfikowana,
sol, regulatory kwasowosci (kwas cytrynowy, kwas winowy), substancja konserwujgca (benzoesan sodu), aromat,
przyprawy (kolendra, tymianek, czgber, oregano, szatwia).

Pikantny — Zawiera: koncentrat pomidorowy (nie mniej niz 37%), woda, cukier, ocet spirytusowy, skrobia
modyfikowana, sol, regulatory kwasowosci (kwas cytrynowy, kwas winowy), substancja konserwujgca (benzoesan sodu),
przyprawy (pieprz czarny, kolendra, tymianek, czaber, oregano, szatwia), aromat.

Opakowanie jednostkowe 5500 g

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 18 szt.

30. Majonez dekoracyjny do wykanczania i dekoracji wyrobéw garmazeryjnych i satatek.

Zawiera:

Olej rzepakowy nie mniej niz 79%, zo6ttko jaja kurzego nie mniej niz 6,9%, woda, ocet spirytusowy, cukier, musztarda
(woda, gorczyca, ocet spirytusowy, sél, aromaty, przyprawy), sol, zageszczony sok z cytryny, kwas mlekowy, substancja
konserwujgca: sorbinian potasu; przeciwutleniacz: sél wapienno-disodowa edta; aromaty, barwnik: karmel siarczanowy;
jaja kurze: zoitko + biatko.

Opakowanie jednostkowe 3000 ml
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

31. Majonez jogurtowy z pasteryzowanym jogurtem.

Zawiera:

Woda, olej rzepakowy nie mniej niz 25%, cukier, ocet ziotowy: ocet spirytusowy, ekstrakt ziotowy; skrobia modyfikowana,
syrop glukozowo-fruktozowy, zéttko jaja kurzego nie mniej niz 2,3%, sol, musztarda (woda, gorczyca, ocet spirytusowy,
s6l, aromaty, przyprawy), substancja zageszczajagca: guma ksantanowa; kwas cytrynowy, substancja konserwujgca:
kwas sorbowy; przeciwutleniacz: s6l wapienno-disodowa edta.

Opakowanie jednostkowe 5000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 10 szt.

32. Majonez do satatek.
Zawiera:

Olej rzepakowy nie mniej niz 30%, skrobia modyfikowana, ocet spirytusowy, musztarda (woda, gorczyca, ocet
spirytusowy, sol, aromaty, przyprawy), cukier, zéttko jaja kurzego nie mniej niz 2,8%, sdl, stabilizator: guma ksantanowa,
substancja konserwujgca: sorbinian potasu;; aromaty, przeciw utleniacz: s6l wapienno-disodowa edta; barwniki:
karoteny, karmel siarczanowy; jaja kurze: z6ttko + biatko.

Opakowanie jednostkowe 5000 ml

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 16 szt.

UWAGA !

Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach o innej gramaturze niz podana,
z zachowaniem tolerancji +/- 20%.

Jezeli Wykonawca oferuje inng gramature niz_jest podana — nalezy ja przeliczy¢é i zaokragli¢ do petnych
opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiajacy zastrzega, iz w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiada¢ minimum
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia

2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkos¢, ilos¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowaé bedg potrzeby
Zamawiajgcego.

3. Realizacja zaméwienia okreslonej partii asortymentu nastepowac¢ bedzie wedtug zapotrzebowania Kupujacego
w terminie 2 dni roboczych od dnia ztozenia zaméwienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu
Zywnosciowego przy Dziale Zywienia Szpitala Wojewodzkiego w Lomzy, Al. Pitsudskiego 11

4. Szczegotowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 3 do
Konkursu ofert.
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PAKIET 3

1. Cukiernicze Nadzienie Jagodowe.

Zawiera:

Wyczuwalne kawatki jagody lesnej nie mniej niz 50%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 12 kg.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 14 szt.

2. Cukiernicze Nadzienie Dynia w Pomaranczach.

Zawiera:

Wyczuwalne kawatki Dyni nie mniej niz 40%, cukier, woda, pulpa pomaranczowa nie mniej niz 10%, skrobia
modyfikowana, aromat.

Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

3. Cukiernicze Nadzienie Wisniowe.
Zawiera:
Wyczuwalne kawatki Wisni nie mniej niz 50%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.
Opakowanie jednostkowe 12 kg.
Zapotrzebowanie na 12m-cy 8 szt.

4. Cukiernicze Nadzienie Morelowe.

Zawiera:

Wyczuwalne kawatki moreli nie mniej niz 40%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.
Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

5. Cukiernicze Nadzienie z Czarnej Porzeczki.

Zawiera:

Wyczuwalne kawatki czarnej porzeczki nie mniej niz 50%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.
Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

6. Mieszanka Keksowa.
Zawiera:
Warzywa i owoce w zmiennych proporcjach, cukier, rodzynka, marchew, wisnia, czeresnia, skorka pomaranczowa, syrop
glukozowy, aromat.
Opakowanie jednostkowe karton 10 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

7. Miéd Plynny.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 7 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

8. Wisniaw Zelu.
Cate lub kawatki owocow zanurzone w transparentnym zelu z dodatkiem sktadnikow wzbogacajgcych smak i aromat.
Zawartos¢ owocow: nie mniej niz 60%.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 6 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

9. Porzeczka w Zelu.
Cate lub kawatki owocow zanurzone w transparentnym zelu z dodatkiem sktadnikow wzbogacajgcych smak i aromat.
Zawartos¢ owocow: nie mniej niz 60%.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 6 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

10. Brzoskwinia w Zelu.
Cate lub kawatki owocow zanurzone w transparentnym zelu z dodatkiem sktadnikéw wzbogacajgcych smak i aromat.
Zawartosé owocow: nie mniej niz 60%.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 6 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 8 szt.

11. Marmolada cukiernicza o smaku Wieloowocowym.
Zawiera:
cukier, przecier jabtkowy zageszczony (niemniej niz 38%), przecier z owocow w zmiennych proporcjach (aronia,
truskawka, sliwa), regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, substancja zelujgca — pektyny, aromat.
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Opakowanie jednostkowe wiaderko 25 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

12. Marmolada Rézana.
Zawiera:
cukier, przecier jabtkowy zageszczony (nie mniej niz 38%), przeciery z owocéw w zmiennych proporcjach (aronia,
truskawka, sliwa), regulator kwasowosci — kwas cytrynowy, substancja zelujgca — pektyny,aromat.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 13 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

13. Jabtko Prazone Kostka.
Zawiera:
Swiezo obrane, pokrojone w kostke nie mniej niz 90%, cukier, substancja zageszczajaca, skrobia modyfikowana.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 11 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

14. Pomada Wodna.
Zawiera:
Cukier, syrop glukozowy, woda.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 15 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

15. Kajmak Klasyczny.
Zawiera:
cukier, mleko w proszku, mleko spozywcze, ttuszcz roslinny utwardzony, konserwant: sorbinian potasu, aromat
identyczny z naturalnym.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 14 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

16. Nadzienie Toffi.
Zawiera:
syrop glukozowo-fruktozowy; woda,; cukier; substancja utrzymujgca wilgo¢: glicerol; skrobia modyfikowana; ttuszcze
roslinne (palmowy, kokosowy w zmiennych proporcjach); odtluszczone mleko w proszku; nie mniej niz 1% masa toffi
(cukier, woda, odtluszczone mleko w proszku, syrop glukozowy); substancje zageszczajace: celuloza, sél sodowa
karboksymetylo- celulozy; nie mniej niz 0,6% syrop ze skarmelizowanego cukru; aromat; emulgator: mono- i diglicerydy
kwasow tluszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym; sdl; substancje konserwujgce: sorbinian potasu; benzoesan
sodu; koncentrat z krokosza barwierskiego; regulator kwasowosci: kwas jabtkowy.
Opakowanie jednostkowe karton 10 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

17. Cukiernicze nadzienie twarogowe o smaku Wanilinowym.
Zawiera:
Twardg nie mniej niz 56,6 %, woda, cukier, skrobia modyfikowana, odttuszczone mleko w proszku, proszek jajeczny,
ttuszcz roslinny: palmowy, barwnik: beta karoten, aromat waniliowo-cytrynowy. Produkt termizowany, termostabilny.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 11 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

18. Cukiernicze nadzienie twarogowe o smaku Morelowym z kawatkami owocow.
Zawiera:
Twardg nie mniej niz 56,6 %, woda, cukier, skrobia modyfikowana, odttuszczone mleko w proszku, owoce, proszek
jajeczny, ttuszcz roslinny: palmowy, barwnik: beta karoten, aromat morelowy. Produkt termizowany, termostabilny.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 11 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 24 szt.

19. Cukier Wanilinowy.
Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

20. Soda Oczyszczona.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

21. Kwasek Cytrynowy.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

22. Proszek do Pieczenia.
Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.
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Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

23. Cukier Puder.
Opakowanie jednostkowe worek 10 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

24. Kakao 100%.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 7 szt.

25. Widrki Kokosowe .
Opakowanie jednostkowe worek 25 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

26. Krem Budyniowy.
Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 6 szt.

27. Orzech ziemny krajanka.
Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 9 szt.

28. Cukiernicza Polewa czekoladowa - ciemna w formie platkéw.
Opakowanie jednostkowe worek 15 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 5 szt.

29. Cukiernicza Polewa czekoladowa - biala w formie ptatkow.
Opakowanie jednostkowe worek 15 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

30. Esencje Spirytusowe mix
Opakowanie jednostkowe butelka 1 litr.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 12 szt.

31. Cynamon mielony.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.

32. Margaryna mleczna o zawartosci tluszczu 80%.
Opakowanie jednostkowe karton 2 x 5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

33. Margaryna mleczna o zawartosci ttuszczu 70%.
Opakowanie jednostkowe karton 2 x 5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 30 szt.

34. Margaryna do wypieku ciasta Francuskiego.
Opakowanie jednostkowe karton 4 x 2,5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 13 szt.

35. Orzech Wtoski.
Opakowanie jednostkowe karton 5 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 2 szt.

36. Przyprawa do Piernika.
Zawiera:
Maka pszenna, cynamon, gozdziki, kakao w proszku o obnizonej zawartosci ttuszczu, gatka muszkatotowa, imbir,
pieprz czarny, aromat.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 4 szt.

37. Agar.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.
Zapotrzebowanie na 12 m-cy 3 szt.

38. Frytura/ttuszcz Palmowy.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 20 litrow
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Zapotrzebowanie na 12 m-cy 60 szt.

UWAGA !

Zamawiajacy dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu w opakowaniach o innej gramaturze niz podana,
z zachowaniem tolerancji +/- 20%.

Jezeli Wykonawca oferuje inng gramature niz_jest podana — nalezy ja przeliczyé i zaokragli¢ do petnych
opakowan w gore.

Wymagania dodatkowe:
1. Zamawiajacy zastrzega, iz w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiada¢ minimum
9-miesieczny termin przydatnosci do spozycia
2. Asortyment zamawiany bedzie w okreslonych partiach, ktorych wielko$¢, ilos¢ oraz typ asortymentu kazdorazowo
bedg ustalone przez Zamawiajgcego. O wielkosci i ilosci partii asortymentu decydowac¢ beda potrzeby
Zamawiajgcego.
3. Realizacja zamowienia okreslonej partii asortymentu nastepowac bedzie wedtug zapotrzebowania Kupujgcego
w terminie 2 dni roboczych od dnia ztozenia zamoéwienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu
Zywnosciowego przy Dziale Zywienia Szpitala Wojewddzkiego w Lomzy, Al. Pitsudskiego 11.
4. Szczegdtowe warunki realizacji zamowienia zawarte sg we wzorze umowy, stanowigcym zatgcznik nr 3 do
Konkursu ofert.
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Zatgcznik nr 3 do Konkursu ofert — projekt umowy — dotyczy wszystkich Pakietow

UMOWA
Nr ... [ ZT-SZP-226/02/22/2020
zawarta w Lomzy w dniu .........ccceeeenne 2020 r. pomiedzy:

Samodzielnym Publicznym Zaktadem Opieki Zdrowotnej — Szpitalem Wojewo6dzkim im. Kardynata Stefana
Wyszynskiego w tomzy, Al. Pitsudskiego 11, 18-404 tomza, wpisanym do rejestru stowarzyszen, innych
organizacji spotecznych i zawodowych, fundacji oraz samodzielnych publicznych zaktadéw opieki zdrowotne;j
prowadzonego przez Sad Rejonowy w Biatymstoku Xl Wydziat Gospodarczy KRS pod nr 0000024716, NIP 718-
16-89-321, REGON 450665024, reprezentowanym przez:

zwanym dalej Sprzedawcg
zwanymi dalej Stronami lub Strong
0 nastepujgcej tresci:

Umowa zostata zawarta w wyniku wyboru jako najkorzystniejszej oferty Sprzedawcy ztozonej w Pakiecie ....
w Konkursie ofert z dnia ......... 2020 r., na dostawe surowcéw spozywczych na potrzeby Dziatu Zywienia
Szpitala Wojewodzkiego im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy, znak sprawy ZT-SZP-
226/02/22/2020 — zamobwienie o wartosci nieprzekraczajgcej wyrazonej w ztotych 30.000 euro (art. 4 pkt 8 ustawy
z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zaméwien publicznych (Dz. U. z 2019 r. poz. 1843)

§1.

1. Przedmiotem niniejszej Umowy jest sukcesywna dostawa surowcoéw spozywczych (dalej zwanych
réwniez: asortyment) na potrzeby Dziatlu Zywienia Szpitala Wojewédzkiego im. Kardynata Stefana
Wyszynskiego w tomzy - Pakiet ..... — zgodnie z Zatgcznikiem nr 1 do Umowy — Zestawieniem
asortymentowo-ilosciowym (Zatgcznik ten jest odpowiednikiem Zatgcznika nr 4 do Konkursu ofert),
Zatgcznikiem nr 2 do Umowy — Formularzem ofertowym (Zatgcznik ten jest odpowiednikiem Zatgcznika nr 1
do Konkursu ofert), Zatgcznikiem nr 3 do Umowy — Opisem Przedmiotu Zaméwienia (Zatgcznik ten jest
odpowiednikiem Zatgcznika nr 2 do Konkursu ofert).

2. Sprzedawca os$wiadcza, ze asortyment jest dopuszczony do obrotu i uzywania na terenie Rzeczypospolitej
Polskiej zgodnie z obowigzujgcymi przepisami prawa.

3. Asortyment musi by¢ zgodny z trescig oferty, a Sprzedawca nie jest uprawniony do samodzielnej zmiany
asortymentu, w tym zmiany jego producenta, jakie zostaty wskazane w ztozonej przez Sprzedawce ofercie.

4. Termin przydatnosci do spozycia asortymentu, w momencie jego wydania, o ktéorym mowa w § 2 ust. 5
Umowy, nie moze by¢ krétszy niz wskazany w OPZ, {j. ...........

§2.

1. Asortyment sprzedawany bedzie w okreslonych partiach, ktérych wielkos¢ oraz ilos¢, a takze typ
asortymentu, zostang uzgodnione przez Strony w trakcie realizacji Umowy. O wielkosci i ilosci partii
asortymentu decydowac bedg potrzeby Kupujacego.

2. Sprzedawca zobowigzuje sie do sprzedazy okreslonych partii asortymentu, zgodnie z zamdwieniami, ktére
sktada¢ bedg osoby wyznaczone przez Kupujgcego do realizacji Umowy, o ktérych mowa w § 10 ust. 1
Umowy (realizacja zamowienia okreslonej partii asortymentu). Zamoéwienia sktadane bedg pisemnie lub
formie dokumentowej (np. poczta elektroniczna, fax).

3. Realizujgc zamowienia okreslonych partii asortymentu, Sprzedawca zobowigzuje sie przesytaé zamowione
partie asortymentu w odpowiednim opakowaniu, za posrednictwem przewoznika zapewniajgcego nalezyte
zabezpieczenie asortymentu przed czynnikami pogodowymi, uszkodzeniami itp., a takze zapewniajgcego
spetnienie wszystkich przewidzianych prawem wymagan w zakresie transportu zywnosci - do Magazynu
Zywnosciowego przy Dziale Zywienia Szpitala Wojewédzkiego w Lomzy, Al. Pitsudskiego 11.

4. Strony ustalajg, ze miejscem spetnienia Swiadczenia bedzie siedziba Kupujacego.
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10.

11.

=

Strony ustalajg, ze wydanie rzeczy nastgpi w momencie doreczenia partii asortymentu do magazynu
zywnosciowegdo, o ktérym mowa w ust. 3.

Realizacja zamoéwienia okreslonej partii asortymentu nastepowac¢ bedzie wedlug zapotrzebowania
Kupujgcego w terminie 2 dni roboczych od dnia ztozenia zaméwienia, w godzinach od 8:00 do 10:00.
Termin realizacji zamdwionej partii asortymentu zostanie dotrzymany, gdy asortyment zostanie wydany
Kupujgcemu w terminie, o ktérym mowa w zdaniu pierwszym.

Strony ustalajg, ze Sprzedawce obcigza¢ bedg wszelkie koszty zwigzane z realizacjg Umowy, w tym
zwlaszcza koszty wydania asortymentu, a w szczegolnosci koszty zmierzenia lub zwazenia, opakowania,
ubezpieczenia za czas przewozu i koszty przestania rzeczy oraz koszty odebrania.

Kupujacy ma prawo odmowy odbioru okreslonej partii asortymentu w catosci lub w czesci, w wypadku
stwierdzenia:

a) naruszenia lub uszkodzenia, opakowania zewnetrznego, w ktérym asortyment dostarczany bedzie
do Zamawiajacego lub naruszenia, uszkodzenia lub zabrudzenia opakowan poszczegdinych
produktow sktadajgcych sie na asortyment,

b) brakéw ilosciowych asortymentu wzgledem ziozonego zamowienia na okreslong partie asortymentu.

W wypadku odmowy odbioru asortymentu, przyjmuje sie, ze Sprzedawca pozostaje w zwtoce w stosunku do
tej partii, ktérej odbioru odméwiono.

Od momentu odbioru okreslonej partii asortymentu, Kupujgcemu, w stosunku do tej partii asortymentu,
przystugujg uprawnienia z tytutu rekojmi za wady, o ktérych mowa w § 8' Umowy.

Kupujacy obcigzy Sprzedawce wszelkimi dodatkowymi kosztami, jakie Kupujgcy poniesie z powodu
opoéznienia Sprzedawcy w realizacji zamowienia okreslonej partii asortymentu

§3.
Niniejsza Umowa obowigzuje od daty jej zawarcia do dnia 31 sierpnia 2021 r.
Niezaleznie od powyzszego, niniejsza Umowa obowigzuje do czasu, gdy wynagrodzenie Sprzedawcy z tytutu
sprzedanych partii asortymentu, przed uptywem terminu, o ktérym mowa w ust. 1, osiggnie kwote, o ktérej
mowa w § 4 ust. 1 Umowy.

§4.
taczne wynagrodzenie Sprzedawcy z tytutu niniejszej Umowy nie przekroczy Kwoty .............. zt brutto
(stownie: .........ocoeiiiinnn. ztotych), w tym podatek VAT ..... Yo, weieien zt netto (stownie: .................

ztotych) — zgodnie z ofertg Sprzedawcy (ceny jednostkowe asortymentu okresSlone zostaty w zaf. nr 1 do
Umowy).
Sprzedawcy przystugiwa¢ bedzie wynagrodzenie jedynie za sprzedane partie asortymentu (zrealizowane
zamowienia okreslonych partii asortymentu). W wypadku, gdy w terminie obowigzywania Umowy, o ktérym
mowa w § 3 ust. 1 Umowy, taczne wynagrodzenie Sprzedawcy z tytutu sprzedanych partii asortymentu nie
osiggnie kwoty, o ktérej mowa w § 4 ust 1 Umowy, Sprzedawca nie ma prawa domagaé sie zapfaty
wynagrodzenia w tej wysokosci.
Ptatnos¢ dokonywana bedzie kazdorazowo na podstawie prawidtowo wystawionej przez Sprzedawce
faktury VAT, w terminie do 60 dni od dnia jej doreczenia Kupujacemu. Podstawg do wystawienia faktury VAT
bedzie wydanie okreslonej partii asortymentu. W _tresci faktury powinien byé wskazany numer niniejszej
umowy.
Wynagrodzenie uiszczane bedzie w formie przelewu bankowego na rachunek bankowy Sprzedawcy:
.................................................................... Za dzien zaptaty Strony uznajg dzien obcigzenia
rachunku bankowego Kupujgcego.
Wynagrodzenie Sprzedawcy ustalone zostato w oparciu o ztozong oferte i nie bedzie waloryzowane z
zastrzezeniem odpowiednich postanowien § 5 Umowy.
Ustalone w Umowie wynagrodzenie pokrywa ogot swiadczen Sprzedawcy tytutem niniejszej Umowy oraz
zwigzane z nimi koszty (w tym koszty przestania Kupujacemu okreslonych partii asortymentu), i Sprzedawca
nie jest uprawniony do zgdania jego podwyzszenia.
Ceny jednostkowe zaoferowanego asortymentu sg cenami maksymalnymi, a ustalajgc cene zamawianego
przez Kupujgcego asortymentu, Sprzedawca obnizy je w wypadku:

a) wystgpienia promocyjnej ceny asortymentu u producenta asortymentu,

b) wystgpienia promocyjnej ceny asortymentu u Sprzedawcy.

§ 5.

Strony przewidujg mozliwo$¢ zmian Umowy w zakresie:

a) oznaczenia firm, siedzib Stron, numerdw rachunkéw bankowych oraz innych danych identyfikacyjnych
wskazanych w Umowie, w wypadku, gdy ulegng one zmianie w toku obowigzywania Umowy,

b) oczywistych omytek pisarskich i rachunkowych w tresci Umowy,

c) poszczegolnych pozycji asortymentu (tak konkretnego produktu danego producenta poszczegdlnych
pozycji asortymentu jakiego Sprzedawca wskazat w ztozonej ofercie jak i samego producenta)
w wypadku, gdy uzasadnione to bedzie zakonczeniem produkcji lub wycofaniem z rynku danego
produktu; nowy produkt posiada¢ bedzie te same lub lepsze parametry jakosciowe, a cena
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jednostkowa nie ulegnie zmianie,

d) przedtuzenia okresu obowigzywania umowy okreslonego w § 3 ust. 1 Umowy - do czasu wykorzystania
przez Kupujgcego catosci asortymentu okreslonego w Zatgczniku nr 1 do Umowy, jednak nie dtuzej niz
na okres 3 miesiecy.

e) zmiany cen jednostkowych okreslonych pozycji asortymentu w przypadku, o ktérym mowa w § 4 ust. 7
Umowy

2. Wszystkie zmiany umowy wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.

§ 6.
1. Sprzedawca zaptaci Kupujgcemu kare umowna;:
a) za odstgpienie od umowy przez Kupujgcego z przyczyn, za ktore ponosi odpowiedzialnosc
Sprzedawca - w wysokosci 10% tgcznego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w § 4 ust. 1 Umowy,
b) za opdznienie w realizacji zamowienia okreslonej partii asortymentu w terminie okreslonym w § 2 ust. 6
Umowy - w wysokosci 2% tgcznego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w § 4 ust. 1 Umowy, za
kazdy rozpoczety dzien opdznienia.
c) za opdznienie w wymianie asortymentu na wolny od wad w ramach rekojmi za wady w terminie, o
ktorym mowa w § 8! ust. 3 Umowy - w wysokosci 2% tgcznego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa
w § 4 ust. 1 Umowy, za kazdy rozpoczety dzien opdznienia,
d) za opdznienie w przekazaniu Kupujgcemu list podwykonawcéw (w tym list zaktualizowanych), o ktérych
mowa w § 9 ust 2 Umowy lub uméw podwykonawczych, o ktérych mowa w § 9 ust. 2! Umowy - w
wysokosci 3 % facznego wynagrodzenia brutto, o ktérym mowa w § 4 ust. 1 Umowy, za kazdy
rozpoczety dzien opdznienia,
2. Kary umowne podlegajg sumowaniu.
3. Kwoty kar umownych Kupujacy bedzie mégt potraci¢ z faktur Sprzedawcy, na co Sprzedawca wyraza zgode
bez potrzeby skfadania dodatkowego oswiadczenia.
4. Strony zastrzegajg sobie prawo do dochodzenia odszkodowania przenoszgcego wysokos¢ kar umownych.

§7.

1. W wypadku zwtoki Sprzedawcy w realizacji zamdwienia okreslonej partii asortymentu, w terminie, o ktéorym
mowa w § 2 ust. 6 Umowy, Kupujacy bedzie moégt od Umowy odstgpi¢ bez wyznaczania terminu
dodatkowego (lex comissoria — art. 492 k.c.).

2. Niezaleznie od tresci ust. 1, Kupujgcemu przystuguje umowne prawo odstgpienia od Umowy, w przypadku
wystgpienia nastepujgcych okolicznosci:

a) dwukrotnego opodznienia Sprzedawcy w realizacji zamoOwienia okre$lonej partii asortymentu lub
jednokrotnego takiego opdznienia, ktére przekracza 2 dni robocze, w stosunku do terminu, o ktérym
mowa w § 2 ust. 6 Umowy,

b) dwukrotnego opdznienia Sprzedawcy w wymianie asortymentu na wolny od wad w ramach rekojmi za
wady lub jednokrotnego takiego opdznienia, ktére przekracza 2 dni robocze, w stosunku do terminu, o
ktérym mowa w § 8! ust. 3 Umowy,

c) trzykrotnego skorzystania przez Kupujacego z uprawnien tytutem rekojmi za wady,

d) naruszenia przez Sprzedawce postanowieh dotyczacych warunkoéw przesytu asortymentu, o ktorych
mowa w § 2 ust. 3 Umowy,

e) powierzenia przez Sprzedawce wykonania przedmiotu Umowy podwykonawcom w zakresie
niewskazanym w ofercie, nieprzekazania Kupujgcemu list podwykonawcow (w tym list
zaktualizowanych), o ktérych mowa w § 9 ust. 2 Umowy,

f)  wydania nakazu zajecia majgtku Sprzedawcy,

g) innego razgcego naruszenia warunkéw Umowy lub przepisow prawa

- w terminie 20 dni od dnia powziecia przez Kupujgcego wiadomosci o wystgpieniu okolicznosci uzasadniajgcych

odstgpienie.

3. Odstgpienie od Umowy powinno nastgpi¢ w formie pisemnej pod rygorem niewaznosci.

4. Strony ustalajg, ze ich Swiadczenia sg podzielne, a prawo odstgpienia od Umowy, przystuguje Stronie
odstepujgcej, zaleznie od jej wyboru, badz to od catosci umowy badz to od jej czesci.

5.  Strony ustalaja, ze odstapienie od Umowy ma skutek na przysztos$¢ (ex nunc).

§8.
Sprzedawca moze dokonac przelewu wierzytelnosci z Umowy na osobe trzecig, jedynie za pisemng zgoda
jednostki tworzacej Kupujacego — Wojewodztwa Podlaskiego - art. 54 ust. 5 ustawy z dnia 15 kwietnia 2011 r.
o0 dziatalnosci leczniczej (tj. Dz.U. 2018 r. poz. 160 ze zm.).

§ 8.
1. Sprzedawca udziela Kupujgcemu rekojmi na sprzedany asortyment.
2. Za wade fizyczng asortymentu, obok okolicznosci, o ktérych mowa w art. 556 k.c., Strony uwazaé¢ bedg
zwlaszcza:
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a) naruszenie opakowania zewnetrznego w ktérym asortyment dostarczany bedzie do Kupujgcego lub
opakowan poszczegolnych produktow sktadajgcych sie na asortyment,
b) braki ilosciowe asortymentu wzgledem ztozonego zamdéwienia na okreslong partie asortymentu,
c) niezgodnosci producenta produktu bedacego elementem asortymentu lub sprzedanego produktu
bedgcego elementem sprzedanego asortymentu, wzgledem ztozonej przez Sprzedawce oferty,

d) krotszy niz wskazany w §1 ust. 4 Umowy termin przydatnosci do spozycia,

e) dostarczenie asortymentu w sposob sprzeczny z § 2 ust. 3 Umowy,

f) zanieczyszczenia biologiczne na skorupkach jaj lub opakowaniu zbiorczym (dotyczy Pakietu 1),

g) uszkodzenia mechaniczne skorupek - peknigcia, zbicia - (dotyczy Pakietu 1)".
Sprzedawca, w wypadku skorzystania przez Kupujgcego z przystugujgcego mu uprawnienia w postaci
zadania wymiany okreslonej partii asortymentu na wolng od wad, zobowigzany jest do jej wymiany na wolng
od wad w terminie 1 dnia roboczego od momentu zgtoszenia zgdania. Zgtoszenie zostanie dokonane w
formie pisemnej lub dokumentowej (np. poczta elektroniczna, fax,) przez osoby wyznaczone przez
Kupujacego do realizacji Umowy, o ktérych mowa w § 10 ust. 1 Umowy.
Utrata uprawnien z tytutu rekojmi przez Kupujgcego uregulowana w art. 563 k.c. nastgpi dopiero, gdy
Kupujacy nie zawiadomi Sprzedawcy o wadzie w terminie 15 dni po zbadaniu asortymentu w czasie
i w sposob przyjety przy rzeczach tego rodzaju, a w wypadku, gdy wada wyjdzie na jaw pézniej — gdy nie
zawiadomi Sprzedawcy o wadzie w terminie 15 dni po jej stwierdzeniu.
W wypadku, gdy Kupujgcy zazgda wymiany okreslonej partii asortymentu lub usuniecia wady albo ztozy
oswiadczenie o obnizeniu ceny, okreslajgc kwote, o ktérg cena ma by¢é obnizona, a Sprzedawca nie
ustosunkuje sie do tego zgdania w terminie 2 dni roboczych, uwaza¢ sie bedzie, ze Sprzedawca uznat to
zadanie.
Sprzedawca nie moze odmowic¢ zadoscuczynienia zgdaniu Kupujgcego, jesli doprowadzenie do zgodnosci z
Umowa okreslonej partii asortymentu w sposéb wybrany przez Kupujgcego wymaga nadmiernych kosztéw w
poréwnaniu z drugim mozliwym sposobem lub gdy koszty zado$¢uczynienia temu obowigzkowi przewyzszaja
cene okreslonej partii asortymentu.
Sprzedawca, w wypadku wykonywania przez Kupujgcego jego uprawnien z tytutu rekojmi, jest zobowigzany
na wiasny koszt odebra¢ okreslong partie asortymentu z miejsca, gdzie asortyment zostat Kupujgcemu
wydany zgodnie z § 2 ust. 5 Umowy.
Sprzedawca bedzie ponosit odpowiedzialnos¢ za ewentualne skutki spozycia asortymentu z ukrytymi wadami
jakosciowymi bgdz niedopuszczonego do spozycia.

§09.
Sprzedawca moze powierzy¢ wykonanie przedmiotu Umowy podwykonawcom jedynie w zakresie wskazanym
w ztozonej ofercie.
Sprzedawca zobowigzany jest najpdzniej w dniu zawarcia Umowy do przedstawienia Kupujgcemu listy
podwykonawcow wraz ze wskazaniem konkretnych prac, ktére zostang powierzone do realizacji kazdemu
podwykonawcy. Lista, o ktdérej mowa w zdaniu poprzedzajgcym, podlega aktualizacji przez Sprzedawce
kazdorazowo w przypadku wprowadzenia nowego podwykonawcy, w tym zastgpienia dotychczasowego
podwykonawcy innym. W takim przypadku Sprzedawca zobowigzany jest do przekazania zaktualizowanej
listy najp6zniej w dniu dokonania zamiany/zmiany.
Podwykonawca nie ma prawa zleca¢ dalszym podwykonawcom wykonania jakiegokolwiek fragmentu
przedmiotu zamowienia bez uprzedniej pisemnej zgody Kupujgcego.
Sprzedawca odpowiada za dziatania i zaniechania podwykonawcéw/dalszych podwykonawcow jak za
dziatania i zaniechania wiasne.

§ 10.
Upowaznionym pracownikiem Kupujgcego do realizacji przedmiotu Umowy jest:
Q) e el i se-mail v w godz. 7.30 - 15.00 w dni robocze,
D) el v, ye-mail i w godz. 7.30 - 15.00 w dni robocze.
Upowaznionym pracownikiem Sprzedawcy do realizacji przedmiotu Umowy jest:
Q) e il (=] P ye-mail i w godz. 7.30 - 15.00 w dni robocze,
D) el v ye-mail w godz. 7.30 - 15.00 w dni robocze.

Zamoéwienia oraz zgtaszanie zadan tytutem rekojmi kierowane beda pod adres e — mail Sprzedawcy
................................. [ub nr fax Sprzedawey ........covvvevereirneaianee

§ 11.

. Sprzedawca os$wiadcza, ze jest ubezpieczony od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej
dziatalnosci gospodarczej zwigzanej z przedmiotem zamowienia oraz przedktada do Umowy potwierdzong za
zgodnos¢ z oryginatem kopie aktualnego dokumentu potwierdzajgcego ubezpieczenie od odpowiedzialnosci
cywilnej Sprzedawcy (poswiadczony za zgodnos$¢ z oryginatem dokument potwierdzajgcy zawarcie umowy
ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej w przedmiotem
zamdwienia stanowi Zatacznik nr 7 do Umowy).
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2. Sprzedawca zobowiazuje sie do posiadania ubezpieczenia, o ktérym mowa w ust. 1 przez caly okres realizacji
Umowy i przedktadania Kupujgcemu dokumentéow potwierdzajgcych kontynuacje ubezpieczenia OC
prowadzonej dziatalno$ci gospodarczej zwigzanej z przedmiotem zamowienia przez caly okres realizacji
Umowy. Sprzedawca ma obowigzek przeditozenia dokumentow potwierdzajgcych kontynuacje ubezpieczenia
OC niezwlocznie, nie pdzniej jednak niz w terminie 3 dni od dnia ich wystawienia przez ubezpieczyciela.

§12.

1. Kazda strona Umowy zostata parafowana przez podpisujgcych Umowe.

2. Jezeli postanowienia Umowy zobowigzujg lub upowazniajg Strony do ztozenia okreslonej tre$ci oswiadczenia
w formie pisemnej, przyjmuje sie, ze zachowanie formy pisemnej zostato zastrzezone pod rygorem
niewaznosci.

3. Wszelkie oswiadczenia Stron zwigzane z Umowa bedg kierowane na adresy:

a) Sprzedawca: ...,

b) Kupujacy:

Szpital Wojewédzki im. Kardynata Stefana Wyszynskiego w tomzy
Al. Pitsudskiego 11

18-404 Ltomza

- ze skutkiem uznania ich za doreczone (chyba, ze Strona zawiadomi na pismie, ktérego odbiér potwierdzi
druga Strona, o zmianie adresu wskazanego dla doreczenia korespondenciji).
4. Wszelkie spory moggce powstaé w przysztosci w wyniku realizacji niniejszej Umowy, Strony poddajg pod
rozstrzygniecie sgdowi powszechnemu wiasciwemu miejscowo ze wzgledu na siedzibe Kupujgcego.
5. Niniejszg umowe w 3 (trzech) jednobrzmigcych egzemplarzach, z czego dwa otrzymuje Kupujacy, a jeden
Sprzedawca.
6. Integralng czes¢ Umowy stanowig nastepujgce zatgczniki w niej wymienione tj.:
a) Zalgcznik nr 1 — Zestawienie asortymentowo-ilosciowe,
b) Zatacznik nr 2 — Formularz ofertowy Sprzedawcy,
c) Zafgcznik nr 3 — Opis przedmiotu zamowienia,
d) Zafgcznik nr 4 — Dokument wykazujgcy umocowanie do zawarcia umowy ze strony Kupujgacego,
e) Zafgcznik nr 5 — Dokument wykazujgcy umocowanie do zawarcia umowy ze strony Sprzedawcy,
f)  Zalgcznik nr 6 — Umowa regulujgca wspotprace wykonawcow wspadlnie ubiegajgcych sie o udzielenie
zamowienia*,
g) Zalgcznik nr 7 — Poswiadczony za zgodnos$¢ z oryginatem przez Sprzedawce dokument potwierdzajacy
zawarcie umowy ubezpieczenia od odpowiedzialnosci cywilnej w zakresie prowadzonej dziatalnosci zwigzanej z
przedmiotem zamowienia.

* - niepotrzebne skresli¢
** - jezeli dotyczy

SPRZEDAWCA: KUPUJACY:

22



