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20.02.2019 r.
Specyfikacja Istotnych Warunków Zamówienia

– zwana dalej „SIWZ” –
na  

dostawę surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich

 na potrzeby 
Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży

TERMIN SKŁADANIA  OFERT: do dnia 28.02.2019 r. do godz. 10.00     
TERMIN OTWARCIA  OFERT:  w dniu 28.02.2019 r.  o godz. 10.30


Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego o wartości nieprzekraczającej kwot określonych 
w przepisach wydanych na podstawie art. 11 ust. 8 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 ze zm.), prowadzone w trybie przetargu nieograniczonego.

Postępowanie prowadzone jest w języku polskim i Zamawiający nie wyraża zgody na złożenie oferty, oświadczeń i dokumentów w języku obcym.
I. NAZWA ORAZ ADRES ZAMAWIAJĄCEGO

Zamawiający: 

Szpital  Wojewódzki   

im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży
Al. Piłsudskiego 11, 18 – 404 Łomża

Kontakt: 

Tel.  86 47 33 314           

Fax.  86 47 33 210         
e-mail: przetargi@szpital-lomza.pl 
Strona internetowa:
www.szpital-lomza.pl
Udostępnienie SIWZ w wersji elektronicznej:
 www.szpital-lomza.pl
II. TRYB UDZIELENIA ZAMÓWIENIA

1. Postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w trybie przetargu nieograniczonego 
na podstawie art. 39 i nast. ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. Prawo zamówień publicznych (t.j. Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 ze zm.) zwanej dalej ustawą PZP – postępowanie o wartości nieprzekraczającej wyrażonej w złotych równowartości 221.000,00 euro.
2. Niniejsze postępowanie o udzielenie zamówienia publicznego prowadzone jest w języku polskim. Zamawiający nie wyraża zgody na złożenie oświadczeń, oferty oraz innych dokumentów w języku obcym.

3. W kwestiach, które nie zostały uregulowane w niniejszej Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia, zwanej dalej SIWZ, mają zastosowanie przepisy ustawy PZP i akty wykonawcze do ustawy PZP.

4. Zamawiający w niniejszym postępowaniu zastosuje procedurę, o której mowa w art. 24aa ust. 1 ustawy PZP, tj. Zamawiający najpierw dokona oceny ofert, a następnie zbada, czy Wykonawca, którego oferta została oceniona jako najkorzystniejsza, nie podlega wykluczeniu oraz spełnia warunki udziału w postępowaniu 
– tzw. procedura odwrócona.
III. OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA
1. Przedmiotem zamówienia jest sukcesywna dostawa surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich na potrzeby Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży, w asortymencie, ilości i o wymaganiach określonych w Załączniku nr 6 do SIWZ - Opis przedmiotu zamówienia.
2. Zamówienie podzielone jest na  10 części, zwane dalej pakietami tj.:
PAKIET 1 – Różne produkty spożywcze

PAKIET 2 – Miód, dżem, marmolada
PAKIET 3 – Przyprawy 
PAKIET 4 – Przyprawy i zioła - opakowania dla gastronomii 
PAKIET 5 – Dodatki do ciast i wyrobów cukierniczych 

PAKIET 6 – Produkty dla niemowląt

PAKIET 7 –  Ryby wędzone i śledzie

PAKIET 8 – Nabiał 

PAKIET 9 – Twaróg 

PAKIET 10 – Jednoporcjowy tłuszcz do smarowania
3. Szczegółowy opis przedmiotu zamówienia został określony w Załączniku nr 6 do SIWZ. Warunki dotyczące realizacji zamówienia zostały określone we wzorze umowy stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ – dotyczy Pakietów 1-6 i 10, załącznik nr 5b do SIWZ – dotyczy Pakietu 7, załącznik 5c do SIWZ. – dotyczy Pakietów 8 i 9 
4. Kody CPV według Wspólnego Słownika Zamówień:
15000000-8 – Żywność, napoje, tytoń i produkty pokrewne
15230000-9 – Ryby suszone lub solone; ryby w solance; ryby wędzone
 15234000-7 – Ryby wędzone

 15332200-6 – Dżemy i marmolady, galaretki owocowe, przeciery z owoców i orzechów oraz pasty do smarowania

15411000-2 – Oleje zwierzęce lub roślinne

15420000-8 – Rafinowane oleje i tłuszcze
15430000-1 – Tłuszcze jadalne

15431200-0 – Beztłuszczowe lub niskotłuszczowe produkty do smarowania
15500000-3 – Produkty mleczarskie

15511000-3 – Mleko

15512000-0 – Śmietana

15530000-2 – Masło 

15540000-5 – Produkty serowarskie

15542100-0 – Ser twarogowy
15551000-5 – Jogurt i pozostałe przefermentowane przetwory mleczne

15551310-1 – Jogurt beż dodatków substancji smakowych

15551320-4 – Jogurt z dodatkiem substancji smakowych
15611000-4 – Ryz łuskany
15613000-8 – Produkty z ziaren zbóż

15614000-5 – Ryż przetworzony

15830000-5 – Cukier i produkty pokrewne

15840000-8 – Kakao; czekolada i wyroby cukiernicze

15841000-5 – Kakao

15871100-5 – Ocet i substytuty octu

15871274-5 – Pasty kanapkowe

15870000-7 – Przyprawy i przyprawy korzenne

15872000-1 – Zioła i przyprawy korzenne

15880000-0 – Specjalne produkty odżywcze

15884000-8 – Produkty dla niemowląt

15899000-6 – Proszek do pieczenia

15981000-8 – Wody mineralne

03142100-9 – Miód naturalny 
5. Zamawiający dopuszcza składanie ofert częściowych. Za ofertę częściową Zamawiający przyjmuje ofertę na jeden pakiet. Wykonawca może złożyć ofertę na jeden, kilka lub wszystkie pakiety.
6. Zamawiający nie dopuszcza możliwości złożenia oferty wariantowej. 

7. Wykonawca powinien przedłożyć ofertę zgodnie z zestawieniem asortymentowo-ilościowym (załącznik nr 4 do SIWZ).

8. Opisując przedmiot zamówienia przez odniesienie do norm, europejskich ocen technicznych, aprobat, specyfikacji technicznych i systemów referencji technicznych, o których mowa w ust. 1 pkt 2 i ust. 3 ustawy PZP, Zamawiający dopuszcza rozwiązania równoważne opisywanym. Ilekroć w niniejszej SIWZ w opisie przedmiotu zamówienia jest mowa o normach, europejskich ocenach technicznych, aprobatach, specyfikacjach technicznych, systemach referencji technicznych to przyjmuje się,  że wskazaniom takim towarzyszą wyrazy „lub równoważne”. Zgodnie z art. 30 ust. 5 ustawy PZP ciężar udowodnienia, że zaoferowany przedmiot zamówienia jest równoważny w stosunku do wymagań określonych przez Zamawiającego w SIWZ spoczywa na Wykonawcy składającym ofertę.

9. Oznaczenie i nazwy własne, materiałów i produktów służą wyłącznie do opisywania minimalnych parametrów, które powinny spełniać te produkty oraz wskazaniu standardu jakości.

10. Zamawiający żąda wskazania przez Wykonawcę części zamówienia, których wykonanie zamierza powierzyć podwykonawcom i podania przez Wykonawcę firm podwykonawców. Powyższe informacje Wykonawca wskaże w formularzu ofertowym. 

11. Okoliczności zmiany postanowień umowy zgodnie z art. 144 ustawy PZP w sprawie niniejszego zamówienia publicznego oraz sposób ich dokonania zostały określone w Załącznikach nr 5a, 5b, 5c do SIWZ – wzór umowy.

12. Zamawiający nie przewiduje zastosowania aukcji elektronicznej.

13. Zamawiający nie przewiduje zawarcia umowy ramowej.

14. Zamawiający nie przewiduje możliwości udzielania zamówień, o których mowa w art. 67 ust. 1 pkt 7 ustawy PZP.

15. Zamawiający nie zamierza ustanawiać dynamicznego systemu zakupów.

16. Zamawiający nie przewiduje zwrotu kosztu udziału w postępowaniu.

17. Zamawiający nie przewiduje możliwości złożenia ofert w postaci katalogów elektronicznych lub dołączenia katalogów elektronicznych do oferty.

IV. TERMIN WYKONANIA ZAMÓWIENIA.
Termin wykonania zamówienia: 
· od daty zawarcia umowy do dnia 31 lipca 2020 r. – dotyczy Pakietów 1-6, 

· od daty zawarcia umowy do dnia 31 maja 2020 r. – dotyczy Pakietu 7, 
· 12 miesięcy od daty zawarcia umowy – dotyczy Pakietów 8-10.
V.  WARUNKI UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU
1. O udzielenie zamówienia mogą ubiegać się Wykonawcy, którzy nie podlegają wykluczeniu zgodnie 
z art. 24 ust. 1 oraz ust. 5 pkt 1 ustawy PZP oraz spełniają warunki udziału w postępowaniu dotyczące:

a) kompetencji lub uprawnień do prowadzenia określonej działalności zawodowej, o ile wynika 
to z odrębnych przepisów,
Zamawiający nie określa warunku.
b)  sytuacji ekonomicznej lub finansowej,
Zamawiający nie określa warunku.

c) zdolności technicznej lub zawodowej,

Zamawiający nie określa warunku.
2. Wykonawcy mogą wspólnie ubiegać się o udzielenie zamówienia publicznego na zasadach określonych 
w art. 23 ustawy PZP. 

3. Wykonawcy wspólnie ubiegający się o udzielenie zamówienia ustanawiają pełnomocnika do reprezentowania ich w postępowaniu o udzielenie zamówienia albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. 

4. Przepisy dotyczące Wykonawcy stosuje się odpowiednio do wykonawców wspólnie ubiegających się 
o udzielenie zamówienia. 

5. Jeżeli oferta wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia zostanie wybrana, Zamawiający będzie żądać przed zawarciem umowy w sprawie zamówienia publicznego, umowy regulującej współpracę tych Wykonawców.
VI. WYKAZ OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW, POTWIERDZAJĄCYCH SPEŁNIANIE WARUNKÓW UDZIAŁU W POSTĘPOWANIU ORAZ BRAK PODSTAW WYKLUCZENIA. 
A. Zamawiający żąda złożenia wraz z ofertą  następujących dokumentów i oświadczeń:
1. W celu wstępnego potwierdzenia braku podstaw do wykluczenia z postępowania, Wykonawca zobowiązany jest złożyć aktualne na dzień składania ofert oświadczenie, o którym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy PZP, którego wzór stanowi załącznik nr 3 do SIWZ.
2. Wykonawca, który zamierza powierzyć wykonanie części zamówienia podwykonawcom, w celu wykazania braku istnienia wobec nich podstaw wykluczenia z udziału w postępowaniu zamieszcza informacje 
o podwykonawcach w oświadczeniu, o którym mowa w ust. 1.
3. W przypadku wspólnego ubiegania się o zamówienie przez Wykonawców, oświadczenie, o którym mowa 
w ust. 1 składa każdy z Wykonawców, wspólnie ubiegających się o zamówienie.  
4. Ponadto, Wykonawca składa wraz z ofertą:
1) Formularz oferty (wg załącznika nr 1 do SIWZ),

2) Zestawienie asortymentowo - ilościowe (wg załącznika nr 4 do SIWZ),
3) Pełnomocnictwo (jeżeli dotyczy),
B. Wykonawca, w terminie 3 dni od zamieszczenia na stronie internetowej informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP, przekazuje Zamawiającemu oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP. Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia. Wzór oświadczenia o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP, stanowi załącznik nr 2 do SIWZ.
C. Zamawiający przed udzieleniem zamówienia wezwie Wykonawcę, którego oferta została najwyżej oceniona  do złożenia w wyznaczonym,  nie krótszym niż 5 dni,  terminie, aktualnych na dzień  złożenia oświadczeń lub dokumentów potwierdzających okoliczności, o których mowa w art. 25 ust. 1 ustawy PZP dotyczących:
1) braku podstaw do wykluczenia z postępowania (art. 25 ust. 1 pkt 3 ustawy PZP), tj.:
a) odpis z właściwego rejestru lub z centralnej ewidencji i informacji o działalności gospodarczej, jeżeli odrębne przepisy wymagają wpisu do rejestru lub ewidencji, w celu potwierdzenia braku podstaw wykluczenia na podstawie art. 24 ust. 5 pkt 1 ustawy PZP;
2) spełnianiu przez oferowane dostawy wymagań określonych przez Zamawiającego (art. 25 ust. 1 pkt 2 ustawy PZP), tj.:
1) Dokument potwierdzający, że Wykonawca posiada wdrożony system kontroli jakości HACCP – dotyczy wszystkich Pakietów
2) Zaświadczenie o wpisie do Rejestru zakładów podlegających urzędowej kontroli organów Państwowej Inspekcji Sanitarnej – dotyczy wszystkich Pakietów
3) Oświadczenie Wykonawcy, że posiada środki transportu, niezbędne do wykonania zamówienia oraz aktualne zaświadczenie właściwej miejscowo Państwowej Inspekcji Sanitarnej, że posiadane środki transportu dopuszczone zostały do transportu żywności, zgodnie z rozporządzeniem Ministra Zdrowia z dnia 19 grudnia 2002 roku w sprawie wymagań sanitarnych dotyczących środków transportu żywności, wystawione nie wcześniej niż 12 miesięcy przed upływem terminu składania ofert. – dotyczy wszystkich Pakietów
4) Dokumenty, potwierdzające skład oferowanego produktu (specyfikacja/karta produktu/karta charakterystyki produktu) – dotyczy wszystkich Pakietów
.
Uwaga: W przypadku wątpliwości Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania dodatkowych dokumentów lub oświadczeń potwierdzających spełnianie wymogów, które zostały określone 
w załączniku nr 4 do SIWZ oraz w załączniku nr 6 do SIWZ. Dokumenty te zostaną udostępnione przez Wykonawców na każde żądanie Zamawiającego. 

W sprawach nieuregulowanych w niniejszej SIWZ zastosowanie mają przepisy rozporządzenia Ministra Rozwoju z dnia 26 lipca 2016 r. w sprawie dokumentów, jakich może żądać zamawiający od wykonawcy 
w postępowaniu o udzielenie zamówienia (Dz.U. z 2016 r. poz. 1126).
VII. INFORMACJE O SPOSOBIE POROZUMIEWANIA SIĘ ZAMAWIAJĄCEGO Z WYKONAWCAMI ORAZ PRZEKAZYWANIA OŚWIADCZEŃ LUB DOKUMENTÓW 
1. W niniejszym postępowaniu o udzielenie zamówienia komunikacja między Zamawiającym a Wykonawcami odbywa się za pośrednictwem operatora pocztowego w rozumieniu ustawy z dnia 23 listopada 2012 r. – Prawo pocztowe, osobiście, za pośrednictwem posłańca, faksu lub przy użyciu środków komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o świadczeniu usług drogą elektroniczną, z uwzględnieniem wymogów dotyczących formy, ustanowionych poniżej.
2. Zamawiający wyznacza następujące osoby do kontaktu z Wykonawcami: Ewelina Brulińska, e-mail: przetargi@szpital-lomza.pl, fax 86 47 33 210,

3. Jeżeli Zamawiający lub Wykonawca przekazują oświadczenia, wnioski, zawiadomienia oraz informacje za pośrednictwem faksu lub przy użyciu środków komunikacji elektronicznej w rozumieniu ustawy z dnia 18 lipca 2002 r. o świadczeniu usług drogą elektroniczną, każda ze stron na żądanie drugiej strony niezwłocznie potwierdza fakt ich otrzymania. 

4. W postępowaniu oświadczenia składa się w formie pisemnej pod rygorem nieważności.
5. Wykonawca w korespondencji kierowanej do Zamawiającego powinien posługiwać się numerem sprawy: 
ZT-SZP-226/01/8/2019.
6. Wszelkie informacje dotyczące niniejszego postępowania o udzielenie zamówienia publicznego Zamawiający będzie dodatkowo zamieszczał na swojej stronie internetowej www.szpital-lomza.pl, zgodnie z przepisami ustawy PZP.

7. Wykonawca może zwrócić się do Zamawiającego o wyjaśnienie treści SIWZ. Zamawiający jest obowiązany udzielić wyjaśnień niezwłocznie, jednak nie później niż na 2 dni przed upływem terminu składania ofert, pod warunkiem że wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął do Zamawiającego nie później niż do końca dnia, w którym upływa połowa wyznaczonego terminu składania ofert.

8. Jeżeli wniosek o wyjaśnienie treści SIWZ wpłynął po upływie terminu składania wniosku, o którym mowa w pkt 7 powyżej,  lub dotyczy udzielonych wyjaśnień, Zamawiający może udzielić wyjaśnień albo pozostawić wniosek bez rozpoznania.

9. Przedłużenie terminu składania ofert nie wpływa na bieg terminu składania wniosku, o którym mowa  
pkt 7 powyżej.

10. Treść zapytań wraz z wyjaśnieniami Zamawiający przekazuje Wykonawcom, którym przekazał SIWZ, bez ujawniania źródła zapytania, a jeżeli SIWZ jest udostępniana na stronie internetowej, zamieszcza na tej stronie. 

11. Zamawiający, w uzasadnionych przypadkach, może przed upływem terminu składania ofert zmienić treść SIWZ. Dokonaną zmianę treści SIWZ Zamawiający udostępni na stronie internetowej www.szpital-lomza.pl.

12. Jeżeli w wyniku zmiany treści SIWZ nieprowadzącej do zmiany treści ogłoszenia o zamówieniu jest niezbędny dodatkowy czas na wprowadzenie zmian w ofertach, Zamawiający przedłuża termin składania ofert i informuje o tym Wykonawców, którym przekazano SIWZ, oraz zamieszcza informację na stronie internetowej www.szpital-lomza.pl.
VIII. WYMAGANIA DOTYCZĄCE WADIUM    
1. Zamawiający nie wymaga wniesienia wadium.
IX. TERMIN ZWIĄZANIA OFERTĄ
1. Wykonawca jest związany ofertą przez okres 30 dni. Bieg terminu związania ofertą rozpoczyna się wraz 
z upływem terminu składania ofert.

2. Wykonawca samodzielnie lub na wniosek Zamawiającego może przedłużyć termin związania ofertą, 
z tym, że Zamawiający może tylko raz, co najmniej na 3 dni przed upływem terminu związania ofertą zwrócić się do Wykonawców o wyrażenie zgody na przedłużenie tego terminu o oznaczony okres, nie dłuższy jednak niż 60 dni.

3. Przedłużenie terminu związania ofertą jest dopuszczalne tylko z jednoczesnym przedłużeniem okresu ważności wadium albo, jeżeli nie jest to możliwe, z wniesieniem nowego wadium na przedłużony okres związania ofertą. Jeżeli przedłużenie terminu związania ofertą dokonywane jest po wyborze oferty najkorzystniejszej, obowiązek wniesienia nowego wadium lub jego przedłużenia dotyczy jedynie Wykonawcy, którego oferta została wybrana jako najkorzystniejsza. 
X. OPIS SPOSOBU PRZYGOTOWANIA OFERTY
1. Wykonawca przedstawi ofertę zgodnie z wymogami określonymi w niniejszej SIWZ. Treść oferty powinna odpowiadać treści SIWZ.

2. Wykonawca ma prawo złożyć tylko jedną ofertę. W przypadku złożenia przez Wykonawcę więcej niż jednej oferty, oferty zostaną odrzucone na podstawie art. 89 ust. 1 pkt 1) ustawy PZP, mając na uwadze art. 82 ust. 1 ustawy PZP.

3. Oferta musi zawierać cenę wraz z podatkiem VAT podaną cyfrowo i słownie.

4. Oferta musi być sporządzona z zachowaniem formy pisemnej pod rygorem nieważności, w języku polskim, na maszynie, komputerze lub czytelnie pismem ręcznym. 

5. Zaleca się, aby wszystkie zapisane strony oferty, w tym zapisane strony wszystkich załączników, były kolejno ponumerowane. 

6. Zaleca się, aby oferta była zszyta lub trwale połączona w inny sposób.

7. Dokumenty sporządzone w języku obcym są składane wraz z tłumaczeniem na język polski.

8. Wszelkie zmiany i poprawki w treści oferty powinny być parafowane własnoręcznie przez osobę podpisującą ofertę.

9. Zaleca się przy sporządzaniu oferty skorzystanie ze wzorów (formularza ofertowego, oświadczeń, zestawień) przygotowanych przez Zamawiającego i stanowiących załączniki do SIWZ. Wykonawca może przedstawić ofertę na swoich formularzach z zastrzeżeniem, że muszą one zawierać wszystkie informacje określone przez Zamawiającego w przygotowanych wzorach. 

10. Złożone dokumenty i oświadczenia Wykonawcy muszą być zgodne z wymaganiami SIWZ.

11. Oferta i oświadczenia muszą być podpisane przez osobę lub osoby uprawnione do reprezentowania Wykonawcy i składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy. Wykonawca zobowiązany jest wykazać Zamawiającemu umocowanie do złożenia (podpisania) oferty.

12. W przypadku gdy ofertę podpisuje pełnomocnik, do oferty należy dołączyć pełnomocnictwo 
do reprezentowania Wykonawcy w niniejszym postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego 
albo reprezentowania w postępowaniu i zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego. Pełnomocnictwo należy złożyć w oryginale lub notarialnie potwierdzonej kopii.

13. Wykonawca ponosi wszelkie koszty związane z przygotowaniem i złożeniem oferty. 
14. Oferta oraz oświadczenie, o których mowa w art. 25a ustawy PZP, składa się pod rygorem nieważności w formie pisemnej, opatrzone własnoręcznym podpisem.
15. Ofertę należy złożyć w nieprzeźroczystej, zamkniętej kopercie oznaczonej nazwą (firmą) i adresem Wykonawcy, zaadresowanej w następujący sposób:
Szpital  Wojewódzki im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego 

Al. Piłsudskiego 11 

18 – 404 Łomża
oraz opisanej w następujący sposób:
,,Oferta na dostawę surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich na potrzeby Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży,
znak sprawy: ZT-SZP-226/01/8/2019”

Nie otwierać przed terminem otwarcia ofert.
16. Wykonawca może przed upływem terminu składania ofert zmienić lub wycofać ofertę. Zmiana oferty, wniosek 
o wycofanie lub wniosek o zwrot oferty muszą być złożone w formie pisemnej przez Wykonawcę. Koperta zawierająca zmianę oferty powinna być opisana w sposób podany w pkt 15 powyżej z oznaczeniem „ZMIANA OFERTY”. Wniosek o wycofanie lub wniosek o zwrot oferty muszą być podpisane przez osobę uprawnioną do reprezentowania i składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy. Wykonawca zobowiązany jest wykazać Zamawiającemu umocowanie do reprezentowania i składania oświadczeń woli w imieniu Wykonawcy przedstawiając pełnomocnictwo w oryginale lub notarialnie poświadczonej kopii.

17. Zamawiający nie ponosi odpowiedzialności za zdarzenia wynikające z nienależytego oznakowania koperty /opakowania lub braku którejkolwiek z wymaganych informacji.

18. Zgodnie z art. 96 ust.3 ustawy PZP oferty składane w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego są jawne i podlegają udostępnieniu od chwili ich otwarcia, za wyjątkiem informacji stanowiących tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji, jeżeli Wykonawca nie później niż w terminie składania ofert zastrzegł, że nie mogą być one udostępnione oraz wykazał, że zastrzeżone informacje stanowią tajemnicę przedsiębiorstwa. Wykonawca nie może zastrzec informacji, o których mowa w art. 86 ust. 4 ustawy PZP.

19. Wykonawca wskazuje w formularzu ofertowym numery stron oferty zawierających informacje zastrzeżone przez Wykonawcę jako tajemnica przedsiębiorstwa. Zaleca się, aby informacje zastrzeżone jako tajemnica przedsiębiorstwa były złożone w odrębnej zamkniętej wewnętrznej kopercie oznaczonej „tajemnica przedsiębiorstwa” lub spięte (zszyte) odrębnie od jawnej części oferty.

20. Zamawiający nie przewiduje udzielenia zaliczek na poczet wykonania zamówienia.
XI.  MIEJSCE ORAZ TERMIN SKŁADANIA I OTWARCIA OFERT
1. Ofertę należy zaadresować zgodnie z opisem wskazanym w Rozdziale X SIWZ oraz złożyć w kancelarii Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego (pokój 235), Al. Piłsudskiego 11, 18 – 404 Łomża do dnia 28.02.2019 r. do godz. 10.00. Godziny pracy kancelarii: od poniedziałku do piątku w godz. 7.30- 15.05. 

2. Decydujące znaczenie dla ważności zachowania terminu składania ofert ma data i godzina wpływu oferty 
do Zamawiającego (data i godzina wpływu oferty potwierdzona przez kancelarię Zamawiającego).

3. Oferta złożona po terminie składania ofert określonym w pkt 1 powyżej, zostanie zwrócona Wykonawcy zgodnie z art. 84 ust. 2 ustawy PZP.

4. Otwarcie ofert  jest jawne i nastąpi w dniu  28.02.2019 r. o godz. 10:30 w pokoju 210 c, II piętro  Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego, Al. Piłsudskiego 11, 18 – 404 Łomża.
5. Podczas otwarcia ofert Zamawiający odczyta informacje określone w art. 86 ust. 4 ustawy PZP.

6. Niezwłocznie po otwarciu ofert Zamawiający zamieści na stronie internetowej www.szpital-lomza.pl informacje dotyczące:

1)
kwoty, jaką zamierza przeznaczyć na sfinansowanie zamówienia;

2)
firm oraz adresów wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie;

3)
ceny, terminu wykonania zamówienia, okresu gwarancji i warunków płatności zawartych w ofertach.
XII. OPIS SPOSOBU OBLICZENIA CENY
1. Wykonawca określi cenę realizacji zamówienia podając w formularzu ofertowym kwotę cyfrowo i słownie. 

2. Cena zostanie obliczona z wykorzystaniem formularza zestawienia asortymentowo-ilościowego stanowiącego załącznik nr 4 do SIWZ.

3. Wartość netto pozycji jest iloczynem ilości i ceny jednostkowej netto. Wartość brutto pozycji jest sumą wartości netto i podatku VAT.

4. Wartość pakietu netto jest sumą pozycji netto. Wartość pakietu brutto jest sumą pozycji brutto.
5. Wykazywane kwoty zaokrągla się do pełnych groszy, przy czym końcówki poniżej 0,5 grosza pomija się, a końcówki 0,5 grosza i wyższe zaokrągla się do 1 grosza.

6. Wszystkie wartości pieniężne wyrażone w złotych podane są z dokładnością do dwóch miejsc po przecinku.
7. Rozliczenia pomiędzy Zamawiającym a Wykonawcą będą prowadzone w walucie PLN. Nie przewiduje się rozliczeń w walutach obcych.
8. Cena musi być wyrażona w złotych polskich. 

9. Cena ofertowa brutto musi uwzględniać wszystkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia oraz wzorem umowy stanowiącym załącznik nr 5 do SIWZ.
10. Zgodnie z art. 91 ust. 3a ustawy PZP, jeżeli złożono ofertę, której wybór prowadziłby do powstania 
u zamawiającego obowiązku podatkowego zgodnie z przepisami o podatku od towarów i usług, zamawiający w celu oceny takiej oferty dolicza do przedstawionej w niej ceny podatek od towarów i usług, który miałby obowiązek rozliczyć zgodnie z tymi przepisami. Wykonawca, składając ofertę, informuje zamawiającego, czy wybór oferty będzie prowadzić do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego, wskazując nazwę (rodzaj) towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do jego powstania, oraz wskazując ich wartość bez kwoty podatku. 
UWAGA - Jeżeli Wykonawca jest zwolniony z podatku VAT prosimy o podanie podstawy prawnej.
XIII. OPIS KRYTERIÓW, KTÓRYMI ZAMAWIAJĄCY BĘDZIE SIĘ KIEROWAŁ PRZY WYBORZE OFERTY, WRAZ Z PODANIEM WAG TYCH KRYTERIÓW I SPOSOBU OCENY OFERT.
A. DOTYCZY PAKIETU 1, 2, 3, 4, 5, 6, 10
1. Zamawiający oceni oferty oraz dokona wyboru najkorzystniejszej oferty, w każdym z Pakietów 1-6 oraz w Pakiecie 10, w oparciu o następujące kryteria oceny ofert:
	KRYTERIUM
	WAGA KRYTERIUM


	Maksymalna ilość punktów jakie może otrzymać oferta za dane kryterium

	Cena


	60%
	60 pkt

	Termin dostawy
	40%
	40 pkt



2. W kryterium „CENA” - maksymalną ilość punktów tj. 60,00 pkt – otrzyma w danym Pakiecie oferta z najniższą ceną brutto, pozostałym ofertom przyznana zostanie odpowiednio mniejsza liczba punktów, określona na podstawie następującego wzoru:

ilość uzyskanych punktów ocenianej oferty w danym pakiecie =

= [image: image2.png]najnizsza cena brutto spoiréd wszystkich ofert podlegajacych ocenie w danym pakiecie
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 x 100 x 60%
Zamawiający będzie zaokrąglał liczbę punktów do dwóch miejsc po przecinku.
3. W kryterium „TERMIN DOSTAWY” Zamawiający przyzna punkty w oparciu o informacje zawarte 
w ,,Formularzu oferty”:

– 3 dni robocze – 0 pkt; 

– 2 dni robocze – 20 pkt;

– 1 dzień roboczy– 40 pkt;

Zamawiający wymaga zaoferowania terminu dostawy w pełnych dniach.

Zamawiający wymaga zaoferowania terminu dostawy odrębnie dla każdego Pakietu, w którym Wykonawca składa ofertę. 

W przypadku kiedy Wykonawca nie poda / nie wpisze w Formularzu ofertowym informacji o zaoferowanym terminie dostawy,  Zamawiający uzna, że Wykonawca zaoferował wymagany termin dostawy tj. 3 dni robocze od złożenia zamówienia i przyzna ofercie 0 pkt w kryterium „TERMIN DOSTAWY”.

W przypadku zaoferowania przez Wykonawcę terminu dostawy dłuższego niż 3 dni robocze od złożenia zamówienia, oferta zostanie odrzucona jako niezgodna z SIWZ.
4. Zamawiający będzie zaokrąglał liczbę punktów do dwóch miejsc po przecinku. 
5. Za najkorzystniejszą w danym Pakiecie Zamawiający uzna ofertę, która uzyska najwyższą liczbę punktów łącznie za kryteria oceny ofert określone w ust. 1. Oferta Wykonawcy w danym pakiecie może uzyskać maksymalnie 100,00 pkt.
B. DOTYCZY PAKIETU  7, 8, 9 
6. Zamawiający oceni oferty oraz dokona wyboru najkorzystniejszej oferty, w każdym z Pakietów 7-9 w oparciu o następujące kryteria oceny ofert:
	KRYTERIUM
	WAGA KRYTERIUM


	Maksymalna ilość punktów jakie może otrzymać oferta za dane kryterium

	Cena


	60%
	60 pkt

	Czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych
	40%
	40 pkt




7. W kryterium „CENA” - maksymalną ilość punktów tj. 60,00 pkt – otrzyma w danym Pakiecie oferta z najniższą ceną brutto, pozostałym ofertom przyznana zostanie odpowiednio mniejsza liczba punktów, określona na podstawie następującego wzoru:

ilość uzyskanych punktów ocenianej oferty w danym pakiecie =
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 x 100 x 60%
Zamawiający będzie zaokrąglał liczbę punktów do dwóch miejsc po przecinku.

8. W kryterium „CZAS DOSTAWY W SYTUACJACH NADZWYCZAJNYCH” Zamawiający przyzna punkty w oparciu o informacje zawarte w Formularzu ofertowym, według następującej zasady:

Czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych do 60 minut od momentu złożenia zamówienia – 0 pkt

Czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych do 45 minut od momentu złożenia zamówienia – 20 pkt

Czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych do 30 minut od momentu złożenia zamówienia – 40 pkt

W przypadku zaoferowania przez Wykonawcę czasu dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych poniżej 30 min. od momentu złożenia zamówienia, oferta otrzyma max ilość pkt tj. 40 pkt w kryterium „CZAS DOSTAWY W SYTUACJACH NADZWYCZAJNYCH”.
W przypadku kiedy Wykonawca nie poda / nie wpisze w Formularzu ofertowym informacji o zaoferowanym czasie dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych,  Zamawiający uzna, że Wykonawca zaoferował wymagany czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych tj. do 60 min. od momentu złożenia zamówienia i przyzna ofercie 0 pkt w kryterium „CZAS DOSTAWY W SYTUACJACH NADZWYCZAJNYCH”.
W przypadku zaoferowania przez Wykonawcę czasu dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych dłuższego niż 60 min. od momentu złożenia zamówienia, oferta zostanie odrzucona jako niezgodna z SIWZ.
9. Za najkorzystniejszą w danym Pakiecie Zamawiający uzna ofertę, która uzyska najwyższą liczbę punktów łącznie za kryteria oceny ofert określone w ust. 1. Oferta Wykonawcy w danym pakiecie może uzyskać maksymalnie 100,00 pkt.
XIV. INFORMACJE O FORMALNOŚCIACH, JAKIE POWINNY ZOSTAĆ DOPEŁNIONE PO WYBORZE OFERTY W CELU ZAWARCIA UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO 
1. Zamawiający podpisze umowę z wybranym Wykonawcą, w terminie nie krótszym niż określony 
w art. 94 ust. 1 pkt 2) ustawy PZP od dnia przekazania zawiadomienia o wyborze najkorzystniejszej oferty, 
z zastrzeżeniem art. 94 ust. 2 ustawy PZP.

2. Zamawiający zawiadomi Wykonawcę, którego oferta została wybrana o konkretnym terminie i miejscu podpisania umowy.

3. W celu zawarcia umowy w sprawie zamówienia publicznego, wykonawca, którego ofertę wybrano, 
jako najkorzystniejszą przed podpisaniem umowy składa:

1)  pełnomocnictwo, jeżeli umowę podpisuje pełnomocnik.

2) umowę regulującą współpracę wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, jeżeli oferta tych wykonawców zostanie wybrana ( jeśli dotyczy).
3) poświadczoną za zgodność z oryginałem przez Sprzedawcę polisę potwierdzającą zawarcie umowy ubezpieczenia od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia.  
4. Jeżeli Wykonawca, którego oferta została uznana za najkorzystniejsza, uchyla się od zawarcia umowy w lub nie wnosi wymaganego zabezpieczenia należytego wykonania umowy, zamawiający może zbadać, czy nie podlega wykluczeniu oraz czy spełnia warunki udziału w postępowaniu wykonawca, który złożył ofertę najwyżej  ocenioną  spośród pozostałych ofert. 
XV. WYMAGANIA DOTYCZĄCE ZABEZPIECZENIA NALEŻYTEGO WYKONANIA UMOWY

Zamawiający nie żąda wniesienia zabezpieczenia należytego wykonania umowy.
XVI. ISTOTNE DLA STRON POSTANOWIENIA, KTÓRE ZOSTANĄ WPROWADZONE DO TREŚCI ZAWIERANEJ UMOWY W SPRAWIE ZAMÓWIENIA PUBLICZNEGO, OGÓLNE WARUNKI UMOWY ALBO WZÓR UMOWY.
1.  Wzór umowy w sprawie zamówienia publicznego stanowi Załącznik nr 5a, 5b, 5c do SIWZ.
XVII. ZMIANY POSTANOWIEŃ ZAWARTEJ UMOWY W STOSUNKU DO TREŚCI OFERTY, NA PODSTAWIE KTÓREJ DOKONANO WYBORU WYKONAWCY.
1. Zamawiający przewiduje wprowadzenie następujących zmian Umowy w zakresie:
a) oznaczenia firm, siedzib Stron, numerów kont bankowych oraz innych danych identyfikacyjnych wskazanych w Umowie, w wypadku, gdy ulegną one zmianie w toku obowiązywania Umowy, 

b) oczywistych omyłek pisarskich i rachunkowych w treści Umowy, 

c) poszczególnych pozycji asortymentu (tak konkretnego produktu danego producenta poszczególnych pozycji asortymentu jakiego Sprzedawca wskazał w złożonej ofercie jak i samego producenta) w wypadku, gdy uzasadnione to będzie zakończeniem produkcji lub wycofania z rynku danego produktu; nowy produkt posiadać będzie te same lub lepsze parametry jakościowe, a cena jednostkowa nie ulegnie zmianie

d) przedłużenia okresu obowiązywania umowy określonego w § 3 ust. 1 Umowy  - do czasu wykorzystania przez Zamawiającego całości asortymentu określonego w Załączniku nr 1 do Umowy, jednak nie dłużej niż na okres 3 miesięcy.
2. Ponadto Zamawiający przewiduje dokonanie odpowiednich zmian wysokości wynagrodzenia należnego Sprzedawcy w wypadku, gdy zmianie ulegną: 

a) stawki podatku od towarów i usług,

b) wysokość minimalnego wynagrodzenia za pracę ustalonego na podstawie art. 2 ust. 3-5 ustawy 
z dnia 10 października 2002 r. o minimalnym wynagrodzeniu za pracę,

c) zasady podlegania ubezpieczeniom społecznym lub ubezpieczeniu zdrowotnemu lub wysokość stawki składki na ubezpieczenie społeczne lub zdrowotne,

d)  zasady gromadzenia i wysokości wpłat do pracowniczych planów kapitałowych, o których mowa w ustawie z dnia 4 października 2018 r. o pracowniczych planach kapitałowych

- jeżeli zmiany te będą miały wpływ na koszty wykonania zamówienia przez Sprzedawcę, a Umowa zostanie zawarta na okres dłuższy niż 12 miesięcy. 
3.  Wzór umowy w sprawie zamówienia publicznego stanowi Załącznik nr 5a, 5b, 5c do SIWZ
XVIII. POUCZENIE O ŚRODKACH OCHRONY PRAWNEJ PRZYSŁUGUJĄCYCH WYKONAWCY W TOKU POSTĘPOWANIA O UDZIELENIE ZAMÓWIENIA 
1. Środki ochrony prawnej przysługują wykonawcy, a także innemu podmiotowi, jeżeli ma lub miał interes w uzyskaniu danego zamówienia oraz poniósł lub może ponieść szkodę w wyniku naruszenia przez Zamawiającego przepisów ustawy PZP.
2. Odwołanie przysługuje wyłącznie od niezgodnej z przepisami ustawy PZP czynności Zamawiającego podjętej w postępowaniu o udzielenie zamówienia lub zaniechania czynności, do której Zamawiający jest zobowiązany na podstawie ustawy PZP. Odwołanie przysługuje wyłącznie wobec czynności Zamawiającego:
1)    określenia warunków udziału w postępowaniu;
2)
wykluczenia odwołującego z postępowania o udzielenie zamówienia;

3)
odrzucenia oferty odwołującego;

4)
opisu przedmiotu zamówienia;

5)
wyboru najkorzystniejszej oferty.
3. Odwołanie powinno wskazywać czynność lub zaniechanie czynności zamawiającego, której zarzuca się niezgodność z przepisami ustawy, zawierać zwięzłe przedstawienie zarzutów, określać żądanie oraz wskazywać okoliczności faktyczne i prawne uzasadniające wniesienie odwołania.
4. Odwołanie wnosi się do Prezesa Izby w formie pisemnej w postaci papierowej albo w postaci elektronicznej, opatrzone odpowiednio własnoręcznym podpisem albo kwalifikowanym podpisem elektronicznym.
5. Odwołujący przesyła kopię odwołania zamawiającemu przed upływem terminu do wniesienia odwołania w taki sposób, aby mógł on zapoznać się z jego treścią przed upływem tego terminu.
6. Odwołanie wnosi się w terminie 5 dni od dnia przesłania informacji o czynności Zamawiającego stanowiącej podstawę jego wniesienia – jeżeli zostały przesłane w sposób określony w art. 180 ust. 5 zdanie drugie  ustawy PZP albo w terminie 10 dni – jeżeli zostały przesłane w inny sposób.
7. Odwołanie wobec treści ogłoszenia o zamówieniu, a jeżeli postępowanie jest prowadzone 
w trybie przetargu nieograniczonego, także wobec postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, wnosi się w terminie 5 dni od dnia zamieszczenia ogłoszenia w Biuletynie Zamówień Publicznych lub specyfikacji istotnych warunków zamówienia na stronie internetowej.
8. Zamawiający przesyła niezwłocznie, nie później niż w terminie 2 dni od dnia otrzymania, kopię odwołania innym wykonawcom uczestniczącym w postępowaniu o udzielenie zamówienia, a jeżeli odwołanie dotyczy treści ogłoszenia o zamówieniu lub postanowień specyfikacji istotnych warunków zamówienia, zamieszcza ją również na stronie internetowej, na której jest zamieszczone ogłoszenie o zamówieniu lub jest udostępniana specyfikacja, wzywając wykonawców do przystąpienia do postępowania odwoławczego.
9. Wykonawca może zgłosić przystąpienie do postępowania odwoławczego w terminie 3 dni od dnia otrzymania kopii odwołania, wskazując stronę, do której przystępuje, i interes w uzyskaniu rozstrzygnięcia na korzyść strony, do której przystępuje. Zgłoszenie przystąpienia doręcza się Prezesowi Krajowej Izby Odwoławczej w postaci papierowej albo elektronicznej opatrzone kwalifikowanym podpisem elektronicznym, a jego kopię przesyła się zamawiającemu oraz wykonawcy wnoszącemu odwołanie.
10. Wykonawcy, którzy przystąpili do postępowania odwoławczego, stają się uczestnikami postępowania odwoławczego, jeżeli mają interes w tym, aby odwołanie zostało rozstrzygnięte na korzyść jednej ze stron.
11. Jeżeli koniec terminu do wykonania czynności przypada na sobotę lub dzień ustawowo wolny od pracy, termin upływa dnia następnego po dniu lub dniach wolnych od pracy.
12. Szczegółowe informacje nt. środków ochrony prawnej Wykonawców reguluje dział VI ustawy PZP.
XIX. OCHRONA DANYCH OSOBOWYCH
1. Zgodnie z art. 13 ust. 1 i 2 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1), dalej „RODO”, informuję, że: 
· administratorem Pani/Pana danych osobowych jest Szpital Wojewódzki im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11, 18-404 Łomża, 
· Inspektor Ochrony Danych w Szpitalu udziela informacji telefonicznie, nr tel.:  86 4733 606  lub za pomocą poczty e-mail, adres:  iod@szpital-lomza.pl;
· Pani/Pana dane osobowe przetwarzane będą na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w celu związanym 
z postępowaniem o udzielenie zamówienia publicznego na dostawę surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich na potrzeby Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży, znak sprawy: ZT-SZP-226/01/8/2019, prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego;
· odbiorcami Pani/Pana danych osobowych będą osoby lub podmioty, którym udostępniona zostanie dokumentacja postępowania w oparciu o art. 8 oraz art. 96 ust. 3 ustawy Pzp,  
· Pani/Pana dane osobowe będą przechowywane, zgodnie z art. 97 ust. 1 ustawy Pzp, przez okres 4 lat od dnia zakończenia postępowania o udzielenie zamówienia, a jeżeli czas trwania umowy przekracza 4 lata, okres przechowywania obejmuje cały czas trwania umowy;
· obowiązek podania przez Panią/Pana danych osobowych bezpośrednio Pani/Pana dotyczących jest wymogiem ustawowym określonym w przepisach ustawy Pzp, związanym z udziałem w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego; konsekwencje niepodania określonych danych wynikają 
z ustawy Pzp;  
· w odniesieniu do Pani/Pana danych osobowych decyzje nie będą podejmowane w sposób zautomatyzowany, stosowanie do art. 22 RODO;
· posiada Pani/Pan:
· na podstawie art. 15 RODO prawo dostępu do danych osobowych Pani/Pana dotyczących;
· na podstawie art. 16 RODO prawo do sprostowania Pani/Pana danych osobowych;

· na podstawie art. 18 RODO prawo żądania od administratora ograniczenia przetwarzania danych osobowych z zastrzeżeniem przypadków, o których mowa w art. 18 ust. 2 RODO;  

· prawo do wniesienia skargi do Prezesa Urzędu Ochrony Danych Osobowych, gdy uzna Pani/Pan, że przetwarzanie danych osobowych Pani/Pana dotyczących narusza przepisy RODO;
· nie przysługuje Pani/Panu:
· w związku z art. 17 ust. 3 lit. b, d lub e RODO prawo do usunięcia danych osobowych;
· prawo do przenoszenia danych osobowych, o którym mowa w art. 20 RODO;
· na podstawie art. 21 RODO prawo sprzeciwu, wobec przetwarzania danych osobowych, gdyż podstawą prawną przetwarzania Pani/Pana danych osobowych jest art. 6 ust. 1 lit. c RODO. 
XX. NIŻEJ WYMIENIONE ZAŁĄCZNIKI DO SIWZ STANOWIĄ JEJ TREŚĆ:

1. Załącznik nr 1 do SIWZ – Formularz ofertowy

2. Załącznik nr 2 do SIWZ – Wzór oświadczenia o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp.

3. Załącznik nr 3 do SIWZ – Oświadczenie, o którym mowa w art. 25a ust. 1 ustawy PZP
4. Załącznik nr 4 do SIWZ – Zestawienie asortymentowo - ilościowe 

5. Załącznik nr 5a, 5b, 5c do SIWZ – Wzór umowy

6. Załącznik nr 6 do SIWZ – Opis przedmiotu zamówienia

TREŚĆ SIWZ Z ZAŁĄCZNIKAMI 

ZATWIERDZAM

podpisał

Pełnomocnik Dyrektora 

ds. administracyjno – inwestycyjnych

mgr Aneta Gomółka – Siembora

Załącznik nr 1 do SIWZ - Formularz ofertowy
DANE WYKONAWCY**: 

Nazwa Wykonawcy / Wykonawców w przypadku oferty wspólnej*:
……………………………………………..…………………………………………………….…

Adres: ………………………………….……….……….…………………………………………

REGON ………………………………………………………………………………………….…

NIP   ……………………………………………………………….………………….……………

Tel. …………………………………………….……….……………..……………………………
FAX, na który Zamawiający ma przesłać korespondencję  ………………………….………
e-mail: ......................................................…………………………………………………..…

Osoba do kontaktów : .....................................................…………………………………..
FORMULARZ OFERTOWY

Szpital Wojewódzki  

im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży

Al. Piłsudskiego 11

18 - 404  Łomża

Nawiązując do ogłoszenia w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego na dostawę surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich na potrzeby Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży,
znak sprawy: ZT-SZP-226/01/8/2019, 

SKŁADAMY NINIEJSZĄ OFERTĘ W NASTĘPUJĄCYCH PAKIETACH:
1) PAKIET 1  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 1 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
2) PAKIET 2  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 2 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
3) PAKIET 3  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 3 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
4) PAKIET 4  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 4 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
5) PAKIET 5  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 5 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
6) PAKIET 6  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 6 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
7) PAKIET 7  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 7 - oferujemy czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych do:  ……… minut od momentu złożenia zamówienia (max czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych: do 60 minut od momentu złożenia zamówienia)
8) PAKIET 8  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 8 - oferujemy czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych do:  ……… minut od momentu złożenia zamówienia (max czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych: do 60 minut od momentu złożenia zamówienia)
9) PAKIET 9  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 9 - oferujemy czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych do:  ……… minut od momentu złożenia zamówienia (max czas dostawy w sytuacjach nadzwyczajnych: do 60 minut od momentu złożenia zamówienia)
10) PAKIET 10  za cenę brutto …………………… zł (słownie:…………………………………………… złotych) 
PAKIET 10 - oferujemy termin dostawy:  ……… dzień roboczy/dni robocze* od złożenia zamówienia (max termin dostawy: 3 dni robocze od złożenia zamówienia)
OŚWIADCZENIA:
1. Oświadczamy, że uzyskaliśmy informacje niezbędne do przygotowania oferty i właściwego wykonania zamówienia oraz przyjmujemy warunki określone w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia.
2. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z dokumentami przetargowymi, przedmiotem i zakresem dostaw 
i przedmiot zamówienia wykonamy w oparciu o wymagania zawarte w SIWZ i umowie.
3. Oświadczamy, że w cenie oferty zostały uwzględnione wszystkie koszty wykonania zamówienia i realizacji przyszłego świadczenia umownego. W ofercie nie została zastosowana cena dumpingowa i oferta nie stanowi czynu nieuczciwej konkurencji, zgodnie z art. 89 ust. 1 pkt 3 Pzp. i art. 5-17 ustawy z 16 kwietnia 1993 r. o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji (tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 419) 
4. Oświadczamy, że uważamy się za związanych niniejszą ofertą na czas wskazany w Specyfikacji Istotnych Warunków Zamówienia tj.  przez  okres  30  dni  od upływu terminu składania ofert.
5. Oświadczamy, że zapoznaliśmy się z warunkami umowy, treścią SIWZ i nie wnosimy w sto​sunku do nich żadnych uwag, a w przypadku wyboru naszej oferty pod​piszemy umowę na warunkach Zamawiającego w terminie i miejscu określonym przez Zamawiającego.
6. Oświadczamy, że wyrażamy zgodę na termin płatności: do 60 dni od daty otrzymania przez Zamawiającego prawidłowo wystawionej przez Wykonawcę faktury VAT. Na fakturze powinien znajdować się numer umowy dostawy, której faktura dotyczy.
7. *Oświadczamy, że przedmiot zamówienia zrealizujemy sami.  
8. *Oświadczamy, że przedmiot zamówienia zrealizujemy z udziałem podwykonawcy niebędącego podmiotem, na którego zdolnościach lub sytuacji  polegamy na zasadach określonych w art. 22a Pzp 
i wskazujemy części zamówienia, których wykonanie zamierzamy powierzyć podwykonawcom
 i podajemy firmy podwykonawców
(tabelę należy wypełnić, jeżeli Wykonawca zamierza powierzyć podwykonawcom części zamówienia)
	Lp.
	Części zamówienia, których wykonanie Wykonawca zamierza  powierzyć podwykonawcy


	Firmy (nazwa) podwykonawcy


(dotyczy podwykonawców, którzy są znani Wykonawcy na dzień złożenia oferty)

	1.
	
	

	2.
	
	

	3.
	
	


9. Oświadczamy, że niniejsza oferta:

a)* nie  zawiera informacji stanowiących tajemnicy przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji ;

b)* zawiera na stronach od .............. do............. informacje stanowiące tajemnicę przedsiębiorstwa w rozumieniu przepisów o zwalczaniu nieuczciwej konkurencji.
10. Oświadczamy, że cena ofertowa uwzględnia wszystkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia zgodnie z opisem przedmiotu zamówienia określonym w niniejszej SIWZ.
11. Oświadczamy, że jesteśmy ubezpieczeni od odpowiedzialności cywilnej w zakresie prowadzonej działalności związanej z przedmiotem zamówienia i zobowiązujemy się przedłożyć kopię dokumentu ubezpieczenia odpowiedzialności cywilnej  do umowy.
12. Oświadczamy, że wybór oferty prowadzi*/ nie prowadzi*1 do powstania u zamawiającego obowiązku podatkowego :
a) *nazwa towaru lub usługi, których dostawa lub świadczenie będzie prowadzić do powstania obowiązku podatkowego:.........................................................

b)  *wartość towaru lub usługi bez kwoty podatku VAT:..................................

13. *Oświadczamy, że Wykonawca jest mikroprzedsiębiorstwem bądź małym lub średnim przedsiębiorstwem zgodnie z zaleceniem Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003 r. dotyczącym definicji mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36)
14. *Oświadczamy, że Wykonawca nie jest mikroprzedsiębiorstwem bądź małym lub średnim przedsiębiorstwem zgodnie z zaleceniem Komisji Europejskiej z dnia 6 maja 2003 r. dotyczącym definicji mikroprzedsiębiorstw oraz małych i średnich przedsiębiorstw (Dz.U. L 124 z 20.5.2003, s. 36)

	Mikroprzedsiębiorstwo – przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 10 osób i którego roczny obrót  lub roczna suma bilansowa nie przekracza 2 milionów EURO

	Małe przedsiębiorstwo – przedsiębiorstwo, które zatrudnia mniej niż 50 osób i którego roczny obrót lub roczna suma bilansowa nie przekracza 10 milionów EURO

	Średnie przedsiębiorstwa: przedsiębiorstwa, które nie są mikroprzedsiębiorstwami ani małymi przedsiębiorcami i które zatrudniają mniej niż 250 osób i których roczny obrót nie przekracza 50 milionów EUR lub roczna  suma bilansowa nie przekracza 43 milionów EURO


15. Oświadczam/my, że wypełniłem/am/liśmy obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 rozporządzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony osób fizycznych w związku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przepływu takich danych oraz uchylenia dyrektywy 95/46/WE (ogólne rozporządzenie o ochronie danych) (Dz. Urz. UE L 119 z 04.05.2016, str. 1). RODO1) wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu – jeżeli dotyczy. 
Na .............. kolejno ponumerowanych stronach składamy całość oferty, której integralną część stanowią następujące załączniki:
1.................................................................................
2..................................................................................
3..................................................................................



 ….....................(miejscowość),  dnia ….................. 2019 r.                                 
                                                                                                               ..................................................................................                                                                                                                                                               podpis upoważnionego przedstawiciela  Wykonawcy

*   - niepotrzebne skreślić
*1    - niepotrzebne skreślić. Gdy wybór oferty prowadzi do powstania obowiązku podatkowego 
u zamawiającego, wykonawca zobligowany jest do wypełnienia pozycji a i b w pkt 12 .
Załącznik nr 2 do SIWZ – wzór oświadczenia o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy Pzp,
………………………….

Pieczątka Wykonawcy
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY
o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej, 
o której mowa w art. 24 ust. 1 pkt 23 ustawy PZP
Dotyczy postępowania o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonego w trybie przetargu nieograniczonego na dostawę surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich na potrzeby Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży,
znak sprawy: ZT-SZP-226/01/8/2019,
Oświadczamy,
 że po zapoznaniu się z firmami oraz adresami wykonawców, którzy złożyli oferty w terminie, zamieszczonymi na stronie internetowej zamawiającego,
a) należymy do grupy kapitałowej z następującymi wykonawcami:*
1...........................................................

2.......................................................
…….........................................................................................

(data i podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy)
· nie należymy do grupy kapitałowej *
…….........................................................................................

(data i podpis upoważnionego przedstawiciela Wykonawcy)
* -  niepotrzebne skreślić
UWAGA!
1) Wykonawca składa oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej w terminie 3 dni od zamieszczenia na stronie internetowej Zamawiającego informacji, o której mowa w art. 86 ust. 5 ustawy PZP. Wraz ze złożeniem oświadczenia, Wykonawca może przedstawić dowody, że powiązania z innym Wykonawcą nie prowadzą do zakłócenia konkurencji w postępowaniu o udzielenie zamówienia.
2) W przypadku Wykonawców wspólnie ubiegających się o udzielenie zamówienia, oświadczenie o przynależności lub braku przynależności do tej samej grupy kapitałowej składa każdy z Wykonawców. 
Załącznik nr 3 do SIWZ 
Wykonawca:
..............................................

..............................................
(pełna nazwa/firma, adres, w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG)
reprezentowany przez:
………………………………………………………………………………
(imię, nazwisko, stanowisko/

podstawa do reprezentacji)
OŚWIADCZENIE WYKONAWCY 

o braku podstaw wykluczenia składane na podstawie
art. 25a ust. 1 ustawy z dnia 29 stycznia 2004 r. - Prawo zamówień publicznych

(tj. Dz. U. z 2018 r. poz. 1986 ze zm.), zwanej dalej ustawą PZP

 OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PRZESŁANEK WYKLUCZENIA Z POSTĘPOWANIA
W związku ze złożeniem oferty w postępowaniu o udzielenie zamówienia publicznego prowadzonym w trybie przetargu nieograniczonego na dostawę surowców spożywczych, ryb oraz produktów mleczarskich na potrzeby Działu Żywienia Szpitala Wojewódzkiego im. Kardynała Stefana Wyszyńskiego w Łomży,
znak sprawy: ZT-SZP-226/01/8/2019, 
OŚWIADCZAM, CO NASTĘPUJE:
OŚWIADCZENIA DOTYCZĄCE WYKONAWCY:
1) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust 1 pkt 12-23 ustawy PZP,

2) Oświadczam, że nie podlegam wykluczeniu z postępowania na podstawie art. 24 ust. 5 ust. 1 ustawy PZP
…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………
(podpis)
Oświadczam, że zachodzą w stosunku do mnie podstawy wykluczenia z postępowania na podstawie art. …………. ustawy PZP (podać mającą zastosowanie podstawę wykluczenia spośród wymienionych w art. 24 ust. 1 pkt 13-14, 16-20 lub art. 24 ust. 5 ustawy Pzp). Jednocześnie oświadczam, że w związku z ww. okolicznością, na podstawie art. 24 ust. 8 ustawy PZP podjąłem następujące środki naprawcze: ………………………………………………………………………….
…………………………………………………………………………………………..…………………...........……………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………………..………

…………….……. (miejscowość), dnia ………….……. r. 








…………………………………………
(podpis)
OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODWYKONAWCY NIEBĘDĄCEGO PODMIOTEM, NA KTÓREGO ZASOBY POWOŁUJE SIĘ WYKONAWCA:

Oświadczam, że w stosunku do następującego/ych podmiotu/tów, będącego/ych podwykonawcą/ami: ……………………………………………………………………..….…… (podać pełną nazwę/firmę, adres, a także w zależności od podmiotu: NIP/PESEL, KRS/CEiDG), nie zachodzą podstawy wykluczenia z postępowania o udzielenie zamówienia.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 







…………………………………………
(podpis) 

OŚWIADCZENIE DOTYCZĄCE PODANYCH INFORMACJI:

Oświadczam, że wszystkie informacje podane w powyższych oświadczeniach są aktualne 
i zgodne z prawdą oraz zostały przedstawione z pełną świadomością konsekwencji wprowadzenia zamawiającego w błąd przy przedstawianiu informacji.

…………….……. (miejscowość), dnia …………………. r. 







…………………………………………
(podpis)
Załącznik nr 6 do SIWZ – Opis Przedmiotu Zamówienia

PAKIET 1 -  Różne produkty spożywcze
1. Ciastka herbatniki Petit Beurre.    
Opakowanie jednostkowe 100 g.

Zapotrzebowanie 6000 szt.

2. Chrupki kukurydziane.

Zawiera:

kaszka kukurydziana, ryż, sól jodowana.

Wartości odżywcze w 100 g produktu:

Wartość energetyczna 385kcal

Białko 7,7g

Węglowodany 79,4g

Tłuszcz 4,1g

Opakowanie jednostkowe 50 g.

Zapotrzebowanie 3800 szt.
3. Ciastka biszkoptowe.

Zawiera:

Mąka pszenna, masa jajowa pasteryzowana, substancja słodząca: maltitol, emulgatory: E471, E475, E477

Wartości odżywcze w 100g produktu:

Wartość energetyczna 1593kJ/376kcal

Białko 11g

Węglowodany 72g

w tym cukry 1,9g

Tłuszcz 4,5g

w tym kwasy tłuszczowe nasycone 1,9g

Sól 0,12g

Opakowanie jednostkowe 120 g.

Zapotrzebowanie 60 szt.

4. Wafle tortowe kwadratowe .
Zawiera
Mąka pszenna (gluten), rafinowany olej rzepakowy, skrobia pszenna (gluten), emulgator (lecytyna z soi), substancje spulchniające: węglany sodu, węglany amonu, sól.

Opakowanie jednostkowe 150 g.

Zapotrzebowanie 60 szt.

5. Kasza jęczmienna wiejska.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 2500 kg.

6. Kasza gryczana prażona.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 800 kg.

7. Kasza pęczak jęczmienny.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 1500 kg.

8. Kasza manna luksusowa.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 2200 kg.

9. Kasza kukurydziana.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie 1700 kg.
10. Płatki jęczmienne błyskawiczne.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie 1600 kg.

11. Płatki Ryżowe.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie 1600 kg.

12. Płatki owsiane zwykłe.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie 1800 kg.

13. Kasza jaglana.

Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie 700 kg.
14. Ryż długoziarnisty biały.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 3800 kg.

15.  Wafle ryżowe naturalne.

Opakowanie jednostkowe 130 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

16. Budyń różne smaki .

Opakowanie jednostkowe 64 g.

Zapotrzebowanie 400 szt.

17. Galaretka różne smaki.

Opakowanie jednostkowe 77 g.

Zapotrzebowanie 1400 szt.

18. Kisiel różne smaki.  

Opakowanie jednostkowe 58 g.

Zapotrzebowanie 370 szt.
19. Cukier wanilinowy.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 1500 szt.

20. Ocet spirytusowy 10%.

Opakowanie jednostkowe 500 ml.

Zapotrzebowanie 1800 szt.

21. Syrop owocowy różne smaki. 
A – cukier i syrop glukozowo-fruktozowy lub B – syrop glukozowo-fruktozowy, woda, regulator kwasowości: kwas cytrynowy, zagęszczony sok aroniowy, zagęszczone soki: z czarnej porzeczki i marchwi, witamina C, aromat. 

Litera (A lub B) umieszczona przy wyznaczniku serii wskazuje na użyty do produkcji składnik

Opakowanie jednostkowe 420 ml.
Zapotrzebowanie 2380 szt.

22. Płatki kukurydziane.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.
Zapotrzebowanie 950 szt.

23. Olej rzepakowy do: smażenia, pieczenia, sałatek, sosów i majonezów.
Wyprodukowany przy zastosowaniu najnowszych technologii tłoczenia i rafinacji, olej z pierwszego tłoczenia, zawiera naturalną witaminę E, bez stosowania metod chemicznych. Doskonały do pieczenia, smażenia i surówek oraz majonezów.
Wartości odżywcze w 100 ml produktu

Wartość energetyczna 3469kJ/828kcal

Tłuszcz 92 g

w tym:

Kwasy tłuszczowe nasycone 7 g

Kwasy tłuszczowe jednonienasycone 59 g

Kwasy tłuszczowe wielonienasycone 24 g

Węglowodany 0 g

W tym cukry 0 g

Błonnik 0 g

Białko 0 g

Sól 0 g

Witamina E 44 mg
Opakowanie jednostkowe 900 ml.

Zapotrzebowanie 1900 szt.
24. Olej 100 % rzepakowy do: smażenia, sałatek, gotowania.
Rafinowany olej rzepakowy, do smażenia, do sałatek, do gotowania, z polskiego rzepaku, cechuje się wysoką temperaturą dymienia.
Wartości odżywcze w 100 ml produktu

Wartość energetyczna 3464kJ/818kcal

Tłuszcz 91g

w tym:

Kwasy tłuszczowe nasycone 6,4g

Kwasy tłuszczowe jednonienasycone 59,1g

Kwasy tłuszczowe wielonienasycone 25,5g

Węglowodany 0g

W tym cukry 0g

Błonnik 0g

Białko 0g

Sól 0g

Kwasu alfa-linolenowy: 8,1 g/100 g
Opakowanie jednostkowe 1000 ml.

Zapotrzebowanie 1900 szt.

25. Olej 100 % rzepakowy do: smażenia, sałatek, sosów .
Olej rzepakowy naturalne źródło omega 3, witaminy E, tłoczony tylko raz, rafinowany, z polskiego rzepaku. Rafinowany olej rzepakowy 100%.
Wartości odżywcze w 100 g produktu

Wartość energetyczna 3700kJ/900kcal

Tłuszcz 100g

w tym

Kwasy tłuszczowe nasycone 7g

Kwasy tłuszczowe jednonienasycone 63g

Kwasy tłuszczowe wielonienasycone 30g

Węglowodany 0g

W tym cukry 0g

Błonnik 0g

Białko 0g

Sól 0g

Witamina E 33mg

Kwasy tłuszczowe Omega-3 9,1g
Opakowanie jednostkowe 1000 ml.

Zapotrzebowanie 1900 szt.

26. Kwasek cytrynowy.

Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 1000 szt.

27. Żelatyna spożywcza pochodzenia wieprzowego do mięs, ryb, warzyw i deserów.

Opakowanie jednostkowe 50 g.

Zapotrzebowanie 350 szt.

28. Peklosól.

Opakowanie jednostkowe 40 g.

Zapotrzebowanie 90 szt.
29. Saletra – Azotan Potasowy do celów spożywczych.

Opakowanie jednostkowe 50 g.

Zapotrzebowanie 45 szt.
30. Cukier Puder.

Opakowanie jednostkowe 400 g.

Zapotrzebowanie 450 szt.

31. Kakao extra  ciemne.

Kakao niskotłuszczowe 10-12%.

Opakowanie jednostkowe 80 g.

Zapotrzebowanie 90 szt.
32. Proszek do Pieczenia.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 230 szt.

33. Paprykarz Szczeciński.
Zawiera:


woda, ryby morskie rozdrobnione nie mniej niż 26%, koncentrat pomidorowy, ryż, olej roślinny rzepakowy, cebula, sól, cukier, ocet spirytusowy, przyprawy, mąka pszenna.
Opakowanie jednostkowe 50 g.

Zapotrzebowanie 1600 szt.

34. Pasztet drobiowy Podlaski.
Zawiera:

Woda, mięso oddzielone mechanicznie z kurcząt, olej rzepakowy, wątroba i skóry z kurcząt, kasza manna (z pszenicy), sól, białko sojowe, skrobia ziemniaczana, warzywa suszone (cebula, marchew, pietruszka, por), przyprawy, mleko w proszku, serwatka (z mleka), cukier, maltodekstryna, hydrolizat białka roślinnego, ekstrakt drożdżowy,  zawartość surowców z kurcząt nie mniej niż 38,4%

Opakowanie jednostkowe 50 g.

Zapotrzebowanie 1600 szt.
35. Pasta sojowa z pomidorami.
Zawiera:

Woda, olej rzepakowy, koncentrat pomidorowy nie mniej niż 8,3%, koncentrat białka sojowego, mąka sojowa, błonnik grochowy, kasza manna (z pszenicy), pomidor suszony nie mniej niż 1,3%, sól, przyprawy i ekstrakty przypraw, maltodekstryna, proszek pomidorowy nie mniej niż 0,4%, cukier, aromat.
Opakowanie jednostkowe 105 g.

Zapotrzebowanie 1000 szt.
UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie asortymentu o innej gramaturze niż podana, z zachowaniem tolerancji tj.:

 - w pozycjach 1-32- tolerancja +/- 20%. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.

 - pozycjach 33-35 - tolerancja +/- 5%. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana, nie należy przeliczać gramatury. Należy zaoferować wymaganą ilość opakowań jednostkowych.
Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum            3-miesięczny termin przydatności do spożycia. 

2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 

3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ.
PAKIET 2 - Miód, dżem, marmolada
1 Dżem owocowy różne smaki (jednoporcjowy).

Zawiera:

Owoce: brzoskwinie, wiśnie, truskawki, pomarańcza, jagody, morele, śliwki, agrest, itp.; syrop glukozowo - fruktozowy, woda, substancje żelujące: pektyna i guma guar; regulatory kwasowości: kwas cytrynowy cytrynian sodu, substancje konserwujące: sorbinian potasu; przeciwutleniacz: kwas askrobiowy; substancje słodzące: cyklaminian sodu, sacharynian sodu, acesulfam, aromat.
Opakowanie jednostkowe 25 g.

Zapotrzebowanie 68 000 szt.
2. Miód Pszczeli nektarowy wielokwiatowy (jednoporcjowy).

Miód pszczeli nie standaryzowany, ulegający naturalnej krystalizacji.
 Opakowanie jednostkowe 25 g.

 Zapotrzebowanie 15 000 szt.

3. Miód Pszczeli nektarowy wielokwiatowy.  

Miód pszczeli nie standaryzowany, ulegający naturalnej krystalizacji.
Opakowanie jednostkowe 1250 g.

Zapotrzebowanie 190 szt.

4. Marmolada wieloowocowa twarda. 
Zawiera:

 Przeciery owocowe, cukier, kwas cytrynowy – regulator kwasowości, pektyna – substancja żelująca, sorbinian potasu –   

 substancja konserwująca, aromat wieloowocowy, barwnik.
Opakowanie jednostkowe 900 g.
Zapotrzebowanie 1 500 szt.

UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie asortymentu o innej gramaturze niż podana, z zachowaniem tolerancji tj.:

 - w pozycjach 1-2 - tolerancja +/- 5%. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana, nie należy przeliczać gramatury. Należy zaoferować wymaganą ilość opakowań jednostkowych.

 - pozycjach 3-4 - tolerancja +/- 20%. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.
Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum            3-miesięczny termin przydatności do spożycia. 
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego.
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ.
PAKIET 3 - Przyprawy
1. Pieprz czarny mielony.

Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 3 000 szt.

2. Majeranek otarty.

Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 1 500 szt.

3.  Liść laurowy.

Opakowanie jednostkowe 10 g.

Zapotrzebowanie 1 900 szt.

4.  Cynamon mielony.
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 340 szt.

5.  Gałka muszkatołowa mielona.

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 120 szt.

6. Pieprz ziołowy popularny

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

7. Ziele angielskie.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 220 szt.

8. Przyprawa do flaków.    
Zawiera:

sól, marchew, czosnek, pasternak, papryka słodka, imbir, gałka muszkatołowa, liść laurowy, majeranek, papryka ostra, ziele angielskie oraz pieprz czarny.
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

9. Przyprawa do żeberek.
Zawiera:

Sól, papryka, cebula, czosnek, gorczyca, bazylia, kminek, majeranek, tymianek, imbir, papryka chilli.
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

10. Przyprawa do karkówki.
Zawiera:

sól, papryka słodka ,nasiona sezamu, cebula, kolendra, czosnek, cukier, owoc jałowca, gorczyca, kurkuma, pieprz czarny, ziele angielskie, majeranek, papryka chili
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

11. Przyprawa do bigosu.
Zawiera:

sól, bazylia, gorczyca, cebula, pietruszka, imbir, czosnek
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

12. Papryka ostra mielona.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

13. Papryka słodka mielona.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 220 szt.

14. Pieprz ziarnisty. 
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

15. Przyprawa do dań z fasoli.
Zawiera:
Papryka ostra, papryka słodka, majeranek, sól, czosnek, kolendra oraz czarny pieprz.
Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

16. Przyprawa do gulaszu.
Zawiera:

sól, papryka słodka, marchew, papryka ostra, czosnek, cebula, gorczyca, kolendra, natka pietruszki, chili, cząber, ziele angielskie, kminek, majeranek, pieprz czarny oraz tymianek.
Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 150 szt.

17. Przyprawa do kurczaka klasyczna.
Zawiera:

sól, czosnek, papryka słodka, pomidory suszone, cukier, pieprz czarny, papryka chili
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 150 szt.

18. Przyprawa do kurczaka ziołowa.
Zawiera:

sól, zioła nie mniej niż (29%): oregano, rozmaryn, tymianek, majeranek, bazylia, cząber, czosnek, gorczyca biała, cebula, imbir, pieprz czarny, kozieradka, kminek
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 380 szt.

19. Przyprawa do śledzi.
Zawiera:

pietruszka nać, pieprz czarny, kolendra, ziele angielskie, liść laurowy, kurkuma, papryka słodka, bazylia, oregano, tymianek, rozmaryn.
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 200 szt.

20. Przyprawa do pizzy.
Zawiera:

bazylia, oregano, cząber, czosnek granulowany, cebula, pietruszka
Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 300 szt.

21. Przyprawa do śledzi korzenna.
Zawiera:

pieprz, papryka słodka, liście laurowe, kurkuma, bazylia, oregano, rozmaryn, estragon, tymianek, ziele angielskie, kolendra, pietruszka.
Opakowanie jednostkowe 30 g.
Zapotrzebowanie 190 szt. 

22. Przyprawa do wołowiny.
Zawiera:

sól, cebula, papryka słodka, czosnek, owoc kolendry, pieprz czarny, ziele angielskie, owoc jałowca, majeranek, cukier, liść laurowy, korzeń lubczyku, chili, rozmaryn
Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

23. Rozmaryn.

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

24. Tymianek.

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

25. Curry.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

26. Bazylia.

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 150 szt.

27. Pieprz cayenne.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 20 szt.

28. Gorczyca biała .

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

29. Imbir mielony.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

30. Kurkuma.

Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

31. Oregano.

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 150 szt.

32. Sól ziołowa.
Zawiera:

Sól nie mniej niż 80,9%, cebula, pieprz czarny, czosnek, cząber, papryka słodka, bazylia, tymianek, gorczyca
Opakowanie jednostkowe 40 g.

Zapotrzebowanie 150 szt.

33. Goździki.

Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 40 szt.

34. Zioła prowansalskie

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 150 szt.

35. Estragon.

Opakowanie jednostkowe 15 g.

Zapotrzebowanie 80 szt.

36. Przyprawa do ziemniaków.
Zawiera:

papryka słodka, sól, cukier, cebula, czosnek, pietruszka, pieprz czarny, kurkuma, kminek, gorczyca, kolendra, majeranek, cząber, bazylia, tymianek, papryka ostra
Opakowanie jednostkowe 35 g.
Zapotrzebowanie 120 szt.

37. Przyprawa do grilla.
Zawiera:

sól, papryka słodka, czosnek, kolendra, cukier, owoce jałowca, kminek, gorczyca biała, rozmaryn, majeranek, natka pietruszki, cebula, chili, cząber
Opakowanie jednostkowe 30 g.

Zapotrzebowanie 120 szt.

38. Kolendra owoc.

Opakowanie jednostkowe 30 g

Zapotrzebowanie 40 szt.

39. Anyż gwiaździsty.

Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 40 szt.

40. Owoc jałowca.

Opakowanie jednostkowe 20 g.

Zapotrzebowanie 40 szt.

41. Przyprawa warzywna w proszku do zup, potraw mięsnych, sosów, ryb, itp..
Zawiera:

Sól, warzywa suszone (nie mniej niż 15,5%) – marchew, pasternak, ziemniak, cebula, natka pietruszki, korzeń selera, por, kapusta, korzeń pietruszki, pomidor, czosnek, papryka słodka; wzmacniacze smaku – glutaminian monosodowy, inozynian disodu; cukier, skrobia, pieprz czarny, barwnik – ryboflawina.
Opakowanie jednostkowe 200 g.

Zapotrzebowanie 2 700 szt.

UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu o innej gramaturze - tolerancja +/- 50%.
Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.
Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum            12-miesięczny termin przydatności do spożycia. 
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ.
PAKIET 4 - Przyprawy i zioła - opakowania dla gastronomii
1. Czosnek suszony w płatkach.

Opakowanie jednostkowe 280 g.

Zapotrzebowanie 6 szt.

2. Cebulka smażona kostka.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie 24 szt.
3. Chili w Płatkach.
Opakowanie jednostkowe 350 g.

Zapotrzebowanie 6 szt.

4. Kminek cały.

Opakowanie jednostkowe 800 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

5. Kolendra mielona.

Opakowanie jednostkowe 700 g.

Zapotrzebowanie 4 szt.

6. Zioła do pizzy.
Zawiera:

zioła (nie mniej niż 88,9%): oregano, bazylia, cząber; czosnek, cebula, natka pietruszki.
Opakowanie jednostkowe 360 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

7. Liść laurowy.

Opakowanie jednostkowe 80 g.

Zapotrzebowanie 60 szt.

8. Liść lubczyku.

Opakowanie jednostkowe 120 g.

Zapotrzebowanie 18 szt.

9. Majeranek.

Opakowanie jednostkowe 150 g.

Zapotrzebowanie 28 szt.

10. Natka pietruszki.

Opakowanie jednostkowe 150 g.

Zapotrzebowanie 28 szt.

11. Ziele angielskie.

Opakowanie jednostkowe 600 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

12. Pomidory suszone w płatkach.

Opakowanie jednostkowe 350 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

13. Tzatziki.
Zawiera:

czosnek (nie mniej niż 37%), sól, cukier, cebula, regulator kwasowości: kwas cytrynowy, liście kopru, pieprz czarny (nie mniej niż 1,2%), ekstrakt cebuli, ekstrakt kopru, ekstrakt pieprzu
Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 4 szt.

14. Papryka słodka w płatkach.

Opakowanie jednostkowe 450 g.

Zapotrzebowanie 6 szt.

15. Sól morska jodowana gruboziarnista.

Opakowanie jednostkowe 900 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

16. Sól morska jodowana drobnoziarnista.

Opakowanie jednostkowe 1000 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

17. Szafran nitki.

Opakowanie jednostkowe 0,5 g.

Zapotrzebowanie 3 szt.
18. Marynata piwno-miodowa.
Zawiera:

Sól, gorczyca biała, cukier, czosnek, wzmacniacz smaku: glutaminian monosodowy; regulator kwasowości: kwas cytrynowy; papryka słodka, kurkuma, cebula, majeranek, pieprz czarny, imbir, aromaty, liść laurowy, ziele angielskie.
Opakowanie jednostkowe 900 g.

Zapotrzebowanie na 9 szt.

19. Marynata pikantna.
Zawiera:

papryka słodka, gorczyca biała, chili majeranek, jałowiec, liść laurowy, kolendra, ziele angielskie, rozmaryn, pieprz czarny, sól, a także warzywa suszone (czosnek, cebula).
Opakowanie jednostkowe 950 g.
Zapotrzebowanie 9 szt.

20. Mieszanka do bruschetty.
Zawiera:

pomidor suszony, czosnek, papryka słodka, oregano, bazylia, sól, cebula, oliwa z oliwek.
Opakowanie jednostkowe 500 g.

Zapotrzebowanie 9 szt.

21.    Jabłko prażone.
Zawiera:

Jabłko nie mniej niż 85%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, regulator kwasowości: kwas cytrynowy; substancje konserwujące: sorbinian potasu, benzoesan sodu; przeciwutleniacz: pirosiarczyn sodu.
Opakowanie jednostkowe 11000 g  

Zapotrzebowanie na 9 szt.

UWAGA !

Zamawiający dopuszcza zaoferowanie asortymentu o innej gramaturze niż podana, z zachowaniem tolerancji tj.: 

- w pozycjach 1-16 i 18-21  - tolerancja +/- 25%, 
- w pozycji 17 - tolerancja +/- 50%.

Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.
Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum                  12-miesięczny termin przydatności do spożycia. 
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ.
PAKIET 5 - Dodatki do ciast i wyrobów cukierniczych
1. Cukiernicze nadzienie jagodowe.
Zawiera:

Wyczuwalne kawałki jagody leśnej  nie mniej niż 50%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 12 kg.

Zapotrzebowanie 20 szt.

2. Cukiernicze nadzienie dynia w pomarańczach.
Zawiera:

Wyczuwalne kawałki Dyni nie mniej niż 40%, cukier, woda, pulpa pomarańczowa nie mniej niż 10%, skrobia modyfikowana, aromat.
Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie 12 szt.

3. Cukiernicze nadzienie wiśniowe.
Zawiera:

Wyczuwalne kawałki Wiśni nie mniej niż 50%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.

Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie 12 szt.

4. Cukiernicze nadzienie morelowe.
Zawiera:

Wyczuwalne kawałki moreli nie mniej niż 40%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.

Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie 12 szt.

5. Cukiernicze nadzienie z czarnej porzeczki.
Zawiera:

Wyczuwalne kawałki czarnej porzeczki nie mniej niż 50%, cukier, woda, skrobia modyfikowana, aromat.

Opakowanie jednostkowe 12 kg.

Zapotrzebowanie 12 szt.

6. Mieszanka keksowa.
Zawiera:
Warzywa i owoce w zmiennych proporcjach, cukier, rodzynka, marchew, wiśnia, czereśnia, skórka pomarańczowa, syrop glukozowy, aromat.
Opakowanie jednostkowe karton 10 kg.

Zapotrzebowanie 9 szt.
7. Miód płynny.

Opakowanie jednostkowe wiaderko 7 kg.

Zapotrzebowanie 18 szt.

8. Wiśnia w żelu.
Całe lub kawałki owoców zanurzone w transparentnym żelu z dodatkiem składników wzbogacających smak i aromat. Zawartość owoców: nie mniej niż 60 %. 
Opakowanie jednostkowe wiaderko 6 kg.

Zapotrzebowanie 18 szt.

9. Porzeczka w żelu.
Całe lub kawałki owoców zanurzone w transparentnym żelu z dodatkiem składników wzbogacających smak i aromat. Zawartość owoców: nie mniej niż 60%. 

Opakowanie jednostkowe wiaderko 6 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

10. Brzoskwinia w  żelu.
Całe lub kawałki owoców zanurzone w transparentnym żelu z dodatkiem składników wzbogacających smak i aromat. Zawartość owoców: nie mniej niż 60%. 

Opakowanie jednostkowe wiaderko 6 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

11. Marmolada cukiernicza o smaku wieloowocowym.
Zawiera:
cukier, przecier jabłkowy zagęszczony (niemniej niż 38%), przecier z owoców w zmiennych proporcjach (aronia, truskawka, śliwa), regulator kwasowości – kwas cytrynowy, substancja żelująca – pektyny, aromat.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 25 kg.

Zapotrzebowanie 9 szt.

12. Marmolada Różana.
Zawiera:

cukier, przecier jabłkowy zagęszczony (nie mniej niż 38%), przeciery z owoców w zmiennych proporcjach (aronia, truskawka, śliwa), regulator kwasowości – kwas cytrynowy, substancja żelująca – pektyny,aromat.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 13 kg.

Zapotrzebowanie 6 szt.


13. Jabłko Prażone Kostka.
Zawiera:

Świeżo obrane, pokrojone w kostkę nie mniej niż 90%, cukier, substancja zagęszczająca, skrobia modyfikowana. 
Opakowanie jednostkowe wiaderko 11 kg.

Zapotrzebowanie 36 szt.

14. Pomada Wodna. 
Zawiera:

Cukier, syrop glukozowy, woda.

Opakowanie jednostkowe wiaderko 15 kg.

Zapotrzebowanie 18 szt.

15. Kajmak klasyczny. 
Zawiera:

cukier, mleko w proszku, mleko spożywcze, tłuszcz roślinny utwardzony, konserwant: sorbinian potasu, aromat identyczny z naturalnym.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 14 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

16. Nadzienie toffi.
Zawiera:

syrop glukozowo-fruktozowy; woda; cukier; substancja utrzymująca wilgoć: glicerol; skrobia modyfikowana; tłuszcze roślinne (palmowy, kokosowy w zmiennych proporcjach); odtłuszczone mleko w proszku; nie mniej niż 1% masa toffi (cukier, woda, odtłuszczone mleko w proszku, syrop glukozowy); substancje zagęszczające: celuloza, sól sodowa karboksymetylo- celulozy; nie mniej niż 0,6% syrop ze skarmelizowanego cukru; aromat; emulgator: mono- i diglicerydy kwasów tłuszczowych estryfikowane kwasem cytrynowym; sól; substancje konserwujące: sorbinian potasu; benzoesan sodu; koncentrat z krokosza barwierskiego; regulator kwasowości: kwas jabłkowy. 
Opakowanie jednostkowe karton 10 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

17. Cukiernicze nadzienie twarogowe o smaku wanilinowym.
Zawiera:

Twaróg nie mniej niż 56,6 %, woda, cukier, skrobia modyfikowana, odtłuszczone mleko w proszku, proszek jajeczny, tłuszcz roślinny: palmowy, barwnik: beta karoten, aromat waniliowo-cytrynowy. Produkt termizowany, termostabilny.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 11 kg.

Zapotrzebowanie 36 szt.

18. Cukiernicze nadzienie twarogowe o smaku morelowym z kawałkami owoców.
Zawiera:

Twaróg nie mniej niż 56,6 %, woda, cukier, skrobia modyfikowana, odtłuszczone mleko w proszku, owoce, proszek jajeczny, tłuszcz roślinny: palmowy, barwnik: beta karoten, aromat morelowy. Produkt termizowany, termostabilny.
Opakowanie jednostkowe wiaderko 11 kg.

Zapotrzebowanie 36 szt.
19. Cukier wanilinowy.

Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.

Zapotrzebowanie 18 szt.

20. Soda oczyszczona.

Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

21. Kwasek cytrynowy.

Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.

Zapotrzebowanie 18 szt.

22. Proszek do pieczenia.

Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.

Zapotrzebowanie 18 szt.

23. Cukier puder.

Opakowanie jednostkowe worek 10 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

24. Kakao 100%.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

25. Wiórki kokosowe .

Opakowanie jednostkowe worek 25 kg.

Zapotrzebowanie 3 szt.

26. Krem budyniowy.

Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.

Zapotrzebowanie 10 szt.

27. Orzech ziemny krajanka.

Opakowanie jednostkowe worek 5 kg.

Zapotrzebowanie 14 szt.

28. Cukiernicza polewa czekoladowa - ciemna w formie płatków. 
Opakowanie jednostkowe worek 15 kg.

Zapotrzebowanie 8 szt.

29. Cukiernicza polewa czekoladowa - biała w formie płatków.

Opakowanie jednostkowe worek 15 kg.

Zapotrzebowanie 3 szt.
30. Esencje spirytusowe mix

Opakowanie jednostkowe butelka 1 litr.

Zapotrzebowanie  18 szt.

31. Cynamon mielony.

Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.

Zapotrzebowanie 3 szt.

32. Margaryna mleczna o zawartości tłuszczu 80%.

Opakowanie jednostkowe karton 2 x 5 kg.

Zapotrzebowanie 40 szt.

33. Margaryna mleczna o zawartości tłuszczu 70%.

Opakowanie jednostkowe karton 2 x 5 kg.

Zapotrzebowanie 40 szt.

34. Margaryna do wypieku ciasta francuskiego.

Opakowanie jednostkowe karton 4 x 2,5 kg.

Zapotrzebowanie 20 szt.
35. Orzech włoski.
Opakowanie jednostkowe karton  5 kg.

Zapotrzebowanie 3 szt.

36. Przyprawa do piernika.
Zawiera:

Mąka pszenna, cynamon, goździki, kakao w proszku o obniżonej zawartości tłuszczu, gałka muszkatołowa, imbir, 

pieprz czarny, aromat.

Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.

Zapotrzebowanie 5 szt.

37. Agar.
Opakowanie jednostkowe worek 1 kg.

Zapotrzebowanie 3 szt.

38. Frytura/tłuszcz palmowy.

Opakowanie jednostkowe wiaderko 20 litrów

Zapotrzebowanie 80 szt.
UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu o innej gramaturze - tolerancja +/- 20 %. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.
Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum            12-miesięczny termin przydatności do spożycia. 
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego.
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ.
PAKIET 6 - Produkty dla niemowląt
1. Marchewka

Produkt jednoskładnikowy, 
Obiadek dla dzieci po 4 miesiącu życia. 

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka 
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
10. Termin ważności produktu  min. 6 miesięcy od daty dostawy.

Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g 
Zapotrzebowanie 160 szt.
2. Zupka jarzynowa

Produkt wieloskładnikowy bezmięsny,
Zupka dla dzieci po 4 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka 
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g 
Zapotrzebowanie 380 szt.
3. Zupka dyniowa z ryżem

Produkt wieloskładnikowy bezmięsny
Zupka dla dzieci po 4 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g 
Zapotrzebowanie 80 szt.
4. Warzywa z indykiem 

Produkt wieloskładnikowy z mięsem:
Obiadek dla dzieci po 5 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka / nie dotyczy kaszki.
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g 
Zapotrzebowanie 300 szt.
5. Jarzynki z indykiem. 

Produkt wieloskładnikowy z mięsem
Obiadek dla dzieci po 8 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka.
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 190 g 
Zapotrzebowanie 150 szt.
6. Jarzynowa z kurczakiem.

Zupka dla dzieci po 5 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g 

Zapotrzebowanie 450 szt.
7. Rosołek z cielęciny z ryżem.

Zupka dla dzieci po 6 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka / nie dotyczy kaszki.
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 190 g. 
Zapotrzebowanie 120 szt.

8. Rosołek z kurczaka z ryżem.

Zupka dla dzieci po 6 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka / nie dotyczy kaszki.
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 190 g 

Zapotrzebowanie 80 szt.
9. Dynia z kurczakiem  i ziemniaczkami.

Obiadek dla dzieci po 6 miesiącu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1. Każdy zaoferowany produkt musi spełniać określone wymogi potwierdzone przez producenta certyfikatem jakości. 

2. Spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
3. Bez konserwantów, barwników i wzmacniaczy smaku.
4. Z warzywami gotowanymi na parze.
5. Zbilansowany skład odpowiedni do wieku.
6. Bez dodatku soli.
7. Produkt bezglutenowy.
8. Nie zawiera mleka / nie dotyczy kaszki.
9. Produkt nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO) - podobnie jak wszystkie inne produkty dla niemowląt i małych dzieci na rynku polskim.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 190 g 
Zapotrzebowanie 150 szt.

10. Deser owocowy – jabłko

Deser dla dzieci po 4 m-cu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1) konsystencja musu, 
2) bez konserwantów, wzmacniaczy smaku i barwników, 
3) nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO), 
4) bez dodatku soli, mleka, glutenu, 
5) zawiera cukry naturalne z owoców, 
6) spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g  

Zapotrzebowanie 500 szt.

11. Deser owocowy – banan

Deser dla dzieci po 4 m-cu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1) konsystencja musu, 
2) bez konserwantów, wzmacniaczy smaku i barwników, 
3) nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO), 
4) bez dodatku soli, mleka, glutenu, 
5) zawiera cukry naturalne z owoców, 
6) spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g  
Zapotrzebowanie 500 szt.

12. Deser owocowy – jabłko – dynia
Deser dla dzieci po 4 m-cu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1) konsystencja musu, 
2) bez konserwantów, wzmacniaczy smaku i barwników, 
3) nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO), 
4) bez dodatku soli, mleka, glutenu, 
5) zawiera cukry naturalne z owoców, 
6) spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g  

Zapotrzebowanie 500 szt.

13. Deser owocowy – jabłko – gruszka

Deser dla dzieci po 4 m-cu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1) konsystencja musu, 
2) bez konserwantów, wzmacniaczy smaku i barwników, 
3) nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO), 
4) bez dodatku soli, mleka, glutenu, 
5) zawiera cukry naturalne z owoców, 
6) spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g 

Zapotrzebowanie  500 szt.

14. Deser owocowy – jabłko - marchewka

Deser dla dzieci po 4 m-cu życia.

Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1) konsystencja musu, 
2) bez konserwantów, wzmacniaczy smaku i barwników, 
3) nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO), 
4) bez dodatku soli, mleka, glutenu, 
5) zawiera cukry naturalne z owoców, 
6) spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
Opakowanie jednostkowe słoiczek o pojemności 125 g  

Zapotrzebowanie 500 szt.

15. Kaszka mleczno - ryżowa mix smaków. 

Kaszki dla dzieci po 4-ym miesiącu życia.
Opakowanie jednostkowe torebka o pojemności 230 g 
Zapotrzebowanie 200 szt.
16. Kleik ryżowy

Kleik ryżowy dla dzieci po 4 m-cu życia, 
Wymagania dotyczące oferowanego asortymentu: 
1) drobny, łagodny, 
2) bez konserwantów, 
3) nie zawiera składników modyfikowanych genetycznie (GMO), 
4) bez dodatku cukru

5) nie zawiera glutenu, 
6) nie zawiera białka mleka krowiego 
7) zawiera witaminę B1,  
8) spełnia rygorystyczne normy jakościowe dla najmłodszych.
Opakowanie jednostkowe  torebka o pojemności 160 g

Zapotrzebowanie  1200 szt.
17. Woda mineralna niegazowana

Opakowanie jednostkowe  butelka o pojemności 500 ml
Zapotrzebowanie 1800 szt.
UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu o innej gramaturze - tolerancja +/- 10%. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – nie należy przeliczać gramatury. Należy zaoferować wymaganą ilość opakowań jednostkowych.
Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum 6-miesięczny termin przydatności do spożycia. 
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ
PAKIET 7 – Ryby wędzone i śledzie
1. Ryba wędzona, tuszka makreli.

 Produkt przygotowany z ryb świeżych, złowionych w morzu za pomocą włoka, rejon połowu: Północno – Wschodni    

 Atlantyk, wędzona ze skórą bez głowy. Ryba wędzona w dniu poprzedzającym dostawę.

 Opakowanie jednostkowe karton 3000 g.

 Zapotrzebowanie 1 260 kg. tj. 420 kartonów po 3000 g.
2. Filet śledziowy bez skóry „ala Matias” – Salinat.

          Produkt przygotowany z ryb świeżych, , bez skóry i głowy złowionych w morzu za pomocą włoka, 

          gatunek I, klasa I. Niedopuszczalny niewłaściwy smak lub zapach oraz tekstura po przyrządzeniu dla tego 

          rodzaju  produktu , a także obecność zanieczyszczeń mechanicznych lub organicznych.

 Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niż 4000 g.

 Opakowanie jednostkowe wiaderko 5000 g.

 Zapotrzebowanie 160 szt.

3. Filet śledziowy ze skórą marynowany w zalewie octowej.

          Produkt przygotowany z ryb świeżych, bez głowy, złowionych w morzu za pomocą włoka, gatunek I,

          Klasa I.  Niedopuszczalny niewłaściwy smak lub zapach oraz tekstura po przyrządzeniu dla tego rodzaju     

          produktu , a także obecność zanieczyszczeń mechanicznych lub organicznych.

Masa produktu bez zalewy (po od cieku) nie mniej niż 4000 g.

Opakowanie jednostkowe wiaderko 5000 g.

Zapotrzebowanie 320 szt.

4. Tuszki śledziowe ze skórą, typu Moskalik  marynowane w zalewie octowej.

          Produkt przygotowany z ryb świeżych, bez głowy, złowionych w morzu za pomocą włoka, gatunek I,

          klasa I.  Niedopuszczalny niewłaściwy smak lub zapach oraz tekstura po przyrządzeniu dla tego rodzaju     

          produktu , a także obecność zanieczyszczeń mechanicznych lub organicznych.

 Masa produktu bez zalewy (po odcieku) nie mniej niż 4000 g.

 Opakowanie jednostkowe wiaderko 5000 g.

 Zapotrzebowanie 35 szt.
UWAGA !
* Zamawiający dopuszcza zaoferowanie w/w asortymentu o innej gramaturze niż podana, mieszczącej się w przedziale 2500-5000 g. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega iż, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać przynajmniej 14-dniowy termin przydatności do spożycia.
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego.
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie dnia następnego po złożeniu zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11. W wyjątkowych wypadkach (zamówienie w trybie nadzwyczajnym) realizacja nastąpi w terminie do max 60 minut od momentu złożenia telefonicznego zamówienia.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5b do SIWZ.
PAKIET 8 – Nabiał

1. Masło ekstra śmietankowe - zawartość tłuszczu nie mniej niż 82%,
Opakowanie jednostkowe kostka, waga netto 200 g 
Zapotrzebowanie 2500 szt. 
2. Ser topiony mix smakowy – zawartość tłuszczu nie mniej niż 16%, rodzaj smaku uzależniony od potrzeb zamawiającego,
Opakowanie jednostkowe – krążek – 8 porcji w krążku, waga netto 140 g
Zapotrzebowanie 8 000 sztuk. 
3. Serek granulowany wiejski – zawartość tłuszczu minimum 5%,
Opakowanie jednostkowe kubek, waga netto 200 g
Zapotrzebowanie 12 000 sztuk.
4. Serek granulowany wiejski lekki – zawartość tłuszczu maximum 3%,
Opakowanie jednostkowe kubek, waga netto 150 g
Zapotrzebowanie 2 500 sztuk.
5. Serek granulowany wiejski z dodatkami mix smakowy – zawartość tłuszczu minimum 4 %,
Opakowanie jednostkowe kubek, waga netto 150 g (120 g serek twarogowy + 30 g. miód, owoce mix)
Zapotrzebowanie 2 700 sztuk
6. Jogurt naturalny – zawartość tłuszczu minimum 2%
Opakowanie jednostkowe kubek o pojemności 150 g
Zapotrzebowanie 13 000 sztuk
7. Jogurt owocowy – zawartość tłuszczu do 3%,
Opakowanie jednostkowe kubek o pojemności 150 g
Zapotrzebowanie 5 500 sztuk.
8. Serek homogenizowany mix smakowy – zawartość tłuszczu do 3%,
Opakowanie jednostkowe kubek 150 g,
Zapotrzebowanie 2500 sztuk
9. Mleko spożywcze pasteryzowane  –  zawartość tłuszczu 3,2%,
Opakowanie jednostkowe karton lub butelka o pojemności 1 litr
Zapotrzebowanie 55 000 sztuk.
10. Ser żółty salami – zawartość tłuszczu w suchej masie minimum 40%,
Opakowanie jednostkowe pałka,
Zapotrzebowanie 500 kg. 
11. Ser żółty podlaski – zawartość tłuszczu w suchej masie minimum 45%,
Opakowanie jednostkowe blok,
Zapotrzebowanie 200 kg.
12. Ser żółty mozzarella – bez dodatku tłuszczów roślinnych, wykazujący bardzo dobrą topliwość
Opakowanie jednostkowe blok
Zapotrzebowanie 250 kg.
13. Ser sałatkowo - kanapkowy miękki, typu feta – zawartość tłuszczu nie mniej niż 17%,  
Opakowanie jednostkowe kostka, waga netto 270 g,
Zapotrzebowanie 300 sztuk.
14. Śmietana 18% - pasteryzowana, zawartość tłuszczu 18%,
Opakowanie jednostkowe kubek o pojemności 400 g,
Zapotrzebowanie 2 900 szt.

15. Śmietana 30% - pasteryzowana, zawartość tłuszczu 30%,
Opakowanie jednostkowe kubek o pojemności 400 g
Zapotrzebowanie 4 000 sztuk.
16. Margaryna do pieczenia, smażenia, przygotowywania sosów, polew oraz kremów – zawartość tłuszczu minimum  80%,
Opakowanie jednostkowe kostka, waga 250 g
Zapotrzebowanie 3 600 sztuk.
17. Masło klarowane – zawartość tłuszczu mlecznego nie mniej niż 99%,
Opakowanie jednostkowe kubek, waga 500 g
Zapotrzebowanie 50 sztuk
18. Jogurt naturalny typu greckiego – zawartość tłuszczu 5 -10 %,

Opakowanie jednostkowe kubek o pojemności 400 g.
Zapotrzebowanie 2 000 sztuk
19. Masło roślinne – zawartość tłuszczu 60% - 80%,

Opakowanie jednostkowe kubek, pojemność netto 500 g
Zapotrzebowanie 1 500 sztuk.
20. Mleko zsiadłe – zawartość tłuszczu 3%,
Opakowanie jednostkowe kubek, pojemność 400 g
Zapotrzebowanie 2000 sztuk.
UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie asortymentu o innej gramaturze niż podana, z zachowaniem tolerancji tj.:

- w pozycjach 1- 8 - tolerancja +/- 10% - Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – nie należy przeliczać gramatury. Należy zaoferować wymaganą ilość opakowań jednostkowych. 

 - pozycjach 13-20 - tolerancja +/- 20%. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana – należy ją przeliczyć.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty, za wyjątkiem mleka, powinny posiadać przynajmniej 3-tygodniowy termin przydatności do spożycia. Termin przydatności do spożycia mleka (poz. 9 OPZ) nie może być krótszy niż 5 dni.
2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie dnia następnego po złożeniu zamówienia, w godzinach: - mleko (poz. 9 OPZ) – od 3:30 do 4:30,
   - pozostały asortyment –  od 8:00 do 10:00 
do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 1.      W wyjątkowych wypadkach (zamówienie w trybie nadzwyczajnym) realizacja nastąpi w terminie do max 60 minut, od momentu złożenia telefonicznego zamówienia. 
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5c do SIWZ.
Pakiet 9 – Twaróg

1. Twaróg sernikowy mielony – 
Opakowanie jednostkowe - waga netto 1000 g (dopuszczalna waga opakowania jednostkowego 1000 g. - 1250 g.)
Zapotrzebowanie 3000 kilogramów
2. Twaróg półtłusty krajanka – 
Opakowanie jednostkowe - waga netto 500 g (dopuszczalna waga opakowania jednostkowego 500 g. - 1000 g.)
Zapotrzebowanie 2500 kilogramów
UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie asortymentu o innej gramaturze niż podana. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż podana – należy ją przeliczyć.

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać minimum                   3-tygodniowy termin przydatności do spożycia 

2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie dnia następnego po złożeniu zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11. W wyjątkowych wypadkach (zamówienie w trybie nadzwyczajnym) realizacja nastąpi w terminie do max 60 minut od momentu złożenia telefonicznego zamówienia.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5c do SIWZ
Pakiet 10 - Jednoporcjowy tłuszcz do smarowania

1. Jednoporcjowy tłuszcz do smarowania – obniżona zawartość tłuszczu 60%,
Opakowanie jednostkowe waga  netto 10 g 
Zapotrzebowanie 215 000 sztuk.
2. Jednoporcjowy tłuszcz do smarowania – obniżona zawartość tłuszczu 40%,
Opakowanie jednostkowe waga  netto 10 g 
Zapotrzebowanie 55 000 sztuk.
UWAGA !
Zamawiający dopuszcza zaoferowanie asortymentu o innej gramaturze niż podana, mieszczącej się w przedziale 10-15 gram. Jeżeli Wykonawca proponuje inną gramaturę niż jest podana nie należy przeliczać gramatury. Należy zaoferować wymaganą ilość opakowań jednostkowych. 

Wymagania dodatkowe:

1. Zamawiający zastrzega, iż, w dniu dostawy wszystkie dostarczone produkty powinny posiadać przynajmniej               3-miesięczny termin przydatności do spożycia. 

2. Asortyment zamawiany będzie w określonych partiach, których wielkość, ilość oraz typ asortymentu każdorazowo będą ustalone przez Zamawiającego. O wielkości i ilości partii asortymentu decydować będą potrzeby Zamawiającego. 
3. Realizacja zamówienia określonej partii asortymentu następować będzie według zapotrzebowania Kupującego w terminie max 3 dni roboczych od dnia złożenia zamówienia, w godzinach od 8:00 do 10:00 do Magazynu Żywnościowego przy Dziale Żywienia Szpitala Wojewódzkiego w Łomży, Al. Piłsudskiego 11.
4. Szczegółowe warunki realizacji zamówienia zawarte są we wzorze umowy, stanowiącym załącznik nr 5a do SIWZ.
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